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обширную научную деятельность в области технологий биорефайнинга, 

молекулярной биотехнологии, изучении морфофункциональных свойств 

клеточных систем, экологической биотехнологии, пищевого инжиниринга и 

технологической нутрициологии. Одними из основных направлений научно-

исследовательской деятельности сотрудников Высшей школы биотехнологий 

и пищевых производств являются проектирование сбалансированных 

многокомпонентных пищевых продуктов и персонализированных рационов 

питания с использованием цифровых технологий, а также разработка и 

обоснование ресурсосберегающих технологий продукции для здорового 

питания, оценка качества и безопасности пищевого сырья. 

Согласно Положению о присуждении ученых степеней от 24.09.2013      

№ 842, отзыв ведущей организации утверждается её руководителем на 

основании заключения структурного подразделения этой организации, одно 

из направлений научно-исследовательской деятельности которого 

соответствует тематике диссертации. 
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биомедицинских систем и биотехнологий ФГАОУ ВО «Санкт-Петербургский 

политехнический университет Петра Великого» в сфере, соответствующей 

тематике диссертации Гужовой В.Ф.: 
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