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1 ЦЕЛЬ И ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ МОДУЛЯ 

1.1 Целями освоения модуля «Технология продуктов из водных биологических ресур-

сов (ВБР)» являются формирования знаний, умений и навыков в области: 

- современных проблем технологии переработки рыб, морепродуктов с использовани-

ем различных способов консервирования в пищевую продукцию, технологии переработки 

рыбы, определения технологических характеристик сырья Мирового океана с последующей 

выработкой рекомендаций по применению сырья с учетом рационального использования, 

обеспечения высокого качества продукции, её безопасности для жизни и здоровья потреби-

теля, комплексной, безотходной технологии переработки сырья водного происхождения и 

вторичных ресурсов на пищевые и кормовые цели с учетом обеспечения высокого качества 

продукции, её безопасности для жизни и здоровья потребителя, создания эффективных ре-

сурсосберегающих безотходных и экологически чистых технологий продуктов из водных 

биологических ресурсов (ВБР); 

- оценки потребительских свойств продуктов из водных биологических ресурсов 

(ВБР) и их соответствия нормативным показателям качества и безопасности, организации 

технологического процесса производства продуктов питания из водных биологических ре-

сурсов с учетом обязательных санитарно-эпидемиологических требований, а также профи-

лактики алиментарных заболеваний, профессиональных поражений, установления тожде-

ственности (подлинности) качества продукции из ВБР ее существенным признакам (основ-

ным характеристикам), инновационной деятельности на предприятиях предприятия по вы-

пуску продуктов питания из водных биологических ресурсов (ВБР), ассортиментной полити-

ки, направленной на формирование эффективной производственной программы рыбоперера-

батывающего предприятия. 

1.2 Процесс изучения модуля направлен на формирование элементов следующих 

компетенций в соответствии с ФГОС ВО и ОПОП ВО по данному направлению подготовки. 
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Таблица 1 – Планируемые результаты обучения по дисциплинам (модулям), соотнесенные с установленными индикаторами достижения 

компетенций 

Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

ПК-4: пособен разраба-

тывать новый ассорти-

мент продуктов и техно-

логий с заданными свой-

ствами и составом 

ПК-4.4: Осуществляет ана-

лиз проблем переработки 

сырья животного проис-

хождения, отечественный и 

зарубежный опыт их реше-

ний 

Современные пробле-

мы переработки ВБР 

Знать:современные проблемы технологии продукции живот-

ного происхождения; 

Уметь: выявлять проблемы технологии продукции животного 

происхождения; 

Владеть: знаниями в области современных проблем техноло-

гии продукции животного происхождения. 

ПК-1: Способен совер-

шенствовать технологии 

производства продуктов 

питания из водных био-

ресурсов; 

 

ПК-5: Способен осу-

ществлять поиск, анализ 

и принятие оптимальных 

решений при создании 

продукции на предприя-

тиях по переработке сы-

рья животного проис-

хождения; 

 

ПК-6: Способен опреде-

лять и анализировать 

свойства сырья и полу-

ПК-1.2: Модифицирует и 

разрабатывает конкуренто-

способную продукцию из 

водных биоресурсов; 

 

ПК-5.2: Осуществляет 

управление производством 

продукции из сырья живот-

ного происхождения с уче-

том сроков исполнения, 

безопасности жизнедея-

тельности и экологической 

чистоты; 

 

ПК-6.4: Осуществляет экс-

пертизу продукции живот-

ного происхождения по еѐ 

основными характеристи-

Производство про-

дукции из ВБР 

Знать: 

-технологические процессы при обработке ВБР холодом, по-

солом, копчением, вялением, производстве консервов, кормо-

вой, медицинской и технической продукции; 

-нормативно-техническую документации по обработке разно-

образных по химическому составу и морфометрическому 

строению ВБР; 

-основы регулирования технологии из ВБР и формирования 

качества продукции из ВБР. 

Уметь: 

- осуществлять постановку технологического процесса произ-

водства продукции из ВБР; 

- использовать современные способы контроля производства 

и качества продукции из ВБР; 

-оформлять необходимые производственные документы по 

ведению технологического процесса производства и реализа-

ции готовой продукции из ВБР. 

Владеть: 



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА МОДУЛЯ «ТЕХНОЛОГИЯ ПРОДУКТОВ ИЗ ВОДНЫХ БИОЛОГИЧЕСКИХ РЕСУРСОВ»  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ МАГИСТРАТУРЫ 4 
 

 

Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

фабрикатов, влияющие 

на оптимизацию техно-

логического процесса, 

безопасность и качество 

готовой продукции, ре-

сурсосбережение, эф-

фективность и надёж-

ность процессов произ-

водства. 

ками, в том числе с точки 

зрения микробиологии. 

- навыками определения показателей качества готовой про-

дукции: охлажденной, мороженой рыбы, соленой, копченой и 

вяленой продукции, а также пресервов, консервов, техниче-

ской, кормовой и медицинской продукции; 

- навыками обработки данных и оформления результатов экс-

периментальной работы, написания отчетов по научно-

исследовательской работе; 

- навыками разработки и организации технологического про-

цесса обработки водных биологических ресурсов, в которых 

используются современные инструментальные средства и 

технологии проектирования и программирования. 

ПК-5: Способен осу-

ществлять поиск, анализ 

и принятие оптимальных 

решений при создании 

продукции на предприя-

тиях по переработке сы-

рья животного проис-

хождения 

ПК-5.1: Участвует в сборе и 

анализе исходных данных 

мясной и молочной отрасли 

и(или) водных биоресурсов 

Сырьевая база отрас-

ли 

Знать: 

-сырьевую базу рыбной отрасли; 

-химический состав ВБР; 

-технологические свойства сырья, используемого в рыбной 

отрасли; 

-способы переработки вторичного сырья Мирового океана; 

-требования к качеству, основные дефекты ВБР; 

-нормативные документы, регламентирующие качество и без-

опасность ВБР. 

Уметь: 

- применять современные научные знания по характеристике 

сырьевой базы рыбной отрасли; 

-определять технологические свойства и общий химический 

состав сырья водного происхождения, их изменения при хра-

нении; 
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

-выбрать рациональный способ обработки сырья; 

-применять полученные знания и искать решения задач по 

предупреждению появления дефектов сырья и повышения его 

качества. 

Владеть: 

-методологией патентного поиска и анализа способов рацио-

нального использования ВБР; 

-навыками по разработке рекомендаций по выбору сырья для 

продукции из рыбы и морепродуктов с заданными свойствами 

-знаниями о развитии сырьевой базы, об изменениях в ее со-

ставе в связи с экологическими проблемами; 

-современными сенсорными методами оценки качества ВБР. 

ПК-3: Способен исполь-

зовать современные до-

стижения науки и пере-

довой технологии; 

 

ПК-6: Способен опреде-

лять и анализировать 

свойства сырья и полу-

фабрикатов, влияющие 

на оптимизацию техно-

логического процесса, 

безопасность и качество 

готовой продукции, ре-

сурсосбережение, эф-

ПК-3.4: Качественно реша-

ет конкретные задачи (ис-

следования, проекта, дея-

тельности) за установлен-

ное время. Оценивает риски 

и результаты проекта; 

 

ПК-6.2: Устанавливает по-

требительские характери-

стики продукции, а также 

пути их реализации в гото-

вом продукте питания по-

средством технологических 

превращений сырья. 

Рациональное исполь-

зование ВБР 

Знать: 

-сырьевую базу рыбной отрасли; 

-технологические свойства сырья, используемого в техноло-

гии рыбы и морепродуктов; 

-способы переработки вторичного водного сырья как источ-

ников пищевых и кормовых продуктов (белки, жиры, кормо-

вая мука, медицинский жир) и различных химических соеди-

нений (технического клея, жемчужного пата, хитина, гидро-

генизированного жира, агара, агароида); 

-нормативные документы, регламентирующие качество и без-

опасность сырья и продукции из ВБР; 

- вторичное и техническое сырье, получаемое при производ-

стве продукции из рыбы и морепродуктов; 

-технологию производства продукции пищевого, кормового и 
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

фективность и надёж-

ность процессов произ-

водства. 

специального назначения из вторичного сырья и отходов; 

-принципы организации нетрадиционных производств и пере-

ориентации технологических процессов. 

Уметь: 

-провести оценку ВБР на пригодность к технологической об-

работке; 

-выбрать рациональный способ обработки сырья; 

-спрогнозировать влияние качества сырья на конечный про-

дукт; 

-анализировать источники формирования вторичных сырье-

вых ресурсов, стоков в условиях предприятия; 

-разрабатывать рекомендации по сбору и рациональной пере-

работке вторичных сырьевых ресурсов и отходов рыбной 

промышленности; 

-оценивать перспективы расширения ассортимента на базе 

привлечения дополнительных источников сырья. 

Владеть: 

-методологией патентного поиска и анализа способов рацио-

нального использования ВБР; 

-навыками по разработке рекомендаций по выбору сырья для 

рационального производства продукции из рыбы и морепро-

дуктов с заданными свойствами. 

ПК-1: Способен совер-

шенствовать технологии 

производства продуктов 

питания из водных био-

ПК-1.2: Модифицирует и 

разрабатывает конкуренто-

способную продукцию из 

водных биоресурсов; 

Повышение эффек-

тивности производ-

ства продуктов из ВБР 

Знать: 
- направления повышения эффективного использования 

компонентов и частей ВБР и прогрессивные методы контроля 

при производстве пищевой, медицинской, кормовой и 
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

ресурсов; 

 

ПК-3: Способен исполь-

зовать современные до-

стижения науки и пере-

довой технологии. 

ПК-3.1: Проводит анализ 

научной и технической ин-

формации о достижениях 

науки и передовой техноло-

гии в области производства 

продукции из сырья живот-

ного происхождения. 

технической продукции. 

Уметь: 

- применять знания в области химического состава и 

морфометрических характеристик различных ВБР для 

повышения эффективности деятельности предприятий по 

комплексные их переработки. 

Владеть: 

- методологией использования принципов повышения эффек-

тивности технологических процессов для повышения каче-

ства и расширения ассортимента пищевой, медицинской, кор-

мовой и технической продукции из ВБР. 

ПК-6: Способен опреде-

лять и анализировать 

свойства сырья и полу-

фабрикатов, влияющие 

на оптимизацию техно-

логического процесса, 

безопасность и качество 

готовой продукции, ре-

сурсосбережение, эф-

фективность и надёж-

ность процессов произ-

водства 

ПК-6.2: Устанавливает по-

требительские характери-

стики продукции, а также 

пути их реализации в гото-

вом продукте питания по-

средством технологических 

превращений сырья 

Товароведение про-

дуктов из ВБР 

Знать: 

-современные методы товароведения; 

-классификацию сырья и продуктов из ВБР; 

-товароведческие характеристики и основы экспертизы про-

дуктов из гидробионтов; 

-факторы, влияющие на пищевую ценность и качество про-

дуктов на основе гидробионтов в процессе их производства и 

хранения. 

Уметь: 

-проводить товароведческую экспертизу продуктов из ВБР; 

-устанавливать дефекты, анализировать причины снижения 

качества продукции из ВБР. 

Владеть: 

-методами товароведения пищевых продуктов на основе гид-

робионтов. 
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

ПК-6: Способен опреде-

лять и анализировать 

свойства сырья и полу-

фабрикатов, влияющие 

на оптимизацию техно-

логического процесса, 

безопасность и качество 

готовой продукции, ре-

сурсосбережение, эф-

фективность и надёж-

ность процессов произ-

водства 

ПК-6.3: Использует норма-

тивную и техническую до-

кументацию, регламенты, 

ветеринарные нормы и пра-

вила в производственном 

процессе 

Санитария и гигиена 

производства продук-

тов из ВБР 

Знать: 

- нормативно – правовую базу, регламентирующую санитар-

но-эпидемиологические и гигиенические требования к орга-

низации производства и готовой продукции из ВБР; 

- причины, меры профилактики инфекционных заболеваний, 

пищевых отравлений; 

- возможные источники микробиологического загрязнения в 

рамках производственного цикла пищевого производства, 

условия их развития; 

- основные группы микроорганизмов, подлежащие контролю, 

при оценке безопасности сырьевой базы и готовой продукции 

из ВБР; 

- признаки, параметры, показатели и требования, которые в 

совокупности достаточны для идентификации продукции из 

ВБР. 

Уметь: 

- выявить риски, влияющие на качество и безопасность про-

дукции из ВБР и разработать превентивные меры; 

- составлять программу предварительных требований по без-

опасности пищевых продуктов; 

- выполнять обоснованный выбор показателей физико – хи-

мических и органолептических свойств продукции для прове-

дения процедуры идентификации. 

Владеть: 

- методологией проектирования предприятий по производству 

продукции из ВБР, отвечающих установленным санитарно-
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

гигиеническим требованиям; 

- навыками подбора методик, применимых для производ-

ственного контроля продукции по показателям микробиоло-

гической безопасности; 

- навыками проведения идентификации продукции из ВБР по 

основным характерным признакам, установленным норма-

тивной документацией. 

ПК-6: Способен опреде-

лять и анализировать 

свойства сырья и полу-

фабрикатов, влияющие 

на оптимизацию техно-

логического процесса, 

безопасность и качество 

готовой продукции, ре-

сурсосбережение, эф-

фективность и надёж-

ность процессов произ-

водства 

ПК-6.4: Осуществляет экс-

пертизу продукции живот-

ного происхождения по еѐ 

основными характеристи-

ками, в том числе с точки 

зрения микробиологии 

Идентификация про-

дуктов из ВБР 

Знать: 

современные проблемы микробиологии и технологии продук-

ции животного происхождения. 

Уметь: 

проводить экспертизу и идентификацию пищевых продуктов 

из ВБР. 

Владеть: 

навыками решения задач в области экспертизы и идентифика-

ции пищевых продуктов из ВБР. 

ПК-5: Способен осу-

ществлять поиск, анализ 

и принятие оптимальных 

решений при создании 

продукции на предприя-

тиях по переработке сы-

рья животного проис-

хождения 

ПК-5.3: Осуществляет по-

иск и принятие оптималь-

ных решений для повыше-

ния эффективности и ин-

тенсификации производ-

ства продукции из сырья 

животного происхождения 

Интенсификация тех-

нологии продуктов из 

ВБР 

Знать: 

направления интенсификации технологических процессов об-

работки ВБР. 

Уметь: 

обосновать технологические и организационные факторы для 

интенсификации производства продуктов из ВБР. 

Владеть: 

системами управления качества, методическими и организа-

ционными принципами реализации интенсификации произ-
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

водства пищевой продукции из ВБР. 

ПК-6: Способен опреде-

лять и анализировать 

свойства сырья и полу-

фабрикатов, влияющие 

на оптимизацию техно-

логического процесса, 

безопасность и качество 

готовой продукции, ре-

сурсосбережение, эф-

фективность и надёж-

ность процессов произ-

водства 

ПК-6.1: Определяет опти-

мальные и рациональные 

технологические режимы 

для обеспечения безопасно-

сти продукции. Модерни-

зирует потребительские ха-

рактеристики продукции, а 

также устанавливает пути 

их реализации в готовом 

продукте посредством тех-

нологических превращений 

сырья 

Товарная политика 

рыбоперерабатываю-

щего предприятия 

Знать: 

-инструментарий товарной политики; 

-жизненный цикл продукта. 

Уметь: 

-устанавливать конкурентоспособность продуктов из ВБР; 

-проводить маркетинговые исследования по изучению струк-

туры рыночного ассортимента продуктов из ВБР, предпочте-

ний потребителей, приемлемости предлагаемых новаций; 

-применять результаты маркетинговых исследований при раз-

работке программ инновационной деятельности и поддержки 

имиджа организации. 

Владеть: 

-маркетинговыми методами оценки рыночного потенциала 

продукта и его конкурентоспособности; 

-профессиональными навыками рационализации процессов 

производства, использованию эффектов синергии, загрузке 

простаивающих мощностей. 
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2 ТРУДОЁМКОСТЬ ОСВОЕНИЯ, СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ МОДУЛЯ, 

ФОРМЫ АТТЕСТАЦИИ ПО НЕМУ 

Элективный модуль по выбору «Технология продуктов из водных биологических ре-

сурсов» относится к блоку 1 части, формируемой участниками образовательных отношений, 

и включает в себя две самостоятельные дисциплины и четыре пары дисциплин по выбору. 

Общая трудоемкость модуля составляет 22 зачетных единицы (з.е.), т.е. 792 академи-

ческих часа (594 астр. часа) контактной и самостоятельной учебной работы студента; рабо-

той, связанной с текущей и промежуточной (заключительной) аттестацией по дисциплинам 

модуля. 

Распределение трудоемкости освоения модуля по семестрам, видам учебной работы 

студента, а также формы контроля приведены ниже.  

Таблица 2 - Объем (трудоёмкость освоения) в очной форме обучения и структура мо-

дуля 

Наименование 

С
ем

ес
т
р

 

Ф
о
р

м
а
 к

о
н

т
р

о
л

я
 

з.е. 

А
к

а
д

. 
ч

а
со

в
 

Контактная работа 

СРС 

П
о
д

го
то

в
к
а 

и
 а

тт
ес

та
-

ц
и

я
 в

 п
ер

и
о
д

 с
ес

си
и

 

Лек Лаб Пр РЭ КА 

Современные пробле-

мы переработки ВБР 
2 КР,Э 4 144 12 20 14 22 5,25 37 33,75 

Производство продук-

ции из ВБР 
2,3 

З, 

КР,Э 
6 216 28 50 6 44 5,4 48,85 33,75 

Сырьевая база отрасли 

2 КР,Э 4 144 16 30 - 22 5,25 37 33,75 Рациональное использова-

ние ВБР 

Повышение эффективно-

сти производства продук-

тов из ВБР 3 З 2 72 14 30 - 16 0,15 11,85 - 

Товароведение продуктов 

из ВБР 

Санитария и гигиена про-

изводства продуктов из 

ВБР 3 Э 4 144 24 - 36 22 2,25 26 33,75 

Идентификация продуктов 

из ВБР 

Интенсификация техноло-

гии продуктов из ВБР 

3 З 2 72 14 - 18 16 0,15 23,85 - Товарная политика рыбо-

перерабатывающего пред-

приятия 

Итого по модулю: 22 792 108 130 74 142 18,45 184,55 135 
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Таблица 3 - Объем (трудоёмкость освоения) в заочной форме обучения и структура 

модуля 

Наименование 
С

ем
ес

т
р

 

Ф
о

р
м

а
 к

о
н

т
р

о
л

я
 

з.е. 

А
к

а
д

. 
ч

а
со

в
 

Контактная работа 

СРС 

П
о

д
го

то
в
к
а 

и
 а

тт
ес

та
ц

и
я
 в

 

п
ер

и
о

д
 с

ес
си

и
 

УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА 

Современные 

проблемы пере-

работки ВБР 

2 
КР, 

Э 
4 144 2 4 6 4 2 5,25 114 6,75 

Производство 

продукции из 

ВБР 

3,

4 

З, 

КР, Э 
6 216 2 6 10 6 10 5,4 166 10,6 

Сырьевая база от-

расли 
3 КР,Э 4 144 2 4 8 - 4 5,25 114 6,75 

Рациональное ис-

пользование ВБР 

Повышение эффек-

тивности производ-

ства продуктов из 

ВБР 
4 

контр.

, 

З 

2 72 - 4 6 - 4 0,65 53,5 3,85 

Товароведение про-

дуктов из ВБР 

Санитария и гигиена 

производства про-

дуктов из ВБР 4 

контр.

, 

Э 

4 144 - 4 - 12 6 2,75 112,5 6,75 

Идентификация 

продуктов из ВБР 

Интенсификация 

технологии продук-

тов из ВБР 
4 

контр.

, 

З 

2 72 - 4 - 6 4 0,65 53,5 3,85 
Товарная политика 

рыбоперерабатыва-

ющего предприятия 

Итого по модулю: 22 792 6 26 30 28 30 19,95 613,5 38,55 

 

Обозначения: Э – экзамен; З – зачет; ДЗ – дифференцированный зачет (зачет с оценкой); КР (КП) – 

курсовая работа (курсовой проект); контр. – контрольная работа, РГР – расчетно-графическая 

работа; Лек – лекционные занятия; Лаб -  лабораторные занятия; Пр – практические занятия; РЭ – 

контактная работа с преподавателем в ЭИОС; КА – контактная работа, включающая консульта-

ции, инд.занятия, практики и аттестации; СРС – самостоятельная работа студентов 
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Таблица 4 – Курсовые работы (проекты)  

Вид Курс Семестр Трудоемкость 

Наименование дисциплины: 

 

Современные проблемы переработки ВБР 

КР 1 2 36 

Производство продукции из ВБР 

КР (очная форма) 2 3 36 

КР (заочная форма) 2 4 36 

Сырьевая база отрасли / Рациональное использование ВБР 

КР (очная форма) 1 2 36 

КР (заочная форма) 2 3 36 

 

При разработке образовательной технологии организации учебного процесса основ-

ной упор сделан на соединение активной и интерактивной форм обучения. Интерактивная 

форма позволяет студентам проявить самостоятельность в освоении теоретического матери-

ала и овладении практическими навыками, формирует интерес и позитивную мотивацию к 

учебе. 

 

3 УЧЕБНАЯ ЛИТЕРАТУРА И УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ СТУДЕНТА  

Учебно-методическое обеспечение модуля приведено в таблицах 5 и 6. 
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Таблица 5 – Перечень основной и дополнительной литературы 

Наименование  

дисциплин 
Основная литература Дополнительная литература 

Современные проблемы 

переработки ВБР 

1. Технология рыбы и рыбных продуктов : учеб. 

/ А. М. Ершов [и др.]. – Москва : КОЛОС, 2010. 

- 1063 с. - ISBN 978-5-10-004111-5. 

2. Шендерюк, В. И. Технологии пищевых про-

дуктов : учеб. пособие для студентов высш. 

учеб. заведений по направлению 260200 - Про-

дукты питания живот. происхождения и 260800 

- Технология продукции и орг. обществ. Пита-

ния / В. И. Шендерюк, Л. Т. Серпунина, М. Н. 

Альшевская ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Ка-

лининград : КГТУ, 2011. - 111 с. 

1. Авдеева, Е. В. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыб : до-

полн. лит. для студентов высш. учеб. заведений при изучении 

материала по дисциплине "Ихтиопатология" по направлению 

подгот. 110900.62 (561100) - Вод. биоресурсы и аквакультура, а 

также преподавателей и специалистов в обл. ветеринарно-

санитар. экспертизы рыб : [учеб. пособие] / Е. В. Авдеева ; Ка-

линингр. гос. техн. ун-т. - Калининград: КГТУ, 2011. - 107, [1] с 

2. Авдеева, Е. В. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыб и 

других гидробионтов : Лаборатор. практикум : учеб. пособие 

для студентов высш. учеб. заведений, обучающихся по направ-

лению 110900.62 "Вод. биоресурсы и аквакультура" и специ-

альности 110901.65 "Вод. биоресурсы и аквакультура" / Е. В. 

Авдеева, Н.А. Головина. - Санкт-Петербург : Проспект науки, 

2011. - 187, [1] с. - ISBN 978-5-903090-52-5 (в пер.). 

Производство продук-

ции из ВБР 

1. Барьерная технология гидробионтов : учеб. 

пособие / Г. Н. Ким [и др.] ; под ред. Т. М. 

Сафроновой. - Санкт-Петербург : Проспект 

науки, 2011. - 334 с. - ISBN 978-5-903090- 59-4 

(в пер.). 

1. Пищевая безопасность гидробионтов : учеб. пособие / Г. Н. 

Ким [и др.]. – Москва : Моркнига, 2011. - 647 с. - ISBN 978-5-

903081-31-8. 

2. Серпунина, Л. Т. Технология консервированных пищевых 

продуктов : учеб. пособие для студентов высш. учеб. заведений 

по направлению 260200 - Продукты питания живот. происхож-

дения и 260800 - Технология продукции и орг. обществ. пита-

ния / Л. Т. Серпунина, А. М. Белинская ; Калинингр. гос. техн. 

ун-т. - Калининград : КГТУ, 2011. - 174 с. 

Сырьевая база отрасли 1. Технология рыбы и рыбных продуктов : учеб. 

/ А. М. Ершов [и др.]. – Москва : КОЛОС, 2010. 

- 1063 с. - ISBN 978-5-10-004111-5. 

1. Пищевая безопасность гидробионтов : учеб. пособие / Г. Н. 

Ким [и др.]. – Москва : Моркнига, 2011. - 647 с. - ISBN 978-5-

903081-31-8. 



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА МОДУЛЯ «ТЕХНОЛОГИЯ ПРОДУКТОВ ИЗ ВОДНЫХ БИОЛОГИЧЕСКИХ РЕСУРСОВ»  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ МАГИСТРАТУРЫ 15 
 

 

Наименование  

дисциплин 
Основная литература Дополнительная литература 

Рациональное использо-

вание ВБР 

1. Технология рыбы и рыбных продуктов : учеб. 

/ А. М. Ершов [и др.]. – Москва : КОЛОС, 2010. 

- 1063 с. - ISBN 978-5-10-004111-5. 

1. Серпунина, Л. Т. Современные направления интенсификации 

и методы исследования в технологии консервированных пище-

вых продуктов : учеб. пособие для студ. вузов напр. 260100.62, 

260100.68 - Технология продуктов питания / Л. Т. Серпунина, 

О. Н. Анохина ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : 

КГТУ, 2009. - 113 с. 

2. Бессмертная, И. А. Производство сушено-вяленой продукции 

из водного сырья : учеб. пособие для студ. спец. : 260302.65 - 

Технология рыбы и рыб. продуктов, 260602.65 - Пищевая ин-

женерия мал. предприятий, 240902.65 - Пищевая биотехноло-

гия, бакалавров и магистров направления 260100.62 - Техноло-

гия продуктов питания / И. А. Бессмертная ; Калинингр. гос. 

техн. ун-т. – Калининград : КГТУ, 2009. - 292 с. 

Повышение эффектив-

ности производства 

продуктов из ВБР 

1. Технология рыбы и рыбных продуктов : учеб. 

/ А. М. Ершов [и др.]. – Москва : КОЛОС, 2010. 

- 1063 с. - ISBN 978-5-10-004111-5. 

1. Шендерюк, В. И. Технологии пищевых продуктов : учеб. по-

собие для студентов высш. учеб. заведений по направлению 

260200 - Продукты питания живот. происхождения и 260800 - 

Технология продукции и орг. обществ. питания / В. И. Шенде-

рюк, Л. Т. Серпунина, М. Н. Альшевская ; Калинингр. гос. 

техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 2011. - 111 с. 

Товароведение продук-

тов из ВБР 

1. Технология рыбы и рыбных продуктов : учеб. 

/ А. М. Ершов [и др.]. – Москва : КОЛОС, 2010. 

- 1063 с. - ISBN 978-5-10-004111-5. 

1. Терещенко, В.П.  Товароведение продовольственных товаров 

(практикум) : учеб. пособие / В. П. Терещенко, М. Н. Альшев-

ская. - Санкт-Петербург [и др.] : Лань, 2014. - 240 с. - ISBN 978-

5-8114-1773-5. 

2. Терещенко, В.П.  Товароведение продовольственных товаров 

(практикум) : учеб. пособие для студ., обуч. в бакалавриате по 

напр. подг. 260800.62 - Технология продукции и орг. обществ. 

питания / В. П. Терещенко, М. Н. Альшевская ; Калинингр. гос. 
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Наименование  

дисциплин 
Основная литература Дополнительная литература 

техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 2013. - 179 с. 

Санитария и гигиена 

производства продуктов 

из ВБР 

1. Ким, И. Н. Санитарная обработка рыбопере-

рабатывающих предприятий : учеб. пособие / И. 

Н. Ким, Т. И. Ткаченко, Е. А. Солодова. – 

Москва : Колос, 2010. - 310 с. - ISBN 978-5-10-

004067-5. 

1. Авдеева, Е. В. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыб : до-

полн. лит. для студентов высш. учеб. заведений при изучении 

материала по дисциплине "Ихтиопатология" по направлению 

подгот. 110900.62 (561100) - Вод. биоресурсы и аквакультура, а 

также преподавателей и специалистов в обл. ветеринарно-

санитар. экспертизы рыб : [учеб. пособие] / Е. В. Авдеева ; Ка-

линингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 2011. - 107, [1] 

с 

2. Авдеева, Е. В. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыб и 

других гидробионтов : Лабораторный практикум : учеб. посо-

бие для студентов высш. учеб. заведений, обучающихся по 

направлению 110900.62 "Вод. биоресурсы и аквакультура" и 

специальности 110901.65 "Вод. биоресурсы и аквакультура" / 

Е. В. Авдеева, Н. А. Головина. - Санкт-Петербург : Проспект 

науки, 2011. - 187, [1] с. - ISBN 978-5-903090-52-5 (в пер.). 

Идентификация продук-

тов из ВБР 

1. Ковалева, И. П. Методы исследования 

свойств сырья и продуктов питания : учеб. по-

собие / И. П. Ковалева, И. М. Титова, О. П. Чер-

нега. - Санкт-Петербург : Проспект Науки, 2012. 

- 152 с. - ISBN 978-5-903090-67-9. 

1. Репников, Б. Т. Товароведение и биохимия рыбных товаров : 

учеб. пособие / Б. Т. Репников. – Москва : Дашков и К°, 2013. - 

220 с. - ISBN 978-5-394-02099-5. 

Интенсификация техно-

логии продуктов из ВБР 

1. Технология рыбы и рыбных продуктов : учеб. 

/ А. М. Ершов [и др.]. – Москва : КОЛОС, 2010. 

- 1063 с. - ISBN 978-5-10-004111-5. 

1. Бессмертная, И. А. Производство сушено-вяленой продукции 

из водного сырья : учеб. пособие для студ. спец. : 260302.65 - 

Технология рыбы и рыб. продуктов, 260602.65 - Пищевая ин-

женерия мал. предприятий, 240902.65 - Пищевая биотехноло-

гия, бакалавров и магистров направления 260100.62 - Техноло-

гия продуктов питания / И. А. Бессмертная ; Калинингр. гос. 
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Наименование  

дисциплин 
Основная литература Дополнительная литература 

техн. ун-т. – Калининград : КГТУ, 2009. - 292 с. 

2. Серпунина, Л. Т. Современные направления интенсификации 

и методы исследования в технологии консервированных пище-

вых продуктов : учеб. пособие для студ. вузов напр. 260100.62, 

260100.68 - Технология продуктов питания / Л. Т. Серпунина, 

О. Н. Анохина ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : 

КГТУ, 2009. - 113 с. 

3. Анохина, О. Н. Научные основы и технологические аспекты 

холодильной технологии рыбных продуктов с использованием 

азота : монография / О. Н. Анохина, Б. Н. Семенов ; Калинингр. 

гос. техн. ун-т. – Калининград : КГТУ, 2009. - 252 с. - ISBN 

978-5-94826-242-0. 

Товарная политика ры-

боперерабатывающего 

предприятия 

1. Лифиц, И. М. Конкурентоспособность това-

ров и услуг : учеб. / И. М. Лифиц ; рец. : Т. Н. 

Парамонова, М. А. Николаева ; РГТЭУ. - 3-е 

изд., перераб. и доп. – Москва : Юрайт, 2014. - 

437 с. - ISBN 978-5-9916-2765-8. 

1. Лейни, Т. А. Бренд-менеджмент : учеб.-практ. пособие / Т. А. 

Лейни, Е. А. Семенова, С. А. Шилина. – Москва : Дашков и К°, 

2008. - 227 с. - ISBN 978-5-91131-651-8. 

 

Таблица 6 – Перечень периодических изданий, учебно-методических пособий и нормативной литературы 

Наименование 

дисциплин 

Периодические  

издания 
Учебно-методические пособия, нормативная литература 

Современные проблемы 

переработки ВБР 

«Пищевая промышленность», «Известия 

вузов. Пищевые технологии», «Вопросы пи-

тания», «АПК: Достижения науки и техни-

ки»; «Стандарты и качество»; «Молочная 

промышленность» 

- 

Производство продук-

ции из ВБР 

- 

Сырьевая база отрасли 1. Терещенко, В. П. Сырьевая база отрасли : учеб.-метод. пособие 

по лаб. практикуму для студентов, обучающихся в магистратуре по 
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Наименование 

дисциплин 

Периодические  

издания 
Учебно-методические пособия, нормативная литература 

направлению подгот. "Продукты питания живот. происхождения", 

профиль подгот. "Технология продуктов из вод. биол. ресурсов" / 

В. П. Терещенко, А. В. Чернова ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Ка-

лининград : КГТУ, 2015. - 91 с. 

Рациональное использо-

вание ВБР 

1. Терещенко, В. П. Сырьевая база отрасли : учеб.-метод. пособие 

по лаб. практикуму для студентов, обучающихся в магистратуре по 

направлению подгот. "Продукты питания живот. происхождения", 

профиль подгот. "Технология продуктов из вод. биол. ресурсов" / 

В. П. Терещенко, А. В. Чернова ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Ка-

лининград : КГТУ, 2015. - 91 с. 

Повышение эффектив-

ности производства 

продуктов из ВБР 

- 

Товароведение продук-

тов из ВБР 

«Пищевая промышленность», «Известия 

вузов. Пищевые технологии», «Вопросы пи-

тания», «АПК: Достижения науки и техни-

ки»; «Стандарты и качество»; «Молочная 

промышленность» 

- 

Санитария и гигиена 

производства продуктов 

из ВБР 

- 

Идентификация продук-

тов из ВБР 

- 

Интенсификация техно-

логии продуктов из ВБР 

- 

Товарная политика ры-

боперерабатывающего 

предприятия 

1. Пилипенко, Н. Н. Основы маркетинга : учеб.-метод. пособие / Н. 

Н. Пилипенко, Е. Л. Татарский. - 5-е изд. – Москва : Дашков и К°, 

2007. - 179 с. - ISBN 5-91131-386-3. 
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4 ИНФОРМАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ И ИНТЕРНЕТ-РЕСУРСЫ 

ДИСЦИПЛИНЫ 

Информационные технологии 

В ходе освоения дисциплины, обучающиеся используют возможности интерактивной 

коммуникации со всеми участниками и заинтересованными сторонами образовательного 

процесса, ресурсы и информационные технологии посредством электронной информацион-

ной образовательной среды университета. 

Перечень современных профессиональных баз данных и информационных справоч-

ных систем, к которым обучающимся по образовательной программе обеспечивается доступ 

(удаленный доступ), а также перечень лицензионного программного обеспечения определя-

ется в рабочей программе и подлежит обновлению при необходимости. 

Электронные образовательные ресурсы: 

Российская образовательная платформа и конструктор бесплатных открытых онлайн-

курсов и уроков - https://stepik.org 

Образовательная платформа - https://openedu.ru/  

Состав современных профессиональных баз данных (СПБД) и информационных 

справочных систем (ИСС). 

1. Современные проблемы переработки ВБР: 

«Техэксперт» -профессиональные справочные системы - http://www.техэксперт.рус/ 

База данных Научных электронной библиотеки eLIBRARY.RU – информационно-

аналитический портал в области науки, технологии медицины и образования 

https://www.elibrary.ru/defaultx.asp 

База данных   Росстандарта (Федеральное агентство по техническому регулированию 

и метрологии) – межгосударственные и национальные стандарты, технические регламенты -  

https://www.gost.ru/portal/gost//home/standarts  

Информационно-поисковая система «ФИПС». Свободный доступ on-line: 

http://www1.fips.ru/wps/portal/IPS_Ru 

Евразийская патентно-информационная система «ЕАПАТИС».  

http://www.eapatis.com/ 

База нормативно-правовой документации (Федеральное агентство по рыболовству) - 

http://fish.gov.ru/otraslevaya-deyatelnost/akvakultura/proizvodstvo-produktsii-akvakultury. 

2. Производство продукции из ВБР: 

Базы данных по сельскому хозяйству и пищевой промышленности “АГРОС”- 

www.cnshb.ru/cataloga.shtm  

https://stepik.org/
https://openedu.ru/
https://www.elibrary.ru/defaultx.asp
http://www1.fips.ru/wps/portal/IPS_Ru
http://www.eapatis.com/
http://www.cnshb.ru/cataloga.shtm
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Международная информационная система по сельскому хозяйству и смежным с ним 

отраслям «AGRIS (Agricultural Research Information System)» - http://agris.fao.org/ 

База данных   Росстандарта (Федеральное агентство по техническому регулированию 

и метрологии) – межгосударственные и национальные стандарты, технические регламенты -  

https://www.gost.ru/portal/gost//home/standarts  

База нормативной документации Библиотека ГОСТов - www.http://www.vsegost.com/ 

База нормативно-правовой документации (Федеральное агентство по рыболовству) - 

http://fish.gov.ru/otraslevaya-deyatelnost/akvakultura/proizvodstvo-produktsii-akvakultury. 

3. Сырьевая база отрасли/ Рациональное использование ВБР: 

Базы данных по сельскому хозяйству и пищевой промышленности “АГРОС”- 

www.cnshb.ru/cataloga.shtm  

Информационная система «ТЕХНОРМАТИВ» - https://www.technormativ.ru/ 

База данных ВИНИТИ РАН - http://www.viniti.ru/ 

База данных   Росстандарта (Федеральное агентство по техническому регулированию 

и метрологии) – межгосударственные и национальные стандарты, технические регламенты -  

https://www.gost.ru/portal/gost//home/standarts  

База нормативной документации Библиотека ГОСТов - www.http://www.vsegost.com/ 

База нормативно-правовой документации (Федеральное агентство по рыболовству) - 

http://fish.gov.ru/otraslevaya-deyatelnost/akvakultura/proizvodstvo-produktsii-akvakultury. 

Каталог морских и пресноводных рыб, членистоногих -

http://housecomputer.ru/rest/fishing/fish/catalog/catalog.html 

Рыботорговая система Fishnotice - http://www.fishnotice.com/ 

4. Повышение эффективности производства продуктов из ВБР: 

Базы данных по сельскому хозяйству и пищевой промышленности “АГРОС”- 

www.cnshb.ru/cataloga.shtm  

RSCI платформа Web of Science - база данных лучших российских журналов - 

http://www.technosphera.ru/news/3640 

Полнотекстовая база данных EBSCO «Пищевые технологии»- 

http://www.unatlib.ru/resources/external-resources/tech-agriculture/643-fondpolnotekstovykh-

elektronnykh-dokume 

Информационно-поисковая система «ФИПС». Свободный доступ on-line: 

http://www1.fips.ru/wps/portal/IPS_Ru 

Евразийская патентно-информационная система «ЕАПАТИС».  

http://www.eapatis.com/ 

http://www.vsegost.com/
http://www.cnshb.ru/cataloga.shtm
https://www.technormativ.ru/
http://www.vsegost.com/
http://fish.gov.ru/otraslevaya-deyatelnost/akvakultura/proizvodstvo-produktsii-akvakultury
http://housecomputer.ru/rest/fishing/fish/catalog/catalog.html
http://www.fishnotice.com/
http://www.cnshb.ru/cataloga.shtm
http://www.technosphera.ru/news/3640
http://www1.fips.ru/wps/portal/IPS_Ru
http://www.eapatis.com/
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База нормативно-правовой документации (Федеральное агентство по рыболовству) - 

http://fish.gov.ru/otraslevaya-deyatelnost/akvakultura/proizvodstvo-produktsii-akvakultury. 

5. Товароведение продуктов из ВБР: 

База данных ВИНИТИ РАН - http://www.viniti.ru/  

Базы данных Федерального исследовательского центра «Фундаментальные основы 

биотехнологии»- www.fbras.ru/ru/services/bazydannyx  

Продовольственная и сельскохозяйственная организация Объединенных наций 

«ФАО» охватывают широкий спектр тем, связанных с продовольственной безопасностью и 

сельским хозяйством - http://www.fao.org/statistics/databases/ru/ 

База данных Научных электронной библиотеки eLIBRARY.RU – информационно-

аналитический портал в области науки, технологии медицины и образования 

https://www.elibrary.ru/defaultx.asp 

База нормативной документации Библиотека ГОСТов - www.http://www.vsegost.com/ 

Справочник по товароведению продовольственных товаров. В 2 т. Т.1: учеб. пособие / 

Н.С. Никифорова, А.М. Новикова, С.А. Прокофьева. – Москва, 2008. – 384 с. - 

http://www.academia-moscow.ru/ftp_share/_books/fragments/fragment_20698.pdf 

Тимофеева В.А. Товароведение продовольственных товаров - 

http://st.vstu.by/files/7013/8458/8153/.pdf. 

6. Санитария и гигиена производства продуктов из ВБР: 

База данных продуктов питания. USDA National Nutrient Database - национальная база 

данных продуктов питания, созданная Мини- 4 Индекс и наименование дисциплины (моду-

ля) СПБД и ИСС дуктов из ВБР стерством сельского хозяйства США, содержащая данные о 

составе и энергетической ценности продуктов питания - https://www.ru.wikipedia.org 

Codex Alimentarius Международные стандарты пищевых продуктов -

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/ru/  

РОСПОТРЕБНАДЗОР Государственный информационный ресурс в сфере защиты 

прав потребителей - http://www.rospotrebnadzor.ru/  

Санитария и гигиена в пищевой промышленности: http://www.comodity.ru/gigiena/ 

Научно-практический журнал «Гигиена и санитария»: 

https://www.medlit.ru/journalsview/gigsan 

ВОЗ / Санитария и гигиена - http://www.who.int/topics/sanitation/ru/. 

7. Идентификация продуктов из ВБР: 

Базы данных. Федеральный исследовательский центр «Фундаментальные основы био-

технологии» РАН обладает уникальными базами данных - www.fbras.ru/ru/services/bazy-

http://fish.gov.ru/otraslevaya-deyatelnost/akvakultura/proizvodstvo-produktsii-akvakultury
http://www.viniti.ru/
http://www.fbras.ru/ru/services/bazydannyx
https://www.elibrary.ru/defaultx.asp
http://www.vsegost.com/
http://st.vstu.by/files/7013/8458/8153/.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/ru/
http://www.rospotrebnadzor.ru/
http://www.comodity.ru/gigiena/
http://www.who.int/topics/sanitation/ru/
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dannyx 

База нормативной документации Библиотека ГОСТов - www.http://www.vsegost.com/ 

Информационно-поисковая система «ФИПС». Свободный доступ on-line: 

http://www1.fips.ru/wps/portal/IPS Ru 

Законодательно-правовая электронно-поисковая база по качеству и безопасности пи-

щевых продуктов («Консультант»). www.consultant.ru 

Официальный сайт издательства «Пищевая промышленность». Журналы «Пищевая 

промышленность» и др. - www.foodprom.ru. 

Подборка статей, посвященных характеристике потребительских свойств товаров, во-

просам экспертизы и идентификации, обнаружения фальсификации товаров - 

http://www.znaytovar.ru. 

Большое количество статей и иллюстраций к ним, посвященных способам фальсифи-

кации товаров, методам борьбы с ними. Описаны меры по защите товарных знаков, пред-

ставлен обширный музей фальсифицированных товаров - http://www.falshivkam.net. 

8. Интенсификация технологии продуктов из ВБР: 

Главная база данных по биологическим наукам. National Library of Medicine 

https://www.nlm.nih.gov/ 

База данных Научных электронной библиотеки eLIBRARY.RU – информационно-

аналитический портал в области науки, технологии медицины и образования 

https://www.elibrary.ru/defaultx.asp 

База нормативно-правовой документации (Федеральное агентство по рыболовству) - 

http://fish.gov.ru/otraslevaya-deyatelnost/akvakultura/proizvodstvo-produktsii-akvakultury 

Комплексный информационный проект «Передовые технологии России» - 

www.ptechnology.ru. 

9. Товарная политика рыбоперерабатывающего предприятия: 

Информативный справочник нормативных документов, международных и государ-

ственных стандартов – www.gost-rf.ru  

Информационная система «ТЕХНОРМАТИВ» - https://www.technormativ.ru/  

Справочная система Главбух – http://www.1 gl.ru  

Полнотекстовая база данных EBSCO «Пищевые технологии»- 

http://www.unatlib.ru/resources/external-resources/tech-agriculture/643-fondpolnotekstovykh-

elektronnykh-dokume 

http://www.vsegost.com/
http://www1.fips.ru/wps/portal/IPS%20Ru
http://www.consultant.ru/
http://www.foodprom.ru/
http://www.znaytovar.ru/
http://www.falshivkam.net/
https://www.elibrary.ru/defaultx.asp
http://fish.gov.ru/otraslevaya-deyatelnost/akvakultura/proizvodstvo-produktsii-akvakultury
http://www.ptechnology.ru/
http://www.gost-rf.ru/
https://www.technormativ.ru/


РАБОЧАЯ ПРОГРАММА МОДУЛЯ «ТЕХНОЛОГИЯ ПРОДУКТОВ ИЗ ВОДНЫХ БИОЛОГИЧЕСКИХ РЕСУРСОВ»  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ МАГИСТРАТУРЫ 23 
 

 

База данных Научных электронной библиотеки eLIBRARY.RU – информационно-

аналитический портал в области науки, технологии медицины и образования 

https://www.elibrary.ru/defaultx.asp 

Товар, товарная политика – конспект экономиста 

http://www.konspekts.ru/marketing/tovar-tovarnaya-politika/ 

Библиотека маркетолога - http://www.marketing.spb.ru/read.htm 

Основы маркетинга и рекламы - http://www.powerbranding.ru/teoriya-marketinga/. 

 

5 МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ МОДУЛЯ 

Аудиторные занятия проводятся в специализированных аудиториях с 

мультимедийным оборудованием, в компьютерных классах, а также в других аудиториях 

университета согласно расписанию занятий.  

Консультации проводятся в соответствии с расписанием консультаций. 

Предэкзаменационные консультации проводится в аудиториях в соответствии с 

графиком консультаций. 

Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной тех-

никой с возможностью подключения к сети «Интернет» и обеспечением доступа в электрон-

ную информационно-образовательную среду университета. 

При освоении модуля используется программное обеспечение общего назначения и 

специализированное программное обеспечение. 

Перечень соответствующих помещений и их оснащения приведен в таблице 7.

https://www.elibrary.ru/defaultx.asp
http://www.konspekts.ru/marketing/tovar-tovarnaya-politika/
http://www.marketing.spb.ru/read.htm
http://www.powerbranding.ru/teoriya-marketinga/
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Таблица 7 – Материально-техническое обеспечение модуля 

Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения. 

Современные проблемы 

переработки ВБР 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 470 -  учебная аудитория для проведения 

занятий лекционного типа, практических заня-

тий, групповых и индивидуальных консульта-

ций, текущего контроля и промежуточной атте-

стации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья.  

  

 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 337, лаборатория технохимического кон-

троля - учебная аудитория для проведения ла-

бораторных занятий, групповых и индивиду-

альных консультаций, текущего контроля и 

промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, стулья, лабораторные 

столы и шкафы, вытяжные шкафы, мойки лабо-

раторные. Весы аналитические Е11140 Ohaus, 

весы лабораторные Ohaus SPS-202F (200 г/0,01 

г), весы Масса МК-6,2- А20, влагомер ЭЛЕКС-7, 

встряхиватель ПЭ-6410, колбонагреватель ПЭ-

4100М, морозильник ARDO, печь муфельная 

ПМ-8, печь сушильная ПСЛ-1-180 (Чижовой), 

холодильник 2-х камерный "Бирюса", шкаф су-

шильный SNOL 24\200, колориметр фотоэлек-

трический концентрационный КФК-2, стерилиза-

тор паровой ВК30, термостат ТС-80м, весы ме-

ханические РН-6цв9, мясорубка "Уралочка" 

МЧС, pH-метр карманный Checker 1, анализатор 

качества молока " Лактан 1-4 М", сепаратор для 

молока, электрофотокалориметр АР101, овоскоп, 

плитка электрическая 1 комф.с закр.спиралью, 

рН-метр Чекер,  поляриметр портативный 

П161М,  Центрифуга лаб. ПЭ-6900, Анализатор 

жидкости Флюорат-02 

  

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд.338, лаборатория биохимических исследо-

ваний - учебная аудитория для проведения ла-

бораторных занятий, групповых и индивиду-

альных консультаций, текущего контроля и 

промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, стулья, лабораторные 

столы и шкафы, вытяжные шкафы, мойки лабо-

раторные. Весы лабораторные SPU-202 

(OHAUS), Весы настольные ПВМ 3/15  

0,02/04/01-3/6/15 кг, Влагомер ЭЛЕКС-7, Колбо-

нагреватель ПЭ-4100, Колбонагреватель ЛАБ-

КН-500, Морозильник GC-30 Ардо, Перемеши-
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Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения. 

вающее устройство ПЭ- 6410 М, Шкаф сушиль-

ный СНОЛ 24\200, Колориметр КФК-2, Центри-

фуга Nova Safety, Прибор Сокслета с колбона-

гревателем ПЭ-4100, РН-метр 150м, Анализатор 

качества молока " Лактан  1-4 М", Микроскоп  

Микромед С-11, Сепаратор для молока, Элек-

трофотокалориметр АР-101, Термостат- редук-

тазник "ЛТР". 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 001 - учебная аудитория для курсового 

проектирования (выполнения курсовых работ) 

Специализированная (учебная) мебель - столы, 

стулья.    

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 010в - помещение для хранения и профи-

лактического обслуживания учебного оборудо-

вания 

Специализированная мебель, стеллажи с прибо-

рами и оборудованием. 
  

 г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 464 - помещение для самостоятельной ра-

боты 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. 14 

компьютеров с  подключением к сети Интернет и 

обеспечением доступа в электронную информа-

ционно-образовательную среду организации, 

комплект лицензионного программного обеспе-

чения. 

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft «Open Value Subscription»)  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription»)  

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU)  

5. Учебный комплект программного 

обеспечения КОМПАС-3D v21 

6. MathCAD 2015 

7.  Pithon 

Производство продукции из 

ВБР 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 337, лаборатория технохимического кон-

троля - учебная аудитория для проведения ла-

бораторных занятий, групповых и индивиду-

альных консультаций, текущего контроля и 

промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, стулья, лабораторные 

столы и шкафы, вытяжные шкафы, мойки лабо-

раторные. Весы аналитические Е11140 Ohaus, 

весы лабораторные Ohaus SPS-202F (200 г/0,01 

г), весы Масса МК-6,2- А20, влагомер ЭЛЕКС-7, 

встряхиватель ПЭ-6410, колбонагреватель ПЭ-

4100М, морозильник ARDO, печь муфельная 

  



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА МОДУЛЯ «ТЕХНОЛОГИЯ ПРОДУКТОВ ИЗ ВОДНЫХ БИОЛОГИЧЕСКИХ РЕСУРСОВ»  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ МАГИСТРАТУРЫ 26 
 

 

Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения. 

ПМ-8, печь сушильная ПСЛ-1-180 (Чижовой), 

холодильник 2-х камерный "Бирюса", шкаф су-

шильный SNOL 24\200, колориметр фотоэлек-

трический концентрационный КФК-2, стерилиза-

тор паровой ВК30, термостат ТС-80м, весы ме-

ханические РН-6цв9, мясорубка "Уралочка" 

МЧС, pH-метр карманный Checker 1, анализатор 

качества молока " Лактан 1-4 М", сепаратор для 

молока, электрофотокалориметр АР101, овоскоп, 

плитка электрическая 1 комф.с закр.спиралью, 

рН-метр Чекер,  поляриметр портативный 

П161М,  Центрифуга лаб. ПЭ-6900, Анализатор 

жидкости Флюорат-02 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд.338, лаборатория биохимических исследо-

ваний - учебная аудитория для проведения ла-

бораторных занятий, групповых и индивиду-

альных консультаций, текущего контроля и 

промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, стулья, лабораторные 

столы и шкафы, вытяжные шкафы, мойки лабо-

раторные. Весы лабораторные SPU-202 

(OHAUS), Весы настольные ПВМ 3/15  

0,02/04/01-3/6/15 кг, Влагомер ЭЛЕКС-7, Колбо-

нагреватель ПЭ-4100, Колбонагреватель ЛАБ-

КН-500, Морозильник GC-30 Ардо, Перемеши-

вающее устройство ПЭ- 6410 М, Шкаф сушиль-

ный СНОЛ 24\200, Колориметр КФК-2, Центри-

фуга Nova Safety, Прибор Сокслета с колбона-

гревателем ПЭ-4100, РН-метр 150м, Анализатор 

качества молока " Лактан  1-4 М", Микроскоп  

Микромед С-11, Сепаратор для молока, Элек-

трофотокалориметр АР-101, Термостат- редук-

тазник "ЛТР". 

  

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 479 -  учебная аудитория для проведения 

занятий лекционного типа, практических заня-

тий, групповых и индивидуальных консульта-

ций, текущего контроля и промежуточной атте-

стации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья.  

  

 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 001 - учебная аудитория для курсового 

Специализированная (учебная) мебель - столы, 

стулья.  

  



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА МОДУЛЯ «ТЕХНОЛОГИЯ ПРОДУКТОВ ИЗ ВОДНЫХ БИОЛОГИЧЕСКИХ РЕСУРСОВ»  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ МАГИСТРАТУРЫ 27 
 

 

Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения. 

проектирования (выполнения курсовых работ) 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 010в - помещение для хранения и профи-

лактического обслуживания учебного оборудо-

вания 

Специализированная мебель, стеллажи с прибо-

рами и оборудованием. 
  

 г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 464 - помещение для самостоятельной ра-

боты 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. 14 

компьютеров с  подключением к сети Интернет и 

обеспечением доступа в электронную информа-

ционно-образовательную среду организации, 

комплект лицензионного программного обеспе-

чения. 

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft «Open Value Subscription»)  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription»)  

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU)  

5. Учебный комплект программного 

обеспечения КОМПАС-3D v21 

6. MathCAD 2015 

7.  Pithon 

Сырьевая база отрасли /  

Рациональное использова-

ние ВБР 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 342 -  учебная аудитория для проведения 

занятий лекционного типа, групповых и инди-

видуальных консультаций, текущего контроля 

и промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. Пере-

носное мультимедийное оборудование: экран 

проекционный 153х153 настенный Lumien 

Master, ноутбук Esprimo Mobile V5535.  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft «Open Value Subscription»)  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription») 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 337, лаборатория технохимического кон-

троля - учебная аудитория для проведения ла-

бораторных занятий, групповых и индивиду-

альных консультаций, текущего контроля и 

промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, стулья, лабораторные 

столы и шкафы, вытяжные шкафы, мойки лабо-

раторные. Весы аналитические Е11140 Ohaus, 

весы лабораторные Ohaus SPS-202F (200 г/0,01 

г), весы Масса МК-6,2- А20, влагомер ЭЛЕКС-7, 

встряхиватель ПЭ-6410, колбонагреватель ПЭ-

4100М, морозильник ARDO, печь муфельная 

ПМ-8, печь сушильная ПСЛ-1-180 (Чижовой), 

холодильник 2-х камерный "Бирюса", шкаф су-

шильный SNOL 24\200, колориметр фотоэлек-

  



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА МОДУЛЯ «ТЕХНОЛОГИЯ ПРОДУКТОВ ИЗ ВОДНЫХ БИОЛОГИЧЕСКИХ РЕСУРСОВ»  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ МАГИСТРАТУРЫ 28 
 

 

Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения. 

трический концентрационный КФК-2, стерилиза-

тор паровой ВК30, термостат ТС-80м, весы ме-

ханические РН-6цв9, мясорубка "Уралочка" 

МЧС, pH-метр карманный Checker 1, анализатор 

качества молока " Лактан 1-4 М", сепаратор для 

молока, электрофотокалориметр АР101, овоскоп, 

плитка электрическая 1 комф.с закр.спиралью, 

рН-метр Чекер,  поляриметр портативный 

П161М,  Центрифуга лаб. ПЭ-6900, Анализатор 

жидкости Флюорат-02 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд.338, лаборатория биохимических исследо-

ваний - учебная аудитория для проведения ла-

бораторных занятий, групповых и индивиду-

альных консультаций, текущего контроля и 

промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, стулья, лабораторные 

столы и шкафы, вытяжные шкафы, мойки лабо-

раторные. Весы лабораторные SPU-202 

(OHAUS), Весы настольные ПВМ 3/15  

0,02/04/01-3/6/15 кг, Влагомер ЭЛЕКС-7, Колбо-

нагреватель ПЭ-4100, Колбонагреватель ЛАБ-

КН-500, Морозильник GC-30 Ардо, Перемеши-

вающее устройство ПЭ- 6410 М, Шкаф сушиль-

ный СНОЛ 24\200, Колориметр КФК-2, Центри-

фуга Nova Safety, Прибор Сокслета с колбона-

гревателем ПЭ-4100, РН-метр 150м, Анализатор 

качества молока " Лактан  1-4 М", Микроскоп  

Микромед С-11, Сепаратор для молока, Элек-

трофотокалориметр АР-101, Термостат- редук-

тазник "ЛТР". 

  

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 001 - учебная аудитория для курсового 

проектирования (выполнения курсовых работ) 

Специализированная (учебная) мебель - столы, 

стулья.  

  

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 010в - помещение для хранения и профи-

лактического обслуживания учебного оборудо-

вания 

Специализированная мебель, стеллажи с прибо-

рами и оборудованием. 
  

 г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 464 - помещение для самостоятельной ра-

боты 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. 14 

компьютеров с  подключением к сети Интернет и 

обеспечением доступа в электронную информа-

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft «Open Value Subscription»)  



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА МОДУЛЯ «ТЕХНОЛОГИЯ ПРОДУКТОВ ИЗ ВОДНЫХ БИОЛОГИЧЕСКИХ РЕСУРСОВ»  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ МАГИСТРАТУРЫ 29 
 

 

Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения. 

ционно-образовательную среду организации, 

комплект лицензионного программного обеспе-

чения. 

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription»)  

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU)  

5. Учебный комплект программного 

обеспечения КОМПАС-3D v21 

6. MathCAD 2015 

7.  Pithon 

Повышение эффективности 

производства продуктов из 

ВБР/  

Товароведение продуктов из 

ВБР 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 342 -  учебная аудитория для проведения 

занятий лекционного типа, групповых и инди-

видуальных консультаций, текущего контроля 

и промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. Пере-

носное мультимедийное оборудование: экран 

проекционный 153х153 настенный Lumien 

Master, ноутбук Esprimo Mobile V5535.  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft «Open Value Subscription»)  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription») 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 337, лаборатория технохимического кон-

троля - учебная аудитория для проведения ла-

бораторных занятий, групповых и индивиду-

альных консультаций, текущего контроля и 

промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, стулья, лабораторные 

столы и шкафы, вытяжные шкафы, мойки лабо-

раторные. Весы аналитические Е11140 Ohaus, 

весы лабораторные Ohaus SPS-202F (200 г/0,01 

г), весы Масса МК-6,2- А20, влагомер ЭЛЕКС-7, 

встряхиватель ПЭ-6410, колбонагреватель ПЭ-

4100М, морозильник ARDO, печь муфельная 

ПМ-8, печь сушильная ПСЛ-1-180 (Чижовой), 

холодильник 2-х камерный "Бирюса", шкаф су-

шильный SNOL 24\200, колориметр фотоэлек-

трический концентрационный КФК-2, стерилиза-

тор паровой ВК30, термостат ТС-80м, весы ме-

ханические РН-6цв9, мясорубка "Уралочка" 

МЧС, pH-метр карманный Checker 1, анализатор 

качества молока " Лактан 1-4 М", сепаратор для 

молока, электрофотокалориметр АР101, овоскоп, 

плитка электрическая 1 комф.с закр.спиралью, 

рН-метр Чекер,  поляриметр портативный 

П161М,  Центрифуга лаб. ПЭ-6900, Анализатор 

  



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА МОДУЛЯ «ТЕХНОЛОГИЯ ПРОДУКТОВ ИЗ ВОДНЫХ БИОЛОГИЧЕСКИХ РЕСУРСОВ»  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ МАГИСТРАТУРЫ 30 
 

 

Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения. 

жидкости Флюорат-02 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд.338, лаборатория биохимических исследо-

ваний - учебная аудитория для проведения ла-

бораторных занятий, групповых и индивиду-

альных консультаций, текущего контроля и 

промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, стулья, лабораторные 

столы и шкафы, вытяжные шкафы, мойки лабо-

раторные. Весы лабораторные SPU-202 

(OHAUS), Весы настольные ПВМ 3/15  

0,02/04/01-3/6/15 кг, Влагомер ЭЛЕКС-7, Колбо-

нагреватель ПЭ-4100, Колбонагреватель ЛАБ-

КН-500, Морозильник GC-30 Ардо, Перемеши-

вающее устройство ПЭ- 6410 М, Шкаф сушиль-

ный СНОЛ 24\200, Колориметр КФК-2, Центри-

фуга Nova Safety, Прибор Сокслета с колбона-

гревателем ПЭ-4100, РН-метр 150м, Анализатор 

качества молока " Лактан  1-4 М", Микроскоп  

Микромед С-11, Сепаратор для молока, Элек-

трофотокалориметр АР-101, Термостат- редук-

тазник "ЛТР". 

  

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 010в - помещение для хранения и профи-

лактического обслуживания учебного оборудо-

вания 

Специализированная мебель, стеллажи с прибо-

рами и оборудованием. 
  

 г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 464 - помещение для самостоятельной ра-

боты 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. 14 

компьютеров с  подключением к сети Интернет и 

обеспечением доступа в электронную информа-

ционно-образовательную среду организации, 

комплект лицензионного программного обеспе-

чения. 

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft «Open Value Subscription»)  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription»)  

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU)  

5. Учебный комплект программного 

обеспечения КОМПАС-3D v21 

6. MathCAD 2015 

7.  Pithon 

Санитария и гигиена произ-

водства продуктов из ВБР/  

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 342 -  учебная аудитория для проведения 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. Пере-

 1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА МОДУЛЯ «ТЕХНОЛОГИЯ ПРОДУКТОВ ИЗ ВОДНЫХ БИОЛОГИЧЕСКИХ РЕСУРСОВ»  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ МАГИСТРАТУРЫ 31 
 

 

Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения. 

 занятий лекционного типа, практических заня-

тий, групповых и индивидуальных консульта-

ций, текущего контроля и промежуточной атте-

стации 

носное мультимедийное оборудование: экран 

проекционный 153х153 настенный Lumien 

Master, ноутбук Esprimo Mobile V5535.  

Microsoft «Open Value Subscription»)  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription») 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 331 -  учебная аудитория для проведения 

занятий лекционного типа, практических заня-

тий, групповых и индивидуальных консульта-

ций, текущего контроля и промежуточной атте-

стации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья 

 

 г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 464 - помещение для самостоятельной ра-

боты 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. 14 

компьютеров с  подключением к сети Интернет и 

обеспечением доступа в электронную информа-

ционно-образовательную среду организации, 

комплект лицензионного программного обеспе-

чения. 

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft «Open Value Subscription»)  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription»)  

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU)  

5. Учебный комплект программного 

обеспечения КОМПАС-3D v21 

6. MathCAD 2015 

7.  Pithon 

Идентификация продуктов 

из ВБР 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 342 -  учебная аудитория для проведения 

занятий лекционного типа, практических заня-

тий, групповых и индивидуальных консульта-

ций, текущего контроля и промежуточной атте-

стации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. Пере-

носное мультимедийное оборудование: экран 

проекционный 153х153 настенный Lumien 

Master, ноутбук Esprimo Mobile V5535.  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft «Open Value Subscription»)  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription») 

 г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 464 - помещение для самостоятельной ра-

боты 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. 14 

компьютеров с  подключением к сети Интернет и 

обеспечением доступа в электронную информа-

ционно-образовательную среду организации, 

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft «Open Value Subscription»)  

2. Офисное приложение MS Office 
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Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения. 

комплект лицензионного программного обеспе-

чения. 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription»)  

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU)  

5. Учебный комплект программного 

обеспечения КОМПАС-3D v21 

6. MathCAD 2015 

7.  Pithon 

Интенсификация техноло-

гии продуктов из ВБР 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 342 -  учебная аудитория для проведения 

занятий лекционного типа, практических заня-

тий, групповых и индивидуальных консульта-

ций, текущего контроля и промежуточной атте-

стации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. Пере-

носное мультимедийное оборудование: экран 

проекционный 153х153 настенный Lumien 

Master, ноутбук Esprimo Mobile V5535.  

 1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft «Open Value Subscription»)  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription») 

 г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 464 - помещение для самостоятельной ра-

боты 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. 14 

компьютеров с  подключением к сети Интернет и 

обеспечением доступа в электронную информа-

ционно-образовательную среду организации, 

комплект лицензионного программного обеспе-

чения. 

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft «Open Value Subscription»)  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription»)  

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU)  

5. Учебный комплект программного 

обеспечения КОМПАС-3D v21 

6. MathCAD 2015 

7.  Pithon 

Товарная политика рыбопе-

рерабатывающего предпри-

ятия 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 340 -  Лаборатория технологии продуктов 

общественного питания, учебная аудитория для 

проведения занятий лекционного типа, практи-

ческих занятий, групповых и индивидуальных 

консультаций, текущего контроля и промежу-

точной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, стулья, рабочие столы 

и шкафы, мойка.  Аппарат контактной обработки 

АКО-40Н с модулем, бойлер Ariston ABC CGHP, 

весы Масса МК-6,2-А20, воздухоочиститель VA 

61inox, воздухоочиститель VA 61inox, морозиль-

ник "Ардо", печь микроволновая SAMSUNG GE 
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Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения. 

89 ASTR, плита Zanussi, плита Zanussi, посудо-

моечная машина CANDY LSCD132-37, телевизор 

TOSHIВA, холодильник LG GR-429 QTJA, ку-

хонный процессор АТН360, процессор кухон-

ный, соковыжималка BRAUN МР 80, фритюрни-

ца 1535, пароварка Polaris PFS AD, кофемолка 

Bosch MKM 6003, хлебопечь MOULINEX OW 

200033, термометр для духовки, сифон для сли-

вок, хлебопечь MOULINEX    OW  200033, Кут-

тер вакуумный, с механизированными мешалкой 

и выгрузкой ИПКС-032-50(Н), Аппарат шоковой 

заморозки 6-и уровневый ШОК-6-1/1 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 010в - помещение для хранения и профи-

лактического обслуживания учебного оборудо-

вания 

Специализированная мебель, стеллажи с прибо-

рами и оборудованием. 
 

 г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 464 - помещение для самостоятельной ра-

боты 

Специализированная (учебная) мебель - учебная 

доска, стол преподавателя, парты, стулья. 14 

компьютеров с  подключением к сети Интернет и 

обеспечением доступа в электронную информа-

ционно-образовательную среду организации, 

комплект лицензионного программного обеспе-

чения. 

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft «Open Value Subscription»)  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft «Open Value 

Subscription»)  

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU)  

5. Учебный комплект программного 

обеспечения КОМПАС-3D v21 

6. MathCAD 2015 

7.  Pithon 
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6 ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ АТТЕСТАЦИИ, 

СИСТЕМА ОЦЕНИВАНИЯ И КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ 

6.1 Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки ре-

зультатов освоения дисциплин модуля (в т.ч. в процессе освоения), а также методические 

материалы, определяющие процедуры этой оценки приводятся в приложении к рабочей про-

грамме модуля (утверждается отдельно). 

6.2 Универсальная система оценивания результатов обучения включает в себя систе-

мы оценок: 1) «отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно»; 2) «за-

чтено», «не зачтено»; 3) 100 – балльную/процентную систему и правило перевода оценок в 

пятибалльную систему (табл. 8). 

Таблица 8 – Система оценок и критерии выставления оценки 

              Система  

                 оценок 

  

 

Критерий 

2  3  4  5  

0-40% 41-60% 61-80 % 81-100 % 

«неудовлетвори-

тельно» 

«удовлетвори-

тельно»  

«хорошо» «отлично» 

«не зачтено» «зачтено» 

1 Системность 

и полнота зна-

ний в отноше-

нии изучаемых 

объектов 

Обладает частич-

ными и разрознен-

ными знаниями, 

которые не может 

научно- корректно 

связывать между 

собой (только неко-

торые из которых 

может связывать 

между собой) 

Обладает мини-

мальным набором 

знаний, необхо-

димым для си-

стемного взгляда 

на изучаемый 

объект   

Обладает 

набором знаний, 

достаточным для 

системного 

взгляда на изу-

чаемый объект  

Обладает полно-

той знаний и си-

стемным  

взглядом на изу-

чаемый объект 

2 Работа с ин-

формацией 

Не в состоянии 

находить необхо-

димую информа-

цию, либо в состоя-

нии находить от-

дельные фрагменты 

информации в рам-

ках поставленной 

задачи 

Может найти не-

обходимую ин-

формацию в рам-

ках поставленной 

задачи 

Может найти, 

интерпретиро-

вать и система-

тизировать не-

обходимую ин-

формацию в 

рамках постав-

ленной задачи 

Может найти, си-

стематизировать 

необходимую ин-

формацию, а так-

же выявить новые, 

дополнительные 

источники ин-

формации в рам-

ках поставленной 

задачи 

3.Научное 

осмысление 

изучаемого яв-

ления, процес-

са, объекта  

Не может делать 

научно корректных 

выводов из имею-

щихся у него све-

дений, в состоянии 

проанализировать 

только некоторые 

В состоянии осу-

ществлять научно 

корректный ана-

лиз предоставлен-

ной информации  

В состоянии 

осуществлять 

систематический 

и научно кор-

ректный анализ 

предоставленной 

информации, 

В состоянии осу-

ществлять систе-

матический и 

научно-

корректный ана-

лиз предоставлен-

ной информации, 
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              Система  

                 оценок 

  

 

Критерий 

2  3  4  5  

0-40% 41-60% 61-80 % 81-100 % 

«неудовлетвори-

тельно» 

«удовлетвори-

тельно»  

«хорошо» «отлично» 

«не зачтено» «зачтено» 

из имеющихся у 

него сведений 

вовлекает в ис-

следование но-

вые релевантные 

задаче данные 

вовлекает в ис-

следование новые 

релевантные по-

ставленной задаче 

данные, предлага-

ет новые ракурсы 

поставленной за-

дачи 

4. Освоение 

стандартных 

алгоритмов 

решения про-

фессиональных 

задач 

В состоянии решать 

только фрагменты 

поставленной зада-

чи в соответствии с 

заданным алгорит-

мом, не освоил 

предложенный ал-

горитм, допускает 

ошибки 

В состоянии ре-

шать поставлен-

ные задачи в со-

ответствии с за-

данным алгорит-

мом 

В состоянии ре-

шать поставлен-

ные задачи в со-

ответствии с за-

данным алго-

ритмом, понима-

ет основы пред-

ложенного алго-

ритма  

Не только владеет 

алгоритмом и по-

нимает его осно-

вы, но и предлага-

ет новые решения 

в рамках постав-

ленной задачи 

 

6.3 Оценивание результатов обучения может проводиться с применением 

электронного обучения, дистанционных образовательных технологий. 
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7 СВЕДЕНИЯ О РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ И ЕЕ СОГЛАСОВАНИИ 

Рабочая программа модуля «Технология продуктов из водных биологических ресур-

сов» представляет собой компонент основной профессиональной образовательной програм-

мы магистратуры по направлению подготовки 19.04.03 Продукты питания животного проис-

хождения. 

Рабочая программа рассмотрена и одобрена на заседании кафедры технологии про-

дуктов питания 13.04.2022 г. (протокол № 10). 

 

Заведующая кафедрой 

 

И.М. Титова 

Директор института 

 

Верхотуров В.В. 
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