
АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ ДИСЦИПЛИН (МОДУЛЕЙ)  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ                                Стр. 1/68 

 

Аннотации рабочих программ дисциплин (модулей) 

основной профессиональной образовательной программы высшего образования 

19.03.03 Продукты питания животного происхождения. 

 

Аннотация рабочей программы Социально-гуманитарного модуля 

 

Целью освоения Социально-гуманитарного модуля является формирование комплексного представления о культурно-историческом 

своеобразии России, ее месте в мировой и европейской цивилизации; получение систематизированных знаний об основных закономерностях 

и особенностях экономико-правовой области, с акцентом на изучение отечественных особенностей; о проблемах, связанных с областью бу-

дущей профессиональной деятельности, выработка навыков получения, анализа и обобщения информации. 

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице. 

 

Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

УК-5: Способен воспри-

нимать межкультурное 

разнообразие общества в 

социально-историческом, 

этическом и философском 

контекстах 

УК-5.1: Выявление общего и 

особенного в историческом 

развитии России с учетом 

геополитической обстановки 

История (История 

России, всеобщая 

история) – 4 з.е., 

очная форма – 

экзамен, 

заочная форма – 

контр. р., экзамен 

Знать: 

- основные направления, проблемы, теории и методы ис-

тории, её место в системе гуманитарного знания; 

- источники исторического знания и приёмы работы с 

ними; 

- движущие силы и закономерности исторического про-

цесса, основные события и процессы мировой и отече-

ственной экономической истории, место человека в исто-

рическом процессе, политической организации общества; 

- основные этапы и ключевые события истории России и 

мира с древности до наших дней, основные исторические 

факты, даты, события; выдающихся деятелей отече-

ственной и всеобщей истории; 

- важнейшие достижения культуры и системы ценностей, 

сформировавшиеся в ходе исторического развития. 

Уметь: 

- осуществлять эффективный поиск информации, полу-
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

чать, обрабатывать и сохранять источники информации, 

работать с научной литературой по истории, с разнопла-

новыми первоисточниками; 

- преобразовывать информацию в знание, осмысливать 

процессы, события и явления в России и мировом сооб-

ществе в их динамике и взаимосвязи, руководствуясь 

принципами научной объективности и историзма; 

- извлекать уроки из исторических событий и на их осно-

ве принимать осознанные решения, логически мыслить, 

вести научные дискуссии; 

- анализировать, классифицировать, правильно соотно-

сить факты и обобщения, оценивать события, устанавли-

вать причинно-следственные связи, закономерности об-

щественного развития, определять конкретно-

исторические условия той или иной эпохи; 

- выражать и обосновывать свою позицию по вопросам, 

касающимся ценностного отношения к историческому 

прошлому, формам организации и эволюции обществен-

ных систем, вкладу народов мира, России, крупных исто-

рических деятелей в достижения мировой цивилизации. 

Владеть: 

- представлениями об основных событиях российской и 

всемирной истории, историко-экономических законо-

мерностях функционирования экономики; 

- способами проведения сравнительного анализа фактов 

и явлений общественной жизни на основе исторического 

материала; 

- поисково-информационными навыками (свободное об-

ращение со словарями, справочниками, энциклопедиями, 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

умение находить нужную информацию в книгах, сборни-

ках, журналах, умение систематизировать литературу в 

рамках определенной задачи); 

- учебно-познавательными навыками (составление тези-

сов выступления, научного сообщения, доклада, кон-

спекта, подготовка творческой работы (эссе); умение 

участвовать в дискуссии, грамотно, логично, доказатель-

но излагать свои мысли). 

УК-3: Способен осу-

ществлять социальное 

взаимодействие и реали-

зовывать свою роль в ко-

манде 

УК-3.1: Грамотно строит 

коммуникацию, исходя из 

целей и ситуации; использу-

ет коммуникативно прием-

лемые стиль общения, вер-

бальные и невербальные 

средства взаимодействия с 

партнёрами 

Основы социокуль-

турной коммуника-

ции (раздел «Куль-

турология и меж-

культурные комму-

никации») – 2 з.е., 

очная форма – 

зачет, 

заочная форма – 

контр. р., зачет 

Знать:  

- суть феномена культуры; 

- способы приобретения, хранения и передачи социально-

культурного опыта, базисных ценностей культуры; 

- основные культурологические теории.  

Уметь:  

- работать с основными культурологическими первоис-

точниками, историко-культуроведческой литературой; 

- использовать полученные культурологические знания в 

профессиональной деятельности.  

Владеть: 

- культурологическими понятиями и категориями; 

- навыками научно-практического использования культу-

рологических знаний в профессиональной деятельности. 

УК-3: Способен осу-

ществлять социальное 

взаимодействие и реали-

зовывать свою роль в ко-

манде 

УК-3.2: Восприятие целей, 

функций команды, ролей 

членов команды, осознание 

собственной роли в команде 

Основы социокуль-

турной коммуника-

ции (раздел «Социо-

логия») – 2 з.е., 

очная форма – 

диф. зачет, 

заочная форма – 

Знать:  

- основы социологии и политологии; 

 Уметь:  

- самостоятельно анализировать социально-

политическую литературу; 

- аргументировать собственную позицию в ходе обсуж-

дения социально- политических проблем; 



АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ ДИСЦИПЛИН (МОДУЛЕЙ)  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ                                Стр. 4/68 

 

Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

контр. р., диф. зачет - использовать полученные знания для осуществления 

предстоящих социальных и профессиональных ролей с 

учётом специфики своей профессии; 

 Владеть:  

-навыками научного анализа социально-политических 

проблем современного общества;  

-ценностными и профессиональными ориентирами, спо-

собствующими формированию толерантности и граж-

данской ответственности. 

УК-3: Способен осу-

ществлять социальное 

взаимодействие и реали-

зовывать свою роль в ко-

манде. 

 

УК-9: Способен исполь-

зовать базовые дефекто-

логические знания в со-

циальной и профессио-

нальной сферах 

УК-3.3: Установление кон-

такта в процессе межлич-

ностного взаимодействия, 

координация взаимодействий 

между членами команды; 

 

УК-9.1: Восприятие инклю-

зивной компетентности, ее 

компонентов и структуры; 

 

УК-9.2: Обладает представ-

лениями об особенностях 

применения базовых дефек-

тологических знаний в соци-

альной и профессиональной 

сферах 

Основы социокуль-

турной коммуника-

ции (раздел «Психо-

логия коммуника-

ций») – 2 з.е., 

зачет 

 

Знать:  

- основные категории и понятия психологии и педагоги-

ки; структуру и функции психики; основы психологии 

личности и социальной психологии; цели, методы и фор-

мы обучения и воспитания; представление о предмете и 

методах психологии и педагогики; место психологии и 

педагогики в системе наук; историю развития психоло-

гических знаний; строение и управлении образованием; 

роль сознания и бессознательного в регуляции поведения 

и деятельности; функции и виды психических процессов; 

систему педагогического процесса;  

Уметь:  

- выявлять уровень развития отдельных познавательных 

процессов и психических свойств личности;  

самостоятельно разбираться в психолого-педагогических 

проблемах, возникающих в личной жизни и производ-

ственной деятельности; понимать общие закономерности 

поведения людей и их взаимоотношений в группах; ис-

пользовать усвоенные знания для оптимизации собствен-

ной профессиональной деятельности, межличностного 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

общения, повышения личностной компетентности и 

творческого потенциала; 

Владеть:  

- навыками работы с учебной и научной психологической 

литературой, основными психодиагностическими мето-

диками, приемами сбора и обработки эмпирических пси-

холого-педагогических данных.  

УК-10: Способен прини-

мать обоснованные эко-

номические решения в 

различных областях жиз-

недеятельности 

УК-10.1: Понимает базовые 

принципы функционирова-

ния экономики и экономиче-

ского развития, цели формы 

участия государства в эко-

номике. 

 

УК-10.2: Применяет методы 

личного экономического и 

финансового планирования 

для достижения текущих и 

долгосрочных финансовых 

целей, использует финансо-

вые инструменты для управ-

ления личными финансами 

(личным бюджетом), кон-

тролирует собственные эко-

номические и финансовые 

риски. 

Экономика – 3 з.е., 

очная форма – 

экзамен, 

заочная форма – 

контр. р., экзамен 

Знать: 

- содержательный смысл определения экономики как 

фундаментальной экономической науки; 

- фундаментальные проблемы, исследуемые и решаемые 

экономической теорией; 

- основные цели функционирования национальной эко-

номики, а также отдельных фирм в ее составе; 

- модели поведения отдельных экономических субъектов 

в условиях той или иной степени конкуренции; 

- модели равновесного состояния рынков и всей эконо-

мической системы; 

- методы государственного регулирования рыночной 

экономики. 

Уметь: 

- анализировать проблемы экономического характера, 

рассматривать соответствующие варианты их решения; 

- использовать графические и экономико-математические 

модели при постановке и решении экономических про-

блем и задач; 

- использовать полученные знания при изучении при-

кладных экономических дисциплин: менеджмента, мар-

кетинга и др. 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

Владеть: 

- понятийным аппаратом в области экономической тео-

рии; 

- навыками решения задач по модели «спрос – предложе-

ние»; 

- методом экономико-математического моделирования 

деятельности субъектов рыночной экономики; 

- современными методами анализа и управления основ-

ными экономическими показателями деятельности фир-

мы. 

УК-5: Способен воспри-

нимать межкультурное 

разнообразие общества в 

социально-историческом, 

этическом и философском 

контекстах 

УК-5.2: Изучение влияния 

исторического наследия и 

социокультурных традиций 

на развитие философского 

мышления 

Философия – 4 з.е., 

очная форма – 

экзамен, 

заочная форма – 

контр. р., экзамен 

Знать: 

 - основные направления, проблемы, теории и методы 

философии; 

- содержание современных философских дискуссий по 

проблемам общественного развития. 

Уметь: 

- формировать и аргументировано отстаивать собствен-

ную позицию по различным проблемам философии; 

- использовать положения и категории философии для 

оценивания и анализа различных социальных тенденций, 

фактов и явлений. 

 Владеть: 

- навыками восприятия и анализа текстов, имеющих фи-

лософское содержание 

- приемами ведения дискуссии и полемики; 

- навыками публичной речи и письменного аргументиро-

ванного изложения собственной точки зрения. 

 

УК-2: Способен опреде- УК-2.2: Выбор способа ре- Правовые основы Знать:  
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

лять круг задач в рамках 

поставленной цели и вы-

бирать оптимальные спо-

собы их решения, исходя 

из действующих право-

вых норм, имеющихся 

ресурсов и ограничений; 

 

УК-11: Способен форми-

ровать нетерпимое отно-

шение к коррупционному 

поведению 

шения задачи профессио-

нальной деятельности с учё-

том действующих правовых 

норм, имеющихся ресурсов и 

ограничений; 

 

УК-11.1: Выбор действую-

щих правовых норм, обеспе-

чивающих борьбу с корруп-

цией в различных областях 

жизнедеятельности; спосо-

бов профилактики корруп-

ции и формирования нетер-

пимого отношения к ней; 

 

УК-11.2: Соблюдает правила 

социального взаимодействия 

на основе нетерпимого от-

ношения к коррупции. 

профессиональной 

деятельности – 2 з.е., 

очная форма – 

зачет, 

заочная форма – 

контр. р., зачет 

- основные положения отраслевых юридических и специ-

альных наук, сущность и содержание основных понятий, 

категорий, институтов, правовых статусов субъектов, 

правоотношений в различных отраслях материального и 

процессуального права;  

Уметь:  

- оперировать юридическими понятиями и категориями; 

анализировать юридические факты и возникающие в свя-

зи с ними правовые отношения; 

- анализировать, толковать и правильно применять пра-

вовые нормы;  

- принимать решения и совершать юридические действия 

в точном соответствии с законом;  

- правильно составлять и оформлять юридические доку-

менты. 

Владеть: 

- юридической терминологией;  

- навыками работы с правовыми актами;  

- навыками анализа различных правовых явлений, юри-

дических фактов, правовых норм и правовых отношений.  

ОПК-5: Способен органи-

зовывать и контролиро-

вать производство про-

дукции из сырья живот-

ного происхождения 

ОПК-5.1: Анализирует 

производственные и не-

производственные затраты 

на производство продук-

ции животного происхож-

дения. Разрабатывает мо-

дели и алгоритмы управ-

ления технологическими 

процессами 

Экономика и управ-

ление на предприя-

тии – 3 з.е., 

очная форма – 

зачет, 

заочная форма – 

контр. р., зачет 

Знать: 

- организационные и управленческие особенности функ-

ционирования предприятия, организационно-правовые 

формы предприятий;  

- принципы решения технико-экономических, организа-

ционных и управленческих вопросов в производстве; 

- понятия себестоимости продукции и классификации 

затрат на производство и реализацию продукции; основы 

финансовой деятельности предприятия. 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

Уметь: 

- применять имеющиеся методы для решения технико-

экономических, организационных и управленческих во-

просов;  

- проводить анализ и оценку производственных и непро-

изводственных затрат на обеспечение требуемого каче-

ства продукции, анализировать результаты деятельности 

производственных подразделений. 

Владеть: 

- практическими навыками решения конкретных техни-

ко-экономических, организационных и управленческих 

вопросов. 
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Аннотация рабочей программы модуля «Основы деловых коммуникации» 

 

Целью освоения модуля «Основы деловых коммуникаций» является формирование современной языковой личности, владеющей 

теоретическими знаниями о структуре русского и иностранного языков, и особенностях их функционирования, обладающей устойчивыми 

навыками порождения высказывания в соответствии с коммуникативным, нормативным и этическим аспектами культуры речи, то есть спо-

собной к реализации в речевой деятельности своего личностного потенциала для решения профессиональных задач. 

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице. 

 

Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции 

Наименование 

дисциплины, об-

щая трудоем-

кость, формы 

контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

УК-4: Способен осу-

ществлять деловую ком-

муникацию в устной и 

письменной формах на 

государственном языке 

Российской Федерации и 

иностранном(ых) язы-

ке(ах) 

УК-4.1: Ведение деловой пе-

реписки и делового разговора 

на государственном языке 

Российской Федерации 

Русский язык и 

культура речи – 

2 з.е., 

очная форма – за-

чет, 

заочная форма – 

контр. р., зачет 

Знать: 

систему организации национального русского языка; 

языковые нормы литературного языка; специфические 

черты функциональных стилей; основные единицы ре-

чевого общения, принципы организации вербального 

общения; способы компрессии текста; технологию под-

готовки публичного выступления. 

Уметь: 

выбирать языковые средства в соответствии с коммуни-

кативной интенцией и ситуацией общения; использо-

вать все ресурсы русского литературного языка при со-

здании текстов различной функциональной направлен-

ности; находить и корректировать речевые ошибки; со-

ставлять вторичные научные тексты: конспект, аннота-

цию, реферат; составлять личные деловые бумаги; гото-

вить текст публичного выступления; уметь применять 

полученные знания, умения и навыки при подготовке и 

написании студенческих научных работ, курсовом и ди-

пломном проектировании. 

Владеть: 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции 

Наименование 

дисциплины, об-

щая трудоем-

кость, формы 

контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

нормами русского литературного языка, навыками ра-

боты с ортологическими словарями; навыками отбора 

языкового материала в соответствии с различными ви-

дами речевого общения, навыками сбора материала для 

публичного выступления; навыками адаптации текстов 

для устного или письменного изложения. 

УК-4: Способен осу-

ществлять деловую ком-

муникацию в устной и 

письменной формах на 

государственном языке 

Российской Федерации и 

иностранном(ых) язы-

ке(ах) 

УК-4.2: Ведение на иностран-

ном языке диалога общего, 

делового или научного харак-

тера 

Иностранный 

язык – 8 з.е., 

очная форма - за-

чет, ДЗ, 

заочная форма - 

контрольная ра-

бота, ДЗ, зачет 

Знать: иностранный язык в объёме, необходимом для 

получения информации общекультурного содержания 

из зарубежных источников. 

Уметь: начинать/вести/поддерживать и заканчивать 

диалог-расспрос об увиденном, прочитанном, диалог-

обмен мнениями и диалог интервью/собеседование при 

приеме на работу, соблюдая нормы речевого этикета, 

при необходимости используя стратегии восстановле-

ния сбоя в процессе коммуникации (переспрос, пере-

фразирование и др.); высказывать свое мнение, просьбу; 

отвечать на предложение собеседника (принятие пред-

ложения или отказ); делать сообщения и выстраивать 

монолог-описание, монолог-повествование и монолог-

рассуждение. 

Владеть: грамматическими навыками, необходимыми 

для коммуникации на иностранном языке без искажения 

смысла в письменной и устной форме. 
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Аннотация рабочей программы модуля «Физическая культура и спорт» 

 

Целью освоения дисциплин модуля «Физическая культура и спорт» является формирование физической культуры личности, осо-

знанного стремления к здоровому и активному образу жизни, способности направленного использования разнообразных средств физической 

культуры, спорта и туризма для сохранения и укрепления здоровья, физической подготовки и самоподготовки к будущей жизни и професси-

ональной деятельности. 

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице. 

 

Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

УК-7: Способен поддер-

живать должный уровень 

физической подготовлен-

ности для обеспечения 

полноценной социальной и 

профессиональной дея-

тельности. 

УК-7.1: Формирование мо-

тивационно-ценностного от-

ношения к физической куль-

туре и спорту, установок на 

здоровый образ жизни. 

Основы физической 

культуры – 1 з.е., 

очная форма – зачет, 

заочная форма – контр. 

р., зачет 

Знать: определение основных категорий и поня-

тий, характеризующих физическое здоровье и 

здоровый образ жизни человека; основы законо-

дательства о физической культуре и спорте; осно-

вы физического здоровья человека; принципы 

здорового образа жизни человека; основные ме-

тоды физического воспитания и самовоспитания; 

возможности укрепления здоровья человека; воз-

можности адаптационных резервов организма че-

ловека; основные методы физического воспита-

ния и самовоспитания. 

Уметь: укреплять свое физическое здоровье, раз-

вивать адаптационные резервы своего организма; 

логично и аргументировано представить необхо-

димость здорового образа жизни человека. 

Владеть: способами и средствами организации 

здорового образа жизни; опытом укрепления сво-

его физического здоровья; демонстрирует приме-

нение основных методов физического воспитания 

и самовоспитания. 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

УК-7: Способен поддер-

живать должный уровень 

физической подготовлен-

ности для обеспечения 

полноценной социальной и 

профессиональной дея-

тельности. 

УК-7.2: Формирование тео-

ретических знаний и практи-

ческого опыта для осознан-

ного выбора здоровьесбере-

гающих технологий в деле 

укрепления и сохранения 

здоровья с учетом внутрен-

них и внешних условий реа-

лизации конкретной профес-

сиональной деятельности. 

Физическое самосовер-

шенствование – 1 з.е., 

Очная форма – зачет, 

Заочная форма – контр. 

р., зачет 

Знать: принципы здорового образа жизни; основ-

ные методы физического воспитания и самовос-

питания. 

Уметь: развивать адаптационные резервы своего 

организма; укреплять свое физическое здоровье; 

интерпретировать методы физического воспита-

ния и самовоспитания для повышения адаптаци-

онных резервов организма и укрепления здоровья. 

Владеть: Навыками организации самостоятель-

ных занятий физической культурой и спортом, в 

том числе оздоровительной физической культу-

рой. 
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Аннотация рабочей программы Математического и естественнонаучного модуля 

 

Целью освоения Математического и естественнонаучного модуля является формирование у студентов необходимого объема знаний 

и практических навыков в областях химии, высшей математики, физики для решения профессиональных задач в процессе их будущей про-

фессиональной деятельности. А также формирование у будущих специалистов алгоритмического стиля мышления, базовых теоретических 

знаний и практических навыков работы на ПК с пакетами прикладных программ общего назначения для решения профессиональных задач. 

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице. 

 

Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

ОПК-2: Способен приме-

нять основные законы и 

методы исследований 

естественных наук для 

решения задач професси-

ональной деятельности 

ОПК-2.2: Решение профес-

сиональных задач с приме-

нением математического ап-

парата 

Математика – 12 з.е., 

контрольная работа, 

экзамен 

Знать: 

- фундаментальные основы высшей математики, включая 

математический анализ; 

-простейшие приложения математического анализа в 

профессиональных дисциплинах; 

- фундаментальные (базовые) понятия и определения 

теории вероятностей и математической статистики; 

- логику вероятностных отношений в недетерминирован-

ных условиях;   

- основные методы теории вероятностей и математиче-

ской статистики, применяемые для решения типовых за-

дач; 

- основы статистического анализа массовых явлений, 

фундаментальные (базовые) понятия и методы линейной 

и векторной алгебры и аналитической геометрии; 

- определители, их свойства и способы вычисления; 

- матрицы, их виды и операции над матрицами; 

- системы линейных уравнений, их виды, исследование 

систем и методы решения;   

- векторы, их виды и операции над векторами; 

- линейные пространства, их преобразования; 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

- основные геометрические объекты двумерного и трех-

мерного пространств. 

Уметь: 

- самостоятельно использовать математический аппарат, 

содержащийся в литературе по специальным наукам; 

- расширять свои математические познания; 

- осуществлять постановку задач вероятностного содер-

жания;  

- строить алгоритм решения конкретной типовой задачи, 

выбирать метод ее решения и обосновывать свой выбор; 

- выбирать оптимальный метод решения задачи, оцени-

вать полученный результат, строить простейшие матема-

тические модели прикладных и профессиональных задач; 

- получать вероятные оценки искомых параметров изуча-

емых процессов и явлений с заданным уровнем значимо-

сти; 

- пользоваться стандартными приемами прогноза собы-

тий и общепринятыми таблицами классических стан-

дартных распределений,; 

- оценивать уровень достоверности разнородных групп 

данных, определять необходимый объем исходной ин-

формации для получения надежных результатов; 

-использовать аппарат линейной  и векторной алгебры и 

аналитической геометрии для решения теоретических и 

практических задач связанных: 

- с вычислением определителей любого порядка; 

- с применением операций над матрицами; 

- с решением систем линейных уравнений; 

- с применением векторной алгебры; 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

- с представлением процессов в виде линейной или квад-

ратичной зависимости и исследование их  методами ана-

литической геометрии двумерного и трехмерного про-

странств. 

Владеть: 

- первичными навыками и основными методами решения 

математических задач из общеинженерных и специаль-

ных дисциплин; 

- математической символикой, основными способами 

представления математической информации (аналитиче-

ским, графическим, символьным, словесным и др.), опре-

делением области применения математического знания к 

решению конкретной задачи; 

- навыками работы с типовыми пакетами программ ста-

тистического анализа и обработки экспериментальных 

данных; 

- методами построения математических моделей и их ис-

следования в различных сферах профессиональной дея-

тельности, математическими знаниями, как структуриро-

ванной информацией; 

- навыками решения задач методами алгебры и геомет-

рии. 

ОПК-1: Способен пони-

мать принципы работы 

современных информаци-

онных технологий и ис-

пользовать их для реше-

ния задач профессиональ-

ной деятельности 

ОПК-1.2: Использует при-

кладное программное обес-

печение для решения про-

фессиональных задач с уче-

том основных требований 

информационной безопасно-

сти 

Информатика – 

6 з.е., 

очная форма – зачет, 

экзамен, 

заочная форма -

контрольная работа, 

зачет, экзамен 

Знать: 

- законы получения, передачи и использования информа-

ционных ресурсов, понятие сигнала, как средства пере-

дачи информации, носители информации, каналы связи, 

данные, кодирование, передачу, хранение, извлечение и 

отображение информации, характеристики информации; 

- единицы измерения количества и объема информации; 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

- позиционные системы счисления, запись чисел в пози-

ционных системах; 

- основные понятия формальной логики, высказывание и 

суждение, истинность и ложность высказываний, основ-

ные логические операции и формулы, логические основы 

работы ЭВМ; 

- историю развития ЭВМ, архитектуры ЭВМ, принципы 

фон Неймана; 

- состав персонального компьютера, назначение и харак-

теристики основных элементов персонального компью-

тера: центрального процессора и системных шин, си-

стемной памяти: ОЗУ, ПЗУ, кэш, назначение и характе-

ристики микропроцессорных систем; 

- внешние и внутренние запоминающие устройства, ос-

новные характеристики запоминающих устройств; 

- разновидности устройств ввода/вывода, их назначение 

и основные характеристики: клавиатура, координатные 

устройства ввода, видео- и звуковые адаптеры, сканеры, 

принтеры, плоттеры, мониторы; 

- назначение и структуру системного программного 

обеспечения компьютера, характеристики составляющих 

его элементов, функции утилит, назначение, основные 

функции, классификацию операционных систем, базовые 

технологии работы в ОС, классификацию компьютерных 

вирусов по различным признакам и способы защиты от 

них; 

- понятия файловой системы и файловой структуры, опе-

рации над файлами и папками и основные приемы их 

выполнения; 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

- назначение и основные функции текстовых процессо-

ров, приемы ввода, редактирования и форматирования 

текста; 

- назначение, структуру и основные функции электрон-

ных таблиц, способы ввода данных, формул и их после-

дующего редактирования, типы данных в ячейках, типы 

ссылок на ячейки и диапазоны, особенности работы со 

списками; 

- основные этапы создания презентаций, структуру пре-

зентаций; 

- основные возможности и особенности СУБД Access, 

принципы работы с объектами СУБД Access; 

Уметь: 

- измерять информацию; 

- переводить числа из одной системы счисления в дру-

гую, выполнять основные арифметические операции в 

различных позиционных системах счисления; 

- применять логические операции, представлять логиче-

ские выражения в виде формул, определять истинность и 

ложность высказываний, строить простейшие логические 

схемы; 

- использовать конфигурацию компьютера для организа-

ции информационно-вычислительных процессов; 

- использовать различные запоминающие устройства для 

хранения информации; 

- применять устройства для ввода/вывода информации 

различного вида; 

- использовать сервисные программы: форматирование 

диска, дефрагментация данных на диске, антивирусы, ар-
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

хиваторы, настраивать интерфейс пользователя операци-

онной системы; 

- выполнять операции с файлами и папками; 

- производить ввод и редактирование текста, работать с 

текстовыми блоками, устанавливать основные параметры 

форматирования шрифтов, абзацев, страниц, таблиц; 

- организовывать структуру файла MS Excel, назначать 

типы данных ячеек, осуществлять ввод и редактирование 

данных в ячейках, использовать формулы, осуществлять 

вычисления с использованием стандартных функций, 

строить диаграммы, работать со списками; 

Владеть: 

- навыками составления простейших логических схем; 

- навыками использования функционала операционной 

системы для решения пользовательских задач; 

- навыками использования прикладных (офисных) про-

грамм; 

- навыками решения функциональных задач с использо-

ванием пакетов математических программ; 

- навыками создания простейших баз данных; 

- навыками составления простейших алгоритмов; 

- навыками реализации простейших алгоритмических 

структур на языках высокого уровня 

ОПК-2: Способен приме-

нять основные законы и 

методы исследований 

естественных наук для 

решения задач професси-

ональной деятельности 

ОПК-2.4: Выявление и клас-

сификация физических про-

цессов, протекающих в объ-

ектах профессиональной де-

ятельности 

Физика - 8 з.е., кон-

трольная работа, за-

чет, экзамен. 

Знать: 

основные законы и модели механики, колебаний и волн, 

электричества и магнетизма, квантовой физии, статисти-

ческой физики и термодинамики. 

Уметь: 

применять методы решения задач анализа и расчёта ха-
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

рактеристик колебаний в механических, электромагнит-

ных и комбинированных системах, анализа и расчёта 

электрических и магнитных полей, анализа квантовых 

систем, использовать основные приёмы обработки экспе-

риментальных данных. 

Владеть: 

навыками применения основных методов физико-

математического анализа для решения естественнонауч-

ных задач. 

ОПК-2: Способен приме-

нять основные законы и 

методы исследований 

естественных наук для 

решения задач професси-

ональной деятельности 

ОПК-2.3: Работает с химиче-

скими веществами с соблю-

дением норм техники без-

опасности. Использует полу-

ченные знания в профессио-

нальной деятельности 

Химия (раздел «Не-

органическая хи-

мия») – 6 з.е., кон-

трольная работа, эк-

замен 

Знать:  

- основы строения атомов и молекул; 

- методы описания химических равновесий в растворах 

электролитов, гидролиза солей; 

- основы химической кинетики; 

- химические свойства элементов различных групп пери-

одической системы и их соединений; 

- окислительно-восстановительные реакции. 

Уметь:  

- определять по справочным данным термодинамические 

характеристики химических реакций, величины рН; 

- производить расчеты концентрации растворов различ-

ных соединений. 

Владеть:  

правилами безопасной работы в химической лаборато-

рии. 

ОПК-2: Способен приме-

нять основные законы и 

методы исследований 

естественных наук для 

ОПК-2.3: Работает с химиче-

скими веществами с соблю-

дением норм техники без-

опасности. Использует полу-

Химия (раздел «Ор-

ганическая химия») 

– 7 з.е., контрольная 

работа, экзамен 

Знать: принципы классификации, номенклатуру, строе-

ние и свойства основных классов органических соедине-

ний; классификацию органических реакций; основные 

методы синтеза органических соединений; 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

решения задач професси-

ональной деятельности 

ченные знания в профессио-

нальной деятельности 

Уметь: использовать базовые знания свойств органиче-

ских веществ в лабораторной и производственной прак-

тике; 

Владеть: методами оценки свойств пищевого сырья, 

продуктов питания на основе использования фундамен-

тальных знаний в области органической химии; правила-

ми безопасной работы в химической лаборатории. 

ОПК-2: Способен приме-

нять основные законы и 

методы исследований 

естественных наук для 

решения задач професси-

ональной деятельности 

ОПК-2.3: Работает с химиче-

скими веществами с соблю-

дением норм техники без-

опасности. Использует полу-

ченные знания в профессио-

нальной деятельности 

Химия (раздел «Био-

химия пищевых про-

дуктов») – 5 з.е., 

контрольная работа, 

экзамен 

Знать:  

уровни организации и свойства живых систем; принципы 

биоэнергетики; аэробные и анаэробные окислительно-

восстановительные процессы; биосинтез веществ в клет-

ках в объеме, необходимом для понимания основных за-

кономерностей биотехнологических, физико-химических 

и биохимических процессов. 

Уметь:  

использовать базовые знания в области биохимии для 

управления предприятиями питания с учетом возможных 

изменений физико-химических свойств пищевого сырья; 

применять знания о свойствах биологических систем при 

решении профессиональных задач. 

Владеть: 

методами оценки свойств пищевого сырья, продукции 

питания на основе использования фундаментальных зна-

ний в области биохимии; навыками проведения экспери-

ментальных исследований; правилами безопасной рабо-

ты в лаборатории. 

ОПК-2: Способен приме-

нять основные законы и 

методы исследований 

ОПК-2.5: Анализирует науч-

ную литературу, формулиру-

ет цели и задачи исследова-

Микробиология – 4 

з.е., очная форма – 

экзамен, заочная 

Знать: 

- морфологию, размножение и классификацию микроор-

ганизмов, и их значение в производстве продуктов пита-
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, фор-

мы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

естественных наук для 

решения задач професси-

ональной деятельности 

ния, умеет ориентироваться в 

современных методах мик-

робиологии и биохимии 

микроорганизмов 

форма - контрольная 

работа, экзамен 

ния; 

- основные биохимические свойства микроорганизмов, 

вызывающих порчу сырья и пищевых продуктов, возбу-

дителей пищевых отравлений и токсикоинфекций, пере-

дающихся через продукты питания; 

- основные санитарно-микробиологические требования, 

предъявляемые к сырью и пищевым продуктам. 

Уметь: 

- провести санитарно-микробиологическое исследование 

пищевых продуктов, воды, воздуха, технологического 

оборудования; 

- выделить и идентифицировать различные группы бак-

терий и микроскопических грибов; 

- дать санитарно-микробиологическую оценку безопас-

ности пищевых продуктов. 

Владеть: 

- специфическими правилами техники безопасности ра-

боты с микроорганизмами; 

- навыками работы с живыми культурами микробов, 

микроскопическими препаратами, с питательными сре-

дами, лабораторным микробиологическим оборудовани-

ем; 

- методами выделения чистой культуры и идентификации 

микроорганизмов; 

- методиками микробиологического анализа качества 

пищевых продуктов и объектов окружающей среды. 
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Аннотация рабочей программы модуля «Безопасные условия жизнедеятельности» 

 

Целью освоения модуля «Безопасные условия жизнедеятельности» является приобретение студентами целостного представления о 

теоретических и практических основах обеспечения таких условий жизни и деятельности человека, при которых с достаточно высокой веро-

ятностью исключаются опасности, т.е. возможность опасных и вредных воздействий на людей, окружающую среду, а в случае возникнове-

ния таких воздействий предусмотрено все необходимое для успешной ликвидации их последствий. 

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице. 

 

Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

ОПК-3: Способен исполь-

зовать знания инженерных 

процессов при решении 

профессиональных задач и 

эксплуатации современно-

го технологического обо-

рудования и приборов 

ОПК-3.3: Осуществляет экс-

плуатацию современного 

технологического оборудо-

вания и приборов с учетом 

всех экологических рисков 

Экологический  

менеджмент – 

2 з.е., 

очная форма – зачет, 

заочная форма -

контрольная работа, за-

чет 

Знать: 

- основные закономерности функционирования био-

сферы и отдельных ее компонентов; 

- основные источники негативного воздействия на раз-

личные среды жизни и методы их сохранения и охра-

ны; 

- перечень и состояние запасов основных природных 

ресурсов, определяющих существование человечества; 

- основные принципы организации устойчивого ис-

пользования основных природных ресурсов; 

- основополагающие международные и национальные 

нормативно-правовые документы, определяющие 

охрану окружающей среды и использование основных 

природных ресурсов. 

Уметь: 

- выявлять проблемы экологического характера при 

анализе конкретной ситуации 

- пользоваться современными информационными тех-

нологиями для получения актуальной информации по 

вопросам охраны окружающей среды и рационального 

природопользования. 

Владеть: 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

навыками анализа получаемой информации, формули-

рования выводов и заключений, подготовки презента-

ционного материала, публичного выступления. 

УК-8: Способен создавать 

и поддерживать в повсе-

дневной жизни и в профес-

сиональной деятельности 

безопасные условия жиз-

недеятельности для сохра-

нения природной среды, 

обеспечения устойчивого 

развития общества, в том 

числе при угрозе и возник-

новении чрезвычайных си-

туаций и военных кон-

фликтов 

УК-8.1: Владеть культурой 

профессиональной безопас-

ности, организовывать свою 

жизнедеятельность с целью 

снижения антропогенного 

воздействия на природную 

среду и обеспечения без-

опасности личности и обще-

ства; 

 

УК-8.2: Способен создавать 

и поддерживать безопасные 

условия жизнедеятельности 

при возникновении чрезвы-

чайных ситуаций и военных 

конфликтов 

Безопасность 

жизнедеятельности – 

4 з.е., 

очная форма – диф. за-

чет, 

заочная форма – контр. 

р., диф. зачет 

 

Знать: 

- безопасность жизнедеятельности в чрезвычайных си-

туациях;  

- защиту предприятий, производящих и обрабатываю-

щих продукты питания животного происхождения и 

основы устойчивости работы;  

- организацию и проведение спасательных работ в 

чрезвычайных ситуациях;  

- охрану труда при производстве и обработке продук-

тов питания животного происхождения. 

Уметь: 

- идентифицировать основные опасности среды обита-

ния человека, оценивать риск их реализации;  

- выбирать методы защиты от опасностей и способы 

обеспечения комфортных условий жизнедеятельности;  

- выбирать и применять рациональные формы и мето-

ды организации труда при производстве и обработке 

продуктов питания животного происхождения. 

Владеть:  

- понятийно-терминологическим аппаратом в области 

безопасности;  

- основными методами защиты производственного 

персонала и населения от возможных последствий ава-

рий, катастроф, стихийных бедствий. 



АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ ДИСЦИПЛИН (МОДУЛЕЙ)  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ                                Стр. 24/68 

 

Аннотация рабочей программы Инженерно-технического модуля 

 

Целями освоения Инженерно-технического модуля являются: 

- формирование пространственного представления и конструктивно-геометрического мышления, способностей к анализу и синтезу 

пространственных форм и отношений на основе графических моделей пространства, подготовка студентов к использованию компьютера 

при выполнении конструкторской документации. 

- формирование у студентов знаний, умений и навыков, необходимых для производственно-технологической, проектной и исследова-

тельской деятельности, приобретения навыков работы с нормативными и техническими документами, анализа их структуры, правильного 

применения методов и правил при управлении безопасностью и качеством организации услуг питания. 

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице. 

 

Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соотне-

сенные с компетенциями/индикаторами достижения компе-

тенции 

ОПК-3: Способен ис-

пользовать знания ин-

женерных процессов 

при решении профес-

сиональных задач и 

эксплуатации совре-

менного технологиче-

ского оборудования и 

приборов 

ОПК-3.1: Разрабатывает 

графические компьютер-

ные модели исследуемых 

процессов и оборудова-

ния, применяет их для 

чтения технических чер-

тежей и определения оп-

тимальных вариантов 

профессиональных реше-

ний  

Проекционное черчение 

и компьютерная графика 

– 5 з.е., РГР, 

экзамен 

 

Знать: 

- принципы графического и геометрического моделирования 

инженерных задач, а также проектирования, изготовления и 

эксплуатации деталей, машин и механизмов; 

- общетеоретические положения и способы, необходимые 

для построения изображений пространственных форм на 

плоскости; 

- методы геометрических построений, а также приёмы ре-

шения позиционных и метрических задач; 

- общие требования стандартов ЕСКД и других норматив-

ных документов к выполнению и оформлению чертежей; 

- современные способы автоматизации графических работ, 

возможности автоматизированного создания геометриче-

ских моделей пространственных объектов и выполнения 

чертежей. 

Уметь: 

- строить изображения пространственных форм на плоско-

сти, т.е. составлять чертёж; - мысленно воспроизводить про-

странственную форму изображённого на чертеже предмета; 
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соотне-

сенные с компетенциями/индикаторами достижения компе-

тенции 

- выполнять анализ и синтез пространственных отношений 

на основе графических моделей пространства; 

- составлять алгоритмы и решать графическими методами 

задачи о взаимном расположении и измерении геометриче-

ских форм в пространстве; 

- пользоваться стандартами и справочной литературой, а 

также средствами компьютерной графики. 

Владеть: 

- навыками составления и чтения чертежей, а также изуче-

ния нормативных источников и использования справочной 

литературы; 

- навыками использования ЭВМ в графических построениях, 

создания 2D и 3D- моделей в рамках графических систем. 

ОПК-3: Способен ис-

пользовать знания ин-

женерных процессов 

при решении профес-

сиональных задач и 

эксплуатации совре-

менного технологиче-

ского оборудования и 

приборов 

ОПК-3.2: Использует зна-

ния инженерных процес-

сов при эксплуатации раз-

личных видов технологи-

ческого оборудования 

Техническая 

механика – 8 з.е.,  

очная форма -зачет, эк-

замен, 

заочная форма - кон-

трольная работа, зачет, 

экзамен 

Знать:  

– понятие о технологической машине; основы структурного, 

геометрического, кинематического и динамического анализа 

механизмов и машин; основы расчетов узлов и деталей ма-

шин на прочность и жесткость; 

Уметь:  

– рассчитывать узлы, детали механизмов и машин в соот-

ветствии с требованиями технического задания и стандар-

тов; обосновывать выбор критериев работоспособности 

применительно к конкретной конструкции; 

Владеть:  

– навыками поиска и анализа информации о современном 

состоянии методов проектирования – расчета и конструиро-

вания механизмов и машин, используемых для механизации 

технологических процессов пищевых производств; 

– способностью самостоятельно использовать в практиче-

ской деятельности приобретаемые знания и умения. 
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соотне-

сенные с компетенциями/индикаторами достижения компе-

тенции 

ОПК-4: Способен осу-

ществлять технологи-

ческие процессы про-

изводства продуктов 

животного происхож-

дения 

ОПК-4.3: Использует оте-

чественную и зарубежную 

нормативно-техническую 

документацию в профес-

сиональной деятельности, 

в т.ч. при разработке тех-

нологической документа-

ции 

Метрология и техниче-

ское регулирование - 4 

з.е.,  

очная форма -экзамен, 

заочная форма - кон-

трольная работа, экзамен 

 

Знать: 

- нормативно – техническую документацию для осуществ-

ления квалиметрической оценки качества продукции и 

услуг; 

- основные понятия и государственные акты в области мет-

рологии, стандартизации и подтверждения соответствия;  

- формы подтверждения соответствия пищевых продуктов и 

услуг, порядок процедуры;  

- документы в области стандартизации услуг, их структура и 

требования;  

- метрологические принципы инструментальных измерений, 

характерных для процесса оказания услуг. 

Уметь:  

- проводить измерения и наблюдения;  

- составлять описания проводимых исследований, обобщать 

и систематизировать данные для составления отчетов и 

научных публикаций;  

- планировать основные показатели качества при организа-

ции предприятия;  

- выполнять работы по метрологическому обеспечению 

процессов услуг питания;  

- выполнять обоснованный выбор показателей потребитель-

ских свойств продукции при оценке качества, отборе образ-

цов, проведении измерений, определении метрологических 

характеристик;  

- организовать документооборот учетно-отчетной докумен-

тации. 

Владеть:  

- основными методами проведения испытаний по показате-

лям качества продукции;  
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соотне-

сенные с компетенциями/индикаторами достижения компе-

тенции 

- навыками использования технической документации и 

нормативно – правовых актов применительно к профессио-

нальному виду деятельности, в том числе при проведении 

работ по подтверждению соответствия продукции и серти-

фикации систем качества;  

- навыками разработки нормативной и технологической до-

кументации с учетом инновационных достижений в инду-

стрии питания. 
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Аннотация рабочей программы Общепрофессионального модуля 

 

Целями освоения Общепрофессионального модуля является: формирование знаний, умений и навыков в области нутрициологии, 

технологических процессов и пищевых добавок. 

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице 

 

Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

ОПК-3: Способен использо-

вать знания инженерных 

процессов при решении про-

фессиональных задач и экс-

плуатации современного 

технологического оборудо-

вания и приборов; 

 

ОПК-4: Способен осуществ-

лять технологические про-

цессы производства продук-

тов животного происхожде-

ния 

ОПК-3.4: Использует зна-

ния инженерных наук для 

понимания процессов, 

происходящих при пере-

работке пищевого сырья и 

хранении продуктов пита-

ния; 

 

ОПК-4.5: Изучает осно-

вы технологических про-

цессов 

Научные основы 

технологических 

процессов - 4 з.е., 

экзамен 

Знать: 

- основные этапы научных исследований; 

- основные начальные понятия о технологических про-

цессах производства; 

- основные физические процессы, протекающие при 

технологическом воздействии; 

- общие закономерности возникновения и развития тех-

нических процессов, основные черты технологий произ-

водства, потребления, обслуживания, классификацию 

технологий и характерные черты основных групп тех-

нологий, особенности ресурсопотребления и экологиче-

ские проблемы технологий, их связи с общим уровнем 

культуры населения, значение технологий для мировой 

и региональной экономики, эволюции технических ре-

шений и перспективы развития. 

Уметь: 

- пользоваться справочной и специализированной лите-

ратурой для получения необходимой информации о 

конкретных технологиях; 

- проводить анализ влияния основных технологических 

методов обработки на свойства готового продукта; 

- оценивать влияние технологических факторов и физи-

ческих процессов, протекающих при реализации техно-
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

логических методов на свойства сырья и материалов; 

Владеть: 

- наиболее важными технологиями и навыками приме-

нения полученных знаний на практике; 

- навыками оформлять отчеты и обосновывать результа-

ты. 

ОПК-4: Способен осуществ-

лять технологические про-

цессы производства продук-

тов животного происхожде-

ния 

ОПК-4.4: Осуществляет 

комплекс мероприятий, 

направленных на сохране-

ние и укрепление здоро-

вья населения, в том числе 

формирование здорового 

образа жизни, предупре-

ждение возникновения и 

(или) распространения 

пищевых заболеваний, 

выявление причин и усло-

вий их возникновения и 

развития 

Основы нутрицио-

логии – 2 з.е., диф. 

зачет 

Знать:  

- основы законодательства и директивные документы в 

области диетологии; 

- общие вопросы организации службы лечебного пита-

ния в стране; 

- основные принципы различных видов питания; 

- основы рационального и индивидуально-

сбалансированного питания, величин 

потребности в пищевых веществах и энергии; 

- биологическую роль пищевых веществ и продуктов 

питания; 

- гигиенические требования к пищевым продуктам и их 

экспертную оценку; 

- физиологические основы диетологии, обмен веществ в 

организме в норме и патологии, 

взаимосвязи функциональных систем организма и уров-

ни их регуляции;- структуру лечебных диет. 

Уметь:  

- составлять меню, картотеки блюд и продукции, изго-

тавливаемых для определенных категорий населения, в 

зависимости от физиологической потребности; 

- подсчитать химический состав рациона-диеты; 

- анализировать рацион питания по нормам физиологи-
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дис-

циплины, общая 

трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

ческой потребности; 

Владеть:  

- навыками определения калорийности пищи в суточном 

и недельном рационе;  

- навыками совершенствования рецептуры пищевой 

продукции, в зависимости от заданного уровня удовле-

творенности физиологическим потребностям; 

- навыками определения биологической ценности про-

дуктов. 

ОПК-4: Способен осуществ-

лять технологические про-

цессы производства продук-

тов животного происхожде-

ния 

ОПК-4.1: Разрабатывает и 

контролирует технологи-

ческие процессы совер-

шенствования производ-

ства продукции различно-

го назначения 

Пищевые добавки и 

технологические 

вспомогательные 

средства - 5 з.е.,  

экзамен 

Знать: 

- классификацию пищевых добавок и технологических 

вспомогательных средств; 

- функциональные свойства пищевых добавок; 

- механизм действия основных пищевых добавок и тех-

нологических вспомогательных средств; 

- способы введения пищевых добавок и технологиче-

ских вспомогательных средств в продукты питания. 

Уметь: 

- на практике (в необходимых случаях) эффективно и 

безопасно использовать разрешенные пищевые добавки 

и технологические вспомогательные средства; 

- организовать и провести исследование состава, каче-

ства и безопасности пищевых добавок. 

Владеть: 

- методиками расчета безопасных дозировок пищевых 

добавок и технологических вспомогательных средств на 

основе их предельных дозировок в продуктах; 

- навыками совершенствования технологических про-

цессов производства продукции различного назначения. 
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Аннотация рабочей программы Математического и естественнонаучного модуля(В) 

 

Целью освоения Математического и естественнонаучного модуля (В) является формирование у студентов необходимого объема зна-

ний и практических навыков в областях химии, высшей математики, информационных технологий для решения профессиональных задач в 

процессе их будущей профессиональной деятельности. А также формирование у будущих специалистов алгоритмического стиля мышления, 

базовых теоретических знаний и практических навыков работы на ПК с пакетами прикладных программ общего назначения для решения 

профессиональных задач. 

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице. 

 

Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудо-

емкость, формы кон-

троля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

ПК-3: Способен применять 

фундаментальные знания в 

различных областях техни-

ки и технологий, необхо-

димые для осуществления 

профессиональной дея-

тельности 

ПК-3.2: Описывает проблемы и 

ситуации профессиональной 

деятельности, используя мате-

матический язык и аппарат 

Математическое мо-

делирование – 4 з.е., 

очная форма -зачет,  

заочная форма - кон-

трольная работа, зачет 

Знать:  

- базовые понятия математического (компьютерного) 

моделирование и постановки вычислительного экспери-

мента; 

- классификацию, свойства, этапы построения математи-

ческих моделей; 

- основные пакеты прикладных программ для решения 

задач математического (компьютерного) моделирования. 

Уметь:  

- применять естественнонаучные законы при построение 

математических моделей; 

- планировать постановку вычислительного эксперимен-

та; 

- формулировать технические задачи в виде, удобном 

для их решения математическими методами; 

- выбирать наиболее эффективные пути построения 

адекватной математической модели исследуемого про-

цесса. 

- интерпретировать результаты моделирования. 

Владеть: 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудо-

емкость, формы кон-

троля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

- навыками составления моделей и алгоритмов их ис-

следования; 

- навыками использования математических методов и 

современной вычислительной техники в целях модели-

рования. 

УК-1: Способен осуществ-

лять поиск, критический 

анализ и синтез информа-

ции, применять системный 

подход для решения по-

ставленных задач; 

 

ПК-3: Способен применять 

фундаментальные знания в 

различных областях техни-

ки и технологий, необхо-

димые для осуществления 

профессиональной дея-

тельности 

УК-1.1: Выбор информацион-

ных ресурсов для поиска ин-

формации в соответствии с по-

ставленной задачей. Оценка со-

ответствия выбранного инфор-

мационного ресурса критериям 

полноты и аутентичности; 

 

УК-1.2: Выбирает методы и 

способы для обработки профес-

сиональных данных и деловой 

информации в соответствии с 

поставленными задачами; 

 

ПК-3.4: Применяет программ-

ные продукты для решения 

проектно-технологических за-

дач 

Информационные 

технологии в профес-

сиональной деятель-

ности – 4 з.е., 

очная форма -зачет,  

заочная форма - кон-

трольная работа, зачет  

Знать: 

- основные свойства, принципы построения и функцио-

нирования систем баз данных, возможности систем 

управления базами данных; 

- основные модели хранения данных; их достоинства и 

недостатки; особенности их использования при решении 

задач; 

- основные понятия реляционной модели данных; основ-

ные реляционные операции; 

- назначение и способы создания различных объектов 

базы данных 

способы организации доступа к данным, основные опе-

рации с данными в базе данных; 

- основные этапы развития языков программирования, 

типы языков программирования разных уровней. Место 

специализированного ПО MathCad в задачах обработки 

данных; 

- основные типы данных, переменных, выражений ПО 

MathCad; 

- основные этапы создания программных продуктов, ос-

новные принципы формализации задач, алгоритмизации 

и программирования, назначение интегрированных сред 

программирования, технологию создание программ, ме-

тоды отладки и тестирования; 
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудо-

емкость, формы кон-

троля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

- основные положения структурного программирования, 

технологию структурного программирования, подпро-

граммы, реализацию в ПО MathCad, порядок выполне-

ния операций  линейной алгоритмической структуры, 

порядок выполнения операций разветвляющейся  алго-

ритмической структуры; 

- основные алгоритмы обработки одномерных массивов, 

поиска максимума и минимума, сортировки, сдвига; 

- особенности реализации базовых алгоритмических 

структур в ПО MathCad. 

Уметь: 

- выбирать СУБД для решения задач построения инфор-

мационных систем; 

- выполнять основные реляционные операции; 

- создавать структуры таблиц баз данных; создавать свя-

зи между таблицами с обеспечением целостности дан-

ных; заполнять данными таблицы баз данных; создавать 

запросы различных типов, формы для ввода данных, от-

четы; 

- составлять запросы различных видов: осуществлять 

сортировку данных,  

- организовывать отбор и поиск данных по различным 

условиям на языке запросов; 

- различать структуры и типы данных языков програм-

мирования; 

- составлять, редактировать и выполнять отладку про-

граммы в интегрированных средах программирования; 

- выделять основные этапы создания программных про-

дуктов, формализовать задачу для ее решения на компь-
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудо-

емкость, формы кон-

троля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

ютере, разрабатывать блок-схемы, составлять програм-

мы на языке высокого уровня; 

- разрабатывать небольшие программы с использовани-

ем технологии структурного программирования, подпро-

граммы в ПО MathCad; 

- выполнить алгоритм, содержащий ветвление, заданный 

в виде блок-схемы в ПО MathCad; 

- выполнить циклический алгоритм, заданный в виде 

блок-схемы в ПО MathCad; 

- записать на алгоритмическом языке алгоритм решения 

простой задачи  

реализовывать простые алгоритмы обработки данных в 

ПО MathCad. 

Владеть: 

-навыками создания простейших баз данных; 

-навыками создания запросов SQL; 

-использования одного из пакетов математических про-

грамм; 

-навыками реализации простейших алгоритмических 

структур на языках высокого уровня. 

ПК-3: Способен применять 

фундаментальные знания в 

различных областях техни-

ки и технологий, необхо-

димые для осуществления 

профессиональной дея-

тельности 

ПК-3.1: Систематизирует и 

анализирует результаты хими-

ческих экспериментов, наблю-

дений, измерений, а также ре-

зультаты расчетов свойств ве-

ществ и материалов 

Физическая и колло-

идная химия – 5 з.е., 

контрольная работа, 

экзамен 

Знать: законы химической термодинамики; закономер-

ности наступления химического и фазового равновесия; 

характеристики электродных потенциалов и электро-

движущих сил, свойства электропроводящих систем; ос-

новной закон и уравнения химической кинетики, роль 

катализа; основные закономерности адсорбции, поверх-

ностных, электрокинетических и молекулярно-

кинетических и оптических явлений в дисперсных си-

стемах; принципы структурообразования в дисперсных 



АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ ДИСЦИПЛИН (МОДУЛЕЙ)  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ                                Стр. 35/68 

 

Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудо-

емкость, формы кон-

троля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соот-

несенные с компетенциями/индикаторами достижения 

компетенции 

системах; основополагающие физико-химические свой-

ства высокомолекулярных соединений. 

Уметь: осваивать самостоятельно новые разделы фун-

даментальных наук, используя достигнутый уровень 

знаний; рассчитывать энергетические эффекты и скоро-

сти химических процессов; определять электрохимиче-

ские, молекулярно-кинетические и реологические харак-

теристики различных систем. 

Владеть: физико-химическими методами анализа, навы-

ками самостоятельной экспериментальной работы с ла-

бораторным оборудованием и оценки её результатов; 

методами экстракции. 
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Аннотация рабочей программы модуля «Безопасные условия жизнедеятельности» (В) 

 

Целью освоения модуля «Безопасные условия жизнедеятельности» (В) является формирование знаний, умений и навыков по оценке 

безопасности и качества сырья, материалов и готовой продукции животного происхождения на этапах производства и хранения. 

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице. 

 

Код и наименование компетен-

ции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудо-

емкость, формы кон-

троля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

ПК-1: Способен оперативно 

управлять производством продук-

тов питания животного происхож-

дения на автоматизированных тех-

нологических линиях; 

 

ПК-2: Способен оперативно 

управлять производством продук-

тов питания из водных биоресур-

сов и объектов аквакультуры. 

ПК-1.2: Управляет каче-

ством, безопасностью и 

прослеживаемостью про-

изводства продуктов пита-

ния животного происхож-

дения на автоматизиро-

ванных технологических 

линиях; 

 

ПК-1.3:  Разрабатывает 

системы мероприятий по 

повышению эффективно-

сти технологических про-

цессов производства высо-

кокачественных безопас-

ных продуктов питания 

животного происхожде-

ния; 

 

ПК-2.2: Управление каче-

ством, безопасностью и 

прослеживаемостью про-

изводства продуктов пита-

ния из водных биоресур-

Безопасность и кон-

троль качества продо-

вольственного сырья 

и продуктов питания  

– 5 з.е., 

КР, экзамен 

 

Знать: 

-принципы построения технологических схем про-

изводства продуктов питания из животного сырья; 

-классификацию методов анализа; 

-основы системы анализа рисков и критических 

контрольных точек; 

-инструменты контроля качества; 

-методику отбора проб и специфику пробоподго-

товки для различных видов сырья и готовой про-

дукции; 

-нормативно-законодательную основу продоволь-

ственной безопасности пищевых продуктов; 

-принципы создания надежного уровня продоволь-

ственной безопасности; 

-основные критерии оценки продовольственной 

безопасности;  

-опасности, связанные с загрязнением пищевых 

продуктов ксенобиотиками из внешней среды, 

опасности микробиологического и вирусного про-

исхождения;  

-влияние чужеродных веществ, а также токсинов 

естественного происхождения на качество и без-

опасность продуктов питания;  
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Код и наименование компетен-

ции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудо-

емкость, формы кон-

троля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

сов и объектов аквакуль-

туры; 

 

ПК-2.3: Разработка систе-

мы мероприятий по повы-

шению эффективности 

технологических процес-

сов производства высоко-

качественных безопасных 

продуктов питания из вод-

ных биоресурсов и объек-

тов аквакультуры. 

-опасности пищевых добавок, применяемых в тех-

нологии продуктов животного происхождения, та-

роупаковочных материалов. 

Уметь: 

-составить схему анализа; 

-выявить критические контрольные точки техноло-

гического процесса; 

-правильно выбрать и применить методики кон-

троля качества и безопасности продовольственного 

сырья и пищевого продукта; 

-осуществлять контроль использования пищевых 

добавок. 

Владеть:  

-стандартными методиками определения показате-

лей качества и безопасности сырья и продуктов пи-

тания животного происхождения; 

-навыками теоретического обоснования и выбора 

технологических параметров, режимов и способов 

производства продуктов питания с заданными каче-

ственными показателями; навыками применения 

инструментов контроля качества; 

-навыками мониторинга биологической безопасно-

сти пищевого сырья и продуктов питания. 
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Аннотация рабочей программы Инженерно-технического модуля (В) 

 

Целями освоения Инженерно-технического модуля(В) являются формирования знаний, умений и навыков: 

- в области организации проектирования предприятий питания различных типов, разработки объемно-планировочных и архитектур-

но-строительных решений; 

- в области стандартизации, приобретения навыков работы с нормативно – правовыми актами и анализа их структуры, правильного 

применения методов и правил стандартизации при управлении безопасностью и качеством организации услуг массового питания; 

- рационального выбора источников и систем теплоэнергоснабжения пищевых предприятий, а также выполнения инженерных расче-

тов теплоэнергетического оборудования, разработки технологических процессов с обеспечением высокого уровня энергосбережения; уме-

ния проводить исследования на теплотехническом оборудовании пищевых предприятий; 

- в области пищевых производств, осуществляемых с использованием различных процессов и аппаратов, которые входят в состав 

технологических линий, обеспечивающих выпуск, в частности, продуктов питания животного происхождения; 

- о методах и средствах автоматизации технологических процессов пищевых производств. 

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице. 

 

Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

ПК-4: Способен аккумули-

ровать научно-техническую 

информацию, отечественный 

и зарубежный опыт в обла-

сти технологических про-

цессов и производств 

ПК-4.1: Владеет норма-

тивной базой в области 

инженерных изысканий, 

принципов проектирова-

ния зданий, сооружений, 

инженерных систем и обо-

рудования 

Основы строительства 

зданий – 3 з.е., 

очная форма -зачет,  

заочная форма - кон-

трольная работа, зачет 

Знать:  

- основные строительные материалы, элементы 

промышленных зданий, строительные конструк-

ции, основные правила проектирования, ремонта и 

реконструкции промышленных зданий, правила 

привязки на местности промышленных зданий и 

технологического оборудования к строительным 

осям и конструкциям; 

- самостоятельно разрабатывать планы и разрезы 

одно- и многоэтажных промышленных зданий в 

рамках учебных и дипломных проектов, рацио-

нально применять строительные материалы для 

конкретных целей. 

Уметь: принимать самостоятельные решения по 

планировке зданий, выбору конструктивных эле-
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

ментов зданий, размещению оборудования, а при 

проведении реконструкции – решать вопросы де-

монтажа и монтажа строения, конструкций и обо-

рудования. 

Владеть:  

- навыками поиска и обобщения (в т.ч. с использо-

ванием современных информационных технологий) 

необходимой информации, использования основ-

ных понятий строительного дела в будущей про-

фессиональной деятельности; 

- навыками в чтении строительных чертежей, раз-

работке проектной и рабочей технической доку-

ментации, оформлении проектно-конструкторской 

документации. 

ПК-4: Способен аккумули-

ровать научно-техническую 

информацию, отечественный 

и зарубежный опыт в обла-

сти технологических про-

цессов и производств; 

 

ПК-5: Способен реализовы-

вать мероприятия по органи-

зации и управлению произ-

водством, проектированию 

трудовых и производствен-

ных процессов, нормирова-

нию труда. 

ПК-4.2: Использует отече-

ственный и зарубежный 

опыт, нормативно-

техническую документа-

цию, регламенты, ветери-

нарные нормы и правила в 

производственном процес-

се; 

 

ПК-5.1: Осуществляет 

метрологическое сопро-

вождение технологическо-

го процесса производства 

продукции. 

Основы законодательства 

и стандартизации пище-

вых производств – 2 з.е., 

очная форма -зачет,  

заочная форма - кон-

трольная работа, зачет 

Знать: 

- нормативно - правовые акты в области качества и 

безопасности пищевых продуктов; 

- основные понятия и определения технического 

регулирования; 

- способы актуализации нормативно – правовой и 

технической документации; 

- систему государственного надзора, межведом-

ственного и ведомственного контроля при оказании 

услуг. 

Уметь: 

- применять правила и нормы технического регули-

рования; 

- использовать в своей деятельности нормативно – 

правовую и техническую документацию, коммен-

тировать положения законодательных актов; 
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

- актуализировать нормативно – техническую до-

кументацию. 

Владеть: 

- навыками использования нормативно – правовой 

и технической документации при организации про-

цесса производства пищевых продуктов. 

ПК-4: Способен аккумули-

ровать научно-техническую 

информацию, отечественный 

и зарубежный опыт в обла-

сти технологических про-

цессов и производств 

ПК-4.3: Использует науч-

но-техническую информа-

цию, отечественный и за-

рубежный опыт в области 

теплоэнергоснабжения 

пищевых предприятий в 

своей профессиональной 

деятельности 

Теплоэнергоснабжение 

пищевых предприятий – 3 

з.е., 

очная форма -зачет,  

заочная форма - кон-

трольная работа, зачет 

Знать: 

- основные законы термодинамики и тепломассо-

обмена применительно к источникам и системам 

теплоэнергоснабжения пищевых предприятий; 

- принципы действия источников и систем тепло-

энергоснабжения пищевых предприятий; 

- тепловые схемы источников и систем теплоэнер-

госнабжения пищевых предприятий  и методы их 

расчета; 

- источники вредного воздействия на окружающую 

среду, методы расчета величины выбросов, эконо-

мического ущерба от них и  способы их снижения ; 

- основы энергосбережения применительно к ис-

точникам и системам теплоэнергоснабжения пище-

вых предприятий. 

- тепловую схему теплогенерирующих установок, 

методы их расчета и основы проектирования; 

- источники вредного воздействия на окружающую 

среду, методы расчета величины выбросов, эконо-

мического ущерба от них, способы снижения; 

- методику расчета техноэкономических расходов, 

пути экономии топлива и тепловой энергии. 

Уметь:  

- разработать технологические процессы с обеспе-
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

чением высокого уровня энергосбережения; сде-

лать рациональный выбор теплообменного, холо-

дильного и электрического оборудования; выпол-

нить инженерные расчеты теплоэнергетического 

оборудования; 

- проведение экспериментальных исследований, 

обработку и анализ экспериментальных данных;  

- сочетание учебной работы с исследовательской 

работы;  

- выбирать теплогенерирующей установки для за-

данного района теплопотребления;  

- самостоятельно анализировать работу холодиль-

ных установок;  

- диагностировать нерасчетные режимы холодиль-

ных установок.  

Владеть:  

- элементарными приемами и навыками при воз-

никновении экстремальных ситуаций на тепло-

энергооборудовании и др. объектах жизнеобеспе-

чения предприятия; 

- методами расчета теплогенерирующих установок 

и элементов оборудования;  

- методами расчета и выбора и холодильных ма-

шин. 

ПК-1: Способен оперативно 

управлять производством 

продуктов питания животно-

го происхождения на авто-

матизированных технологи-

ческих линиях; 

ПК-1.1: Организует веде-

ние технологического про-

цесса в рамках принятой в 

организации технологии 

производства продуктов 

питания животного проис-

Процессы и аппараты 

пищевых производств – 5 

з.е., 

КП, экзамен 

Знать: 

- основные процессы и аппараты пищевой про-

мышленности, принцип работы оборудования; 

- методику расчета аппаратов при заданных техно-

логических параметрах процесса; 

- основные понятия о подобии физических явлений, 
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

ПК-2: Способен оперативно 

управлять производством 

продуктов питания из вод-

ных биоресурсов и объектов 

аквакультуры; 

 

ПК-4: Способен аккумули-

ровать научно-техническую 

информацию, отечественный 

и зарубежный опыт в обла-

сти технологических про-

цессов и производств 

хождения; 

 

ПК-2.1: Организация тех-

нологического процесса 

производства продуктов 

питания из водных биоре-

сурсов и объектов аква-

культуры 

 

ПК-4.4: Понимает сущ-

ность технологических 

процессов производства 

продуктов животного про-

исхождения. 

о теории тепло- и массообмена. 

Уметь:  

- пользоваться методическими и нормативными ма-

териалами, техническими условиями и стандартами 

при расчете и выборе аппаратов в условиях курсо-

вого проектирования; 

- выполнять экспериментальные исследования по 

определению реальных параметров аппаратов (в 

лабораторных установках). 

Владеть: рациональными методами эксплуатации 

технологического и торгового оборудования. 

ПК-5: Способен реализовы-

вать мероприятия по органи-

зации и управлению произ-

водством, проектированию 

трудовых и производствен-

ных процессов, нормирова-

нию труда 

ПК-5.2: Использует авто-

матизированные системы в 

сфере профессиональной 

деятельности 

Автоматизированные си-

стемы управления 

технологическими про-

цессами пищевых 

производств – 4 з.е., 

очная форма - экзамен,  

заочная форма - кон-

трольная работа, экзамен 

Знать: 

- методы анализа технологических процессов и 

оборудования для их реализации, как объектов ав-

томатизации и управления; 

- управляемые выходные переменные, управляю-

щие и регулирующие воздействия, статические и 

динамические свойства технологических объектов 

управления; 

- структурные схемы построения, режимы работы, 

математические модели производств как объектов 

управления, технико-экономические критерии ка-

чества, функционирования и цели управления; 

- основные схемы автоматизации типовых техноло-

гических объектов пищевых производств; 

- структуры и функции автоматизированных систем 

управления. 
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

- принципы организации и состав программно-

технических комплексов систем управления; 

- методику проектирования АСУТП. 

Уметь: 

- анализировать производственные процессы как 

объекты управления, определять требования к их 

автоматизации; 

- читать и составлять схемы автоматизации техно-

логических процессов; 

- использовать и разрабатывать модели и алгорит-

мы управления технологическими процессами; 

- уметь выбирать и использовать средства автома-

тизированного контроля и управления; 

-разрабатывать структуру интегрированной систе-

мы автоматизации. 

Владеть:  

- навыками распознавания и назначения узлов и ча-

стей систем автоматизации; 

- навыками оценки качества измерений и регулиро-

вания параметров технологических процессов. 



АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ ДИСЦИПЛИН (МОДУЛЕЙ)  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ                                Стр. 44/68 

 

Аннотация рабочей программы Общепрофессионального модуля(В) 

 

Целями освоения Общепрофессионального модуля(В) являются: 

- формирование представлений об области, объектах, видах и задачах профессиональной деятельности бакалавра, его основной обра-

зовательной программе в университете, условиях и результатах ее освоения, а также основ информационной культуры; 

- формирование знаний, умений и навыков проведения научно-исследовательских работ в области технологии продуктов питания жи-

вотного происхождения; 

- формирование у студентов знаний о физико-механических свойствах пищевого сырья животного происхождения, полуфабрикатов и 

продуктов питания, являющихся объектами переработки, с учетом технологических, технических и экологических аспектов производства. 

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице. 

 

Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

УК-2: Способен определять 

круг задач в рамках постав-

ленной цели и выбирать оп-

тимальные способы их ре-

шения, исходя из действую-

щих правовых норм, имею-

щихся ресурсов и ограниче-

ний; 

 

УК-6: Способен управлять 

своим временем, выстраи-

вать и реализовывать траек-

торию саморазвития на ос-

нове принципов образования 

в течение всей жизни. 

УК-2.1: Формулирует в 

рамках поставленной цели 

проекта совокупность вза-

имосвязанных задач, 

обеспечивающих ее до-

стижение. Определяет 

ожидаемые результаты 

решения выделенных за-

дач; 

 

УК-6.2: Оценивает требо-

вания рынка труда и пред-

ложения образовательных 

услуг для выстраивания 

траектории собственного 

профессионального роста. 

Основы профессиональ-

ной деятельности – 4 з.е., 

очная форма - экзамен,  

заочная форма - контроль-

ная работа, экзамен 

Знать:  

- область, объекты, виды и задачи будущей профес-

сиональной деятельности; 

- основные особенности работы по избранной про-

фессии; 

- структуру, основные требования и условия освое-

ния ОПОП в университете;  

- методику поиска научной и учебной информации 

(литературы). 

Уметь:  

- использовать полученные при изучении дисци-

плины знания для успешного и мотивированного 

освоения ОПОП;  

- ориентироваться в потоке информации для ее 

применения в учебном процессе. 

Владеть: навыками поиска, анализа и обобщения (в 

т.ч. с использованием современных информацион-

ных технологий) необходимой информации, ис-

пользования основных понятий будущей професси-
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

ональной деятельности. 

ПК-3: Способен применять 

фундаментальные знания в 

различных областях техники 

и технологий, необходимые 

для осуществления профес-

сиональной деятельности 

ПК-3.3: Владеет методами 

технохимического и лабо-

раторного контроля каче-

ства и безопасности сы-

рья, полуфабрикатов и го-

товых продуктов питания 

животного происхожде-

ния 

Методы исследований в 

профессиональной дея-

тельности – 5 з.е., 

очная форма - экзамен,  

заочная форма - контроль-

ная работа, экзамен 

Знать:  

-виды научных исследований; 

-формы научного знания; 

-нормы научной этики; 

-особенности индивидуальной и коллективной 

научной деятельности; 

-средства и методы научного исследования; 

-фазы, стадии, этапы научного исследования; 

-критерии достоверности научного исследования; 

-классификацию методов анализа. 

Уметь:  

-измерять, наблюдать и составлять описания про-

водимых исследований свойств сырья и продуктов 

животного происхождения; 

- обрабатывать и обобщать данные эксперимента 

для отчетов. 

Владеть:  

-навыками организации проведения научного экс-

перимента; 

-стандартными методиками определения органо-

лептических, химических и физико-химических по-

казателей качества сырья и продуктов. 

ПК-3: Способен применять 

фундаментальные знания в 

различных областях техники 

и технологий, необходимые 

для осуществления профес-

сиональной деятельности 

ПК-3.5: Использует зна-

ния о физико-

механических свойствах 

пищевого сырья животно-

го происхождения в про-

фессиональной деятельно-

сти 

Реометрия пищевого сы-

рья и продуктов деятель-

ности – 5 з.е., 

очная форма - экзамен,  

заочная форма - контроль-

ная работа, экзамен 

Знать:  

- основные понятия и законы реологии;  

- основы инструментальной оценки консистенции 

пищевого сырья и продуктов животного происхож-

дения; 

- взаимосвязи между реологическими характери-

стиками пищевого сырья и качеством готовых про-
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

дуктов;  

- закономерности оптимизации режимов механиче-

ских воздействий на сырье и полуфабрикаты со 

стороны технологического оборудования. 

Уметь: 

- осуществлять обоснованный выбор технологиче-

ского оборудования с учетом реологических 

свойств продуктов питания, полуфабрикатов и пи-

щевого сырья;  

- пользоваться приборами для определения реоло-

гических свойств продуктов из животного сырья в 

лабораторных условиях.  

Владеть:  

- навыками инструментальной оценки консистен-

ции сырья и продуктов животного происхождения; 

- навыками составления реологических моделей 

пищевого сырья, полуфабрикатов и готовых про-

дуктов. 
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Аннотация рабочей программы дисциплин по выбору «Развитие рыбохозяйственного комплекса России» / «Развитие регионального 

рыбохозяйственного комплекса» 
 

Целями освоения дисциплины «Развитие рыбохозяйственного комплекса России» / «Развитие регионального рыбохозяйственного 

комплекса» являются: 

- формирование самостоятельных, основанных на принципах рационального, логического мышления и понимании причинно-

следственных связей исторических событий знаний об истории развития рыбохозяйственного комплекса России и Калининградского регио-

на, о связанных с развитием рыбного хозяйства  событиях  российской истории, этапах развития рыбохозяйственного комплекса страны, об 

общественно-политических и социально-экономических процессах, происходящих в современной России и Калининградской области, о со-

временном состоянии регионального рыбохозяйственного комплекса России и  Калининградского региона;  

- формирование основанного на исторических знаниях уважения к истории Отечества и своей малой Родины – Калининградской зем-

ли, системы суждений и оценок об отечественной и региональной истории с позиций гражданственности и патриотизма; 

- формирование самостоятельных, основанных на принципах рационального, логического мышления и понимании причинно-

следственных связей исторических событий знаний об истории Калининградского региона и развитии регионального рыбохозяйственного 

комплекса, о связанных с регионом событиях  отечественной истории, этапах развития рыбохозяйственного комплекса страны, об обще-

ственно-политических и социально-экономических процессах, происходящих в современной России и Калининградской области, о совре-

менном состоянии регионального рыбохозяйственного комплекса, роли Калининградского региона в обеспечении национально-

государственных интересов страны. 

Информация о структуре и содержании дисциплины представлена в таблице. 

 

Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

УК-5: Способен воспри-

нимать межкультурное 

разнообразие общества в 

социально-

историческом, этиче-

ском и философском 

контекстах 

УК-5.3: Накапливает и си-

стематизирует информа-

цию в части научно-

технического развития 

рыбохозяйственного ком-

плекса в Рос-

сии/Калининградской об-

ласти 

 

Развитие рыбохозяй-

ственного комплекса 

России – 2 з.е., очная 

форма –  

зачет,  

заочная форма -

контрольная работа, за-

чет 

Знать: 

- основные события развития рыбохозяйственного ком-

плекса России и Калининградской области, события 

российской истории, связанные с развитием рыбного 

хозяйства страны и Калининградского региона, обще-

ственно-политические и экономические процессы, про-

исходящие в регионе и современной России; 

- исторические источники, научную, научно-

популярную литературу и публицистику, касающиеся: 

развития рыбохозяйственного комплекса России; свя-
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

занных с историей рыбного хозяйства событий россий-

ской истории и истории Калининградской области;  

- необходимые условия успешного самостоятельного 

поиска научной и общественно-политической информа-

ции, необходимой для освоения учебной дисциплины. 

Уметь: 

- самостоятельно осуществлять поиск информации по 

истории и современным проблемам рыбохозяйственно-

го комплекса России, связанным с этими вопросами со-

бытиям российской истории, общественно-

политическим и социально-экономическим процессам, 

происходящим в современной России; 

- систематизировать и анализировать полученную ин-

формацию, сосредотачивать внимание на главных, 

определяющих историю страны и региона процессах и 

явлениях; 

- формировать самостоятельные, основанные на прин-

ципах рационального, логического мышления и систем-

ных аргументах суждения об истории развития рыбохо-

зяйственного комплекса России, связанных с этими во-

просами событиях российской истории, о современных 

проблемах рыбного хозяйства страны;  

- вести диалоги и дискуссии по вопросам, связанным с 

историей и современным положением рыбохозяйствен-

ного комплекса России, по вопросам российской исто-

рии, связанным с развитием рыбного хозяйства страны, 

при характеристике общественно-политических и соци-

ально-экономических событий, происходящих в совре-

менной России, основываясь не на эмоциях, а на знани-

ях и упомянутой выше системе суждений. 



АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ ДИСЦИПЛИН (МОДУЛЕЙ)  
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

Владеть: 

- способностью, при несомненном праве на собственные 

убеждения и общественно-политические взгляды, избе-

гать политически ангажированных и односторонних 

оценок прошлого и настоящего рыбохозяйственного 

комплекса России и Калининградской области, событий 

российской истории, общественно-политических и со-

циально-экономических процессов, происходящих в со-

временной России;   

- способностью выражать самостоятельные, основанные 

принципах рационального, логического мышления, на 

общегуманитарной культуре и полученных в ходе учеб-

ного процесса знаниях, умениях и навыках суждения об 

истории и современном состоянии рыбного хозяйства 

страны и Калининградской области, общественно-

политической и социально - экономической жизни со-

временной России. 

УК-5: Способен воспри-

нимать межкультурное 

разнообразие общества в 

социально-

историческом, этиче-

ском и философском 

контекстах 

УК-5.3: Накапливает и си-

стематизирует информа-

цию в части научно-

технического развития 

рыбохозяйственного ком-

плекса в Рос-

сии/Калининградской об-

ласти 

Развитие регионального 

рыбохозяйственного 

комплекса – 2 з.е., очная 

форма – 

зачет, 

заочная форма -

контрольная работа, за-

чет 

Знать: 

- основные события истории Калининградской области 

и развития регионального рыбохозяйственного ком-

плекса, события отечественной истории, связанные с 

развитием региона и регионального рыбного хозяйства, 

общественно-политические и экономические процессы, 

происходящие в регионе и современной России; 

- исторические источники, научную, научно-

популярную литературу и публицистику, касающиеся: 

1) истории и современного положения Калининградской 

области и регионального рыбохозяйственного комплек-

са; 2) связанных с регионом событий отечественной ис-

тории и истории рыбохозяйственного комплекса стра-



АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ ДИСЦИПЛИН (МОДУЛЕЙ)  
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

ны; 3) отражающие роль и место региона в обеспечении 

экономических и внешнеполитических интересов Рос-

сии; 

- необходимые условия успешного самостоятельного 

поиска научной и общественно-политической информа-

ции, необходимой для освоения учебной дисциплины. 

Уметь: 

- самостоятельно осуществлять поиск информации по 

истории и современным проблемам Калининградского 

региона и регионального рыбохозяйственного комплек-

са, отечественной истории, общественно-политическим 

и социально-экономическим процессам, происходящим 

в современной России; 

- систематизировать и анализировать полученную ин-

формацию, сосредотачивать внимание на главных, 

определяющих историю страны и региона процессах и 

явлениях; 

- формировать самостоятельные, основанные на прин-

ципах рационального, логического мышления и систем-

ных аргументах суждения об истории Калининградской 

области и регионального рыбохозяйственного комплек-

са, связанных с регионом событиях отечественной исто-

рии, о проблемах современного развития Калининград-

ского региона и местной рыбохозяйственной отрасли, 

роли Калининградской области в обеспечении нацио-

нально-государственных интересов России на междуна-

родной арене; 

- вести диалоги и дискуссии по вопросам, связанным с 

историей и современным положением Калининградско-

го региона и регионального рыбохозяйственного ком-



АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ ДИСЦИПЛИН (МОДУЛЕЙ)  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ                                Стр. 51/68 

 

Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

плекса; по вопросам отечественной истории, связанным 

с регионом, при характеристике общественно-

политических и социально-экономических событий, 

происходящих в современной России, основываясь не 

на эмоциях, а на знаниях и упомянутой выше системе 

суждений. 

Владеть: 

- способностью, при несомненном праве на собственные 

убеждения и общественно-политические взгляды, избе-

гать политически ангажированных и односторонних 

оценок прошлого и настоящего Калининградской обла-

сти и регионального рыбохозяйственного комплекса, 

событий отечественной истории, общественно-

политических и социально-экономических процессов, 

происходящих в современной России, российской 

внешней политики; 

- способностью выражать самостоятельные, основанные 

принципах рационального, логического мышления, на 

общегуманитарной культуре и полученных в ходе учеб-

ного процесса знаниях и навыках, суждения, касающие-

ся истории и современной жизни Калининградской об-

ласти и регионального рыбохозяйственного комплекса, 

общественно-политической и социально-экономической 

жизни современной России, внешней политики России.  



АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ ДИСЦИПЛИН (МОДУЛЕЙ)  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ                                Стр. 52/68 

 

Аннотация рабочей программы дисциплин по выбору «Корпоративная культура в профессиональной деятельности» / «Профессио-

нальная этика» 
 

Целью освоения дисциплин «Корпоративная культура в профессиональной деятельности» / «Профессиональная этика» является 

формирование у студентов теоретических знаний и практических навыков по рационализации процессов делового общения и профессио-

нальной деятельности, а также освоение прикладного значения этики в повседневной жизни. 

Информация о структуре и содержании дисциплины представлена в таблице. 

 

Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

УК-3: Способен осу-

ществлять социальное 

взаимодействие и реали-

зовывать свою роль в 

команде 

УК-3.4: Решение стан-

дартных задач профес-

сиональной деятельно-

сти на основе системати-

зированных знаний каса-

тельно корпоративной 

культуры и(или) профес-

сиональной этики 

Корпоративная культура в 

профессиональной дея-

тельности – 2 з.е., очная 

форма –  

зачет,  

заочная форма -

контрольная работа, зачет 

 

Знать: 

- специфику культурологического и этического способа 

познания и освоения мира; 

- логику и основные этапы развития культурологиче-

ской и этической мысли, её соответствие культурно-

исторической динамике и развитию форм рационально-

сти; 

- основные культурологические системы, их основопо-

лагающие принципы и категории; 

- базовые тексты, составляющие фонд социокультурной 

и   этической мысли, их основную проблематику, исто-

рический и теоретический контекст формирования. 

Уметь:  

- аргументировано и логично строить устную и пись-

менную речь излагать знания в области теории и исто-

рии культуры;  

- диагностировать проблемы морально-

психологического климата в организации и разрабаты-

вать управленческие решения, направленные на их раз-

решение; 

- анализировать базовые культурно-этические и фило-

софские тексты, интерпретировать их содержание и 
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

проблематику в соответствии с историческим и теоре-

тическим контекстом; 

- применять полученные знания в педагогической и вос-

питательной деятельности. 

Владеть: 

- понятийным аппаратом дисциплины; 

- культурой мышления, быть способным к восприятию, 

обобщению и анализу информации, постановке цели и 

выбору путей ее достижения: 

- навыками формирования и поддержания морально-

психологического климата в коллективе. 

УК-3: Способен осу-

ществлять социальное 

взаимодействие и реали-

зовывать свою роль в 

команде 

УК-3.4: Решение стан-

дартных задач профес-

сиональной деятельно-

сти на основе системати-

зированных знаний каса-

тельно корпоративной 

культуры и(или) профес-

сиональной этики 

Профессиональная этика 

– 2 з.е., очная форма – за-

чет,  

заочная форма -

контрольная работа, зачет 

 

Знать: 

- специфику профессиональной этики как способа регу-

ляции нравственных отношений в профессиональной 

деятельности; 

- логику и основные этапы развития профессиональной 

этики, её соответствие культурно-исторической дина-

мике; 

- основные этические системы, их основополагающие 

принципы и категории; 

- базовые тексты, составляющие фонд этической мысли, 

их основную проблематику. 

Уметь:  

- аргументированно и логично строить устную и пись-

менную речь, излагая знания в области профессиональ-

ной этики;  

- диагностировать морально-нравственные проблемы в 

организации профессиональной деятельности и разраба-

тывать управленческие решения, направленные на их 

устранение; 
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

- применять полученные знания в профессиональной и 

воспитательной деятельности. 

Владеть: 

- понятийным аппаратом дисциплины; 

- культурой мышления, быть способным к восприятию, 

обобщению и анализу;  

- профессиональной информации, постановке цели и 

выбору путей ее достижения; 

- навыками формирования и поддержания положитель-

ного морально - нравственного климата в коллективе. 



АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ ДИСЦИПЛИН (МОДУЛЕЙ)  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ                                Стр. 55/68 

 

Аннотация рабочей программы дисциплин по выбору «Интеллектуальная собственность в профессиональной деятельности» / 

«Нормативно-правовое регулирование трудовых отношений в профессиональной сфере» 

 

Целью освоения дисциплин «Интеллектуальная собственность в профессиональной деятельности» / «Нормативно-правовое регули-

рование трудовых отношений в профессиональной сфере» является формирование необходимых знаний в области защиты результатов ин-

теллектуальной деятельности и правового регулирования взаимоотношений, возникающих в процессе их создания и использования, а также 

получение студентами необходимых знаний в области правового регулирования трудовых отношений и связанных с ними общественных 

отношений, умения применять их в своей профессиональной деятельности. 

Информация о структуре и содержании дисциплины представлена в таблице. 

 

Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достиже-

ния компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

УК-2: Способен опреде-

лять круг задач в рамках 

поставленной цели и вы-

бирать оптимальные спо-

собы их решения, исходя 

из действующих право-

вых норм, имеющихся 

ресурсов и ограничений 

УК-2.3: Решение задачи 

в области науки, техни-

ки и технологии с уче-

том нормативно-

правового регулирова-

ния в сфере интеллек-

туальной собственно-

сти 

Интеллектуальная соб-

ственность в профессио-

нальной деятельности – 2 

з.е., очная форма – зачет,  

заочная форма -

контрольная работа, зачет 

 

Знать: 

- основные положения и определения авторского и па-

тентного права; 

- основные объекты промышленной собственности и 

авторского права, их особенности и критерии, сроки 

действия патентов; 

 - о возможности регистрации прав на новые разработки 

путем получения патентов; 

- о возможности передачи прав на эти объекты по ли-

цензионным договорам. 

Уметь:  

- грамотно использовать российское законодательство в 

области патентного и авторского права; 

- провести патентный поиск на сайте Патентного ведом-

ства РФ с целью определения уровня своей разработки.  

Владеть:  

- навыками работы с нормативными правовыми доку-

ментами, регулирующими правовые отношения в обла-

сти создания и использования результатов интеллекту-
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Код и наименование ком-

петенции 

Индикаторы достиже-

ния компетенции 

Наименование дисципли-

ны, общая трудоемкость, 

формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

альной деятельности; 

- практическими навыками по составлению формулы и 

основных разделов описания к изобретению. 

УК-2: Способен опреде-

лять круг задач в рамках 

поставленной цели и вы-

бирать оптимальные спо-

собы их решения, исходя 

из действующих право-

вых норм, имеющихся 

ресурсов и ограничений 

УК-2.4: Решение стан-

дартных задач профес-

сиональной деятельно-

сти на основе профес-

сионально ориентиро-

ванной базы норматив-

но-правовых актов 

Нормативно-правовое ре-

гулирование трудовых 

отношений в профессио-

нальной сфере – 2 з.е.,  

очная форма – зачет,  

заочная форма -

контрольная работа, зачет 

Знать: 

- место трудового права в системе российского права 

- основные категории теории трудового права; 

- систему трудового законодательства. 

Уметь:  

- юридически грамотно излагать общетеоретический 

материал;  

- ориентироваться в нормативном материале. 

Владеть: 

- навыками работы с нормативными правовыми доку-

ментами, регулирующими трудовые отношения. 
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Аннотация рабочей программы элективного модуля «Технология рыбы и рыбных продуктов» 

 

Целями освоения элективного модуля «Технология рыбы и рыбных продуктов» являются: 

- формирование знаний сырья и материалов для производства рыбных продуктов, в области основных технологических процессов 

производства рыбных продуктов; умений и навыков управлении изменениями, происходящими с водными биологическими ресурсами до 

переработки, для получения продуктов питания с заданными свойствами; 

- формирование знаний общих закономерностей развития и обитания микроорганизмов в объектах внешней среды и в пищевых про-

дуктах: об основных группах микроорганизмов – возбудителях порчи и механизмах микробиологических процессов, протекающих при про-

изводстве пищевых рыбных продуктов, потенциальных возбудителях пищевых отравлений, формирование знаний о роли различных групп 

микроорганизмов в процессах производства и хранения рыбы и рыбных продуктов, а также получение необходимых знаний о микробиоло-

гических процессах, обеспечивающих получение рыбной продукции высокого качества; 

- формирование знаний и навыков в области технологии переработки рыбы, технологического оборудования, осуществляющего об-

работку пищевых продуктов из рыбного сырья, правильная и безопасная эксплуатация которого возможна при знании принципов работы, 

конструкций, технических и технологических возможностей данного вида техники, проектирования рыбоперерабатывающих производств, 

заболеваний рыб, производства и реализации безопасной продукции на основе действующих нормативных документов.  

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице. 

Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соотне-

сенные с компетенциями/индикаторами достижения ком-

петенции 

ПК-7: Способен организо-

вывать технологический 

процесс производства про-

дуктов питания животного 

происхождения 

ПК-7.1: Обосновывает 

выбор сырья и вспомога-

тельных материалов при 

производстве продукции, 

а также рациональное ис-

пользование сырьевых 

ресурсов 

Сырьевая база отрасли 

(ТР и РП) – 4 з.е.,  

 КР, диф. зачет 

Знать: 

-технологические свойства сырья рыбной промышленно-

сти; 

-строение и общий химический состав водного сырья; 

-изменения рыбного сырья при хранении до обработки; 

-требования к качеству сырья и основных материалов; 

-дефекты рыбного сырья. 

Уметь:  

-определять качество сырья и пригодность материалов для 

производства качественной и безопасной продукции из ры-

бы и морепродуктов; 

-выявлять дефекты сырья и материалов; 

-организовывать входной контроль качества сырья и вспо-

могательных материалов. 
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соотне-

сенные с компетенциями/индикаторами достижения ком-

петенции 

Владеть:  

-способами первичной обработки рыбного сырья; 

-приемами оценки качества рыбного сырья, пищевых доба-

вок и основных материалов. 

ПК-7: Способен организо-

вывать технологический 

процесс производства про-

дуктов питания животного 

происхождения 

ПК-7.3: Осуществляет по-

иск, выбор и использова-

ние новейших достиже-

ний техники и технологии 

для ведения и совершен-

ствования основных тех-

нологических процессов 

производства продукции 

из сырья животного про-

исхождения 

Технология продукции 

из рыбы и морепродук-

тов – 11 з.е., очная фор-

ма – КП, экзамен, заоч-

ная форма - контроль-

ная работа, экзамен, КП, 

экзамен 

 

Знать: 

-процессы пищевой технологии; 

-основные изменения, происходящие с рыбным сырьем во 

время обработки, хранения; 

-принципы консервирования. 

Уметь: 

-составлять технологическую схему производства; 

-давать характеристику процессам пищевой промышленно-

сти; 

-объяснять назначение основных технологических опера-

ций при производстве продукции из рыбы. 

Владеть:  

-основами физико-химических и биохимических процессов 

в пищевой промышленности. 

ПК-6: Способен организо-

вывать контроль качества 

сырья, вспомогательных ма-

териалов, полуфабрикатов, 

готовой продукции и пара-

метров технологических 

процессов 

ПК-6.1: Осуществляет 

микробиологический кон-

троль на всех этапах про-

изводства продукции из 

сырья животного проис-

хождения 

Микробиология рыбы и 

рыбных продуктов – 5 

з.е., очная форма – эк-

замен, заочная форма - 

контрольная работа, эк-

замен 

 

Знать:  

- морфологические, физиологические и биологические осо-

бенности микроорганизмов рыбопромысловых водоемов, 

их влияние на качество и безопасность рыбных продуктов;  

- основные биологические свойства микроорганизмов, вы-

зывающих порчу рыбы и рыбных продуктов, а также воз-

будителей пищевых отравлений, передающихся через рыбу 

и рыбные продукты;  

- микробиологические основы заготовки, консервирования 

и хранения рыбы и рыбных продуктов;  

- влияние технологических режимов, условий обработки и 

хранения сырья на качественный и количественный состав 
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соотне-

сенные с компетенциями/индикаторами достижения ком-

петенции 

микроорганизмов;  

- основные санитарно-гигиенические требования в произ-

водстве рыбных продуктов;  

- общие технологические процессы в производстве рыбных 

продуктов; особенности санитарного контроля на рыбопе-

рерабатывающих предприятиях. 

Уметь:  

- использовать схемы и методы микробиологического кон-

троля сырья и готовой продукции, объектов производ-

ственного цикла в производстве рыбных продуктов, а так-

же личной гигиены работников пищевых предприятий;  

- анализировать полученные данные по наличию условно-

патогенных и патогенных для организма человека микро-

организмов;  

- провести санитарно-микробиологическое исследование 

рыбы и рыбных продуктов, вспомогательных материалов, 

воды, воздуха, технологического оборудования, выделить и 

идентифицировать различные группы бактерий и микро-

скопических грибов;  

- провести гигиеническую оценку сроков годности и пока-

зателей микробиологической безопасности рыбы и рыбных 

продуктов;  

- разрабатывать программы санитарного производственно-

го контроля; 

- осуществлять мероприятия, направленные на исключение 

отрицательного влияния микроорганизмов и продуктов их 

жизнедеятельности на организм человека; 

- осуществлять поиск и анализ технической информации и 

документации.  

Владеть:  
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соотне-

сенные с компетенциями/индикаторами достижения ком-

петенции 

- приемами системного анализа качества рыбы и рыбных 

продуктов с целью прогнозирования возможных изменений 

в процессах переработки, хранения и разработки рыбных 

продуктов с заданными свойствами; 

- навыками работы с живыми культурами микробов, мик-

роскопическими препаратами, питательными средами, ла-

бораторным микробиологическим оборудованием;  

- специфическими правилами техники безопасности при 

работе с микроорганизмами; 

- техникой выделения чистой культуры и методами иден-

тификации микроорганизмов; 

- методиками микробиологического анализа рыбы и рыб-

ных продуктов и обработки результатов для использования 

в профессиональной деятельности;  

- приёмами определения гигиенической безопасности рыб-

ного сырья и готовых рыбных продуктов. 

ПК-5: Способен реализовы-

вать мероприятия по орга-

низации и управлению про-

изводством, проектирова-

нию трудовых и производ-

ственных процессов, нор-

мированию труда 

ПК-5.3: Осуществляет де-

ятельность, направленную 

на решение организаци-

онных и управленческих 

вопросов производства, 

обеспечивающую повы-

шение качества и конку-

рентоспособности товаров 

и услуг, экономного и эф-

фективного использова-

ния материальных, фи-

нансовых и трудовых ре-

сурсов 

Организация производ-

ства рыбных продуктов 

– 6 з.е., очная форма – 

зачет, КП, экзамен, 

заочная форма – зачет, 

КП, экзамен 

  

Знать:  

- нормативную и техническую документацию, регламенты, 

ветеринарные нормы и правила, используемую при произ-

водстве рыбы и рыбных продуктов; 

- ассортимент и технологию рыбной продукции; 

- методы оценки и контроля качества продукции рыбной 

отрасли. 

Уметь: 

- организовывать входной и производственный контроль 

качества сырья, материалов, полуфабрикатов, а также па-

раметров технологических процессов и контроль качества 

готовой продукции; 

- рассчитывать нормы расхода сырья и материалов при 

производстве продукции.  
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соотне-

сенные с компетенциями/индикаторами достижения ком-

петенции 

Владеть: 

- навыками использования нормативной и технической до-

кументации, регламентов, ветеринарных норм и правил в 

производственном процессе;  

- методами контроля нормативных показателей качества 

рыбы и рыбных продуктов. 

ПК-7: Способен организо-

вывать технологический 

процесс производства про-

дуктов питания животного 

происхождения 

ПК-7.4: Демонстрирует 

знание методик расчета, 

подбора, размещения и 

эксплуатации технологи-

ческого оборудования для 

производства продукции 

из сырья животного про-

исхождения 

Технологическое обо-

рудование рыбоперера-

батывающих произ-

водств – 5 з.е., очная 

форма – зачет, экзамен, 

заочная форма – зачет, 

контрольная работа, эк-

замен 

Знать: 

– классификацию машин и аппаратов рыбоперерабатыва-

ющих производств; 

– устройство машин и аппаратов рыбоперерабатывающих 

производств; 

– принципы действия машин и аппаратов рыбоперерабаты-

вающих производств; 

– теорию гидромеханических, тепловых, массообменных и 

механических процессов в машинах и аппаратах рыбопере-

рабатывающих производств. 

Уметь:   

– выбирать технологическое оборудование рыбоперераба-

тывающих производств; 

– рассчитывать параметры процессов переработки рыбного 

сырья; 

– анализировать оборудование с точки зрения эксплуата-

ции, производительности, ресурсосбережения и вредных 

факторов. 

Владеть:  

– методиками выбора технологического оборудования ры-

боперерабатывающих производств; 

– методиками расчета основных параметров процессов пе-

реработки рыбного сырья; 

– методиками борьбы с коррозией технологического обо-
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соотне-

сенные с компетенциями/индикаторами достижения ком-

петенции 

рудования; 

– методиками защиты технологического оборудования от 

преждевременного износа; 

– методиками организации и проведения сервисного об-

служивания оборудования. 

ПК-7: Способен организо-

вывать технологический 

процесс производства про-

дуктов питания животного 

происхождения 

ПК-7.2: Демонстрирует 

необходимые знания, 

умения и навыки для про-

ектирования перерабаты-

вающих предприятий 

Проектирование рыбо-

перерабатывающих 

производств – 3 з.е., 

РГР, зачет 

Знать: 

- принципы организации и основы технологического про-

ектирования. 

Уметь: 

разрабатывать технико-экономическое обоснование проек-

тов, обеспечивающих производство новой конкурентоспо-

собной продукции из ВБР. 

Владеть:  

- навыками расчета необходимого количества основного и 

вспомогательного оборудования, рабочей силы, расхода 

воды, пара, электроэнергии для производственных нужд. 

ПК-6: Способен организо-

вывать контроль качества 

сырья, вспомогательных ма-

териалов, полуфабрикатов, 

готовой продукции и пара-

метров технологических 

процессов 

ПК-6.2: Обеспечивает 

контроль безопасности на 

всех этапах жизненного 

цикла продукции 

Экспертиза рыбы и 

рыбных продуктов – 2 

з.е., очная форма – за-

чет, заочная форма - 

контрольная работа, за-

чет 

Знать: фундаментальные (базовые) понятия, связанные с 

экспертизой рыбы и рыбных продуктов; нормативную и 

техническую документацию, регламенты, ветеринарные 

нормы и правила. 

Уметь: 

- использовать нормативную и техническую документа-

цию, регламенты, ветеринарные нормы и правила в произ-

водственном процессе;  

- осуществлять технологический контроль качества и без-

опасности готовой продукции.  

Владеть:  

- навыками развития способности к самоорганизации и са-

мообразованию при освоении дисциплины. 
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Аннотация рабочей программы элективного модуля «Технология мяса мясных продуктов» 

 

Целями освоения модуля «Технология мяса и мясных продуктов» являются: 

- формирование необходимых знаний, умений и навыков в области сырьевой базы мясной отрасли, строения и химического состава 

мясного сырья, основных дефектов сырья, требований к качеству и безопасности сырья и вспомогательных материалов, физико-химических 

и биохимических основ производства мяса и мясных продуктов, технологии мяса и мясной продукции, ассортимента продукции, особенно-

стях химического состава сырья, технологии производства, направленных на сохранение качественных характеристик или получение новых 

видов продукции из сырья животного происхождения, технологического оборудования, осуществляющего обработку пищевых продуктов из 

мясного сырья, правильная и безопасная эксплуатация которого возможна при знании принципов работы, конструкций, технических и тех-

нологических возможностей данного вида техники; 

- формирование знаний о роли различных групп микроорганизмов в процессах переработки и хранении мяса и мясопродуктов, значе-

нии микроорганизмов в порче мясного сырья, распространении и возбуждении пищевых заболеваний, передающихся через мясо и мясопро-

дукты; 

- формирование у студентов знаний, умений и навыков в области проектирования предприятий мясной отрасли, приобретение навы-

ков работы с нормативными и техническими документами, применение методов и правил при проведении технологических расчетов, обес-

печивающих функционирование предприятия, навыков принятия управленческих решений, заболеваний животных, производства и реализа-

ции безопасной продукции на основе действующих нормативных документов. 

Информация о структуре и содержании модуля представлена в таблице. 

 

Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

ПК-7: Способен организо-

вывать технологический 

процесс производства про-

дуктов питания животного 

происхождения 

ПК-7.1: Обосновывает 

выбор сырья и вспомога-

тельных материалов при 

производстве продукции, 

а также рациональное ис-

пользование сырьевых 

ресурсов 

Сырьевая база отрасли 

(ТМ и МП) – 4 з.е.,  

КР, диф. зачет 

Знать: 

- качественный и количественный состав тканей и ор-

ганов сырья животного происхождения; 

- характеристики основных и вспомогательных мате-

риалов, применяемых на перерабатывающих предпри-

ятиях, специализирующихся на сырье животного про-

исхождения.  

- основные требования, предъявляемые к сырью жи-

вотного происхождения и материалам, применяемым в 

перерабатывающей промышленности; 

Уметь: работать с нормативной и технической доку-
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

ментацией для определения качества сырья, основных, 

вспомогательных и упаковочных материалов и тары. 

Владеть:  

навыками определения качества сырья, материалов и 

тары, применяемых при обработке сырья животного 

происхождения. 

ПК-7: Способен организо-

вывать технологический 

процесс производства про-

дуктов питания животного 

происхождения 

ПК-7.3: Осуществляет по-

иск, выбор и использова-

ние новейших достиже-

ний техники и технологии 

для ведения и совершен-

ствования основных тех-

нологических процессов 

производства продукции 

из сырья животного про-

исхождения 

Технология продукции 

мяса и мясных продук-

тов – 11 з.е., очная фор-

ма – КП, экзамен, заоч-

ная форма - контроль-

ная работа, экзамен, КП, 

экзамен 

Знать:  

фундаментальные (базовые) понятия в области меха-

низмов превращений основных веществ, входящих в 

состав мясного сырья в процессе хранения и перера-

ботки мяса и мясных продуктов. 

Уметь: 

разрабатывать мероприятия по совершенствованию 

технологических процессов производства продукции 

различного назначения. 

Владеть:  

методами контроля физико-химических и биохимиче-

ских показателей качества в сырье и готовой продук-

ции. 

ПК-6: Способен организо-

вывать контроль качества 

сырья, вспомогательных ма-

териалов, полуфабрикатов, 

готовой продукции и пара-

метров технологических 

процессов 

ПК-6.1: Осуществляет 

микробиологический кон-

троль на всех этапах про-

изводства продукции из 

сырья животного проис-

хождения 

Микробиология мяса и 

мясных продуктов – 5 

з.е., очная форма – эк-

замен, заочная форма - 

контрольная работа, эк-

замен 

 

Знать:  

- общие технологические процессы в производстве 

мясных продуктов; 

- основные биологические свойства микроорганизмов, 

вызывающих порчу мяса и мясных продуктов, возбу-

дителей пищевых отравлений и зооантропонозов, пе-

редающихся через мясо и мясные продукты;  

- основные санитарно-гигиенические требования, 

предъявляемые к мясному сырью, вспомогательным 

материалам;  

- группы условно-патогенных, патогенных микроорга-
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

низмов и микробы-порчи, их значение в производстве 

мясных продуктов, особенности санитарного контроля 

на мясоперерабатывающих предприятиях. 

Уметь:  

- анализировать полученные данные по наличию 

условно-патогенных и патогенных для организма че-

ловека микроорганизмов;  

- провести санитарно-микробиологическое исследова-

ние мяса и мясных продуктов, вспомогательных мате-

риалов, воды, воздуха, технологического оборудова-

ния, выделить и идентифицировать различные группы 

бактерий и микроскопических грибов;  

- провести гигиеническую оценку сроков годности и 

показателей микробиологической безопасности мяса и 

мясных продуктов; осуществлять поиск и анализ тех-

нической информации и документации;  

- разрабатывать программы санитарного производ-

ственного контроля. 

Владеть:  

- навыками работы с живыми культурами микробов, 

микроскопическими препаратами, с питательными 

средами, лабораторным микробиологическим обору-

дованием, специфическими правилами техники без-

опасности работы с микроорганизмами; 

- техникой выделения чистой культуры и методами 

идентификации микроорганизмов; 

- методиками микробиологического анализа качества 

мяса и мясных продуктов и обработки результатов для 

использования в профессиональной деятельности;  

- приёмами определения гигиенической безопасности 
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

мясного сырья и готовых мясных продуктов. 

ПК-5: Способен реализовы-

вать мероприятия по орга-

низации и управлению про-

изводством, проектирова-

нию трудовых и производ-

ственных процессов, нор-

мированию труда 

ПК-5.3: Осуществляет де-

ятельность, направленную 

на решение организаци-

онных и управленческих 

вопросов производства, 

обеспечивающую повы-

шение качества и конку-

рентоспособности товаров 

и услуг, экономного и эф-

фективного использова-

ния материальных, фи-

нансовых и трудовых ре-

сурсов 

Организация производ-

ства мяса и мясных 

продуктов – 6 з.е., очная 

форма – зачет, КП, эк-

замен, 

заочная форма – зачет, 

КП, экзамен 

  

Знать:  

- нормативную и техническую документацию, регла-

менты, ветеринарные нормы и правила, используемую 

при производстве мяса и мясных продуктов; 

- режимы технологических процессов производства, а 

также пути совершенствования технологии мяса и 

мясных продуктов.  

Уметь: 

- разрабатывать рациональные технологические схемы 

производства мяса и мясных продуктов; 

-  организовывать производственный контроль полу-

фабрикатов, параметров технологических процессов и 

контроль качества готовой продукции. 

Владеть: методами контроля нормативных показате-

лей качества мяса и мясных продуктов. 

ПК-7: Способен организо-

вывать технологический 

процесс производства про-

дуктов питания животного 

происхождения 

ПК-7.4: Демонстрирует 

знание методик расчета, 

подбора, размещения и 

эксплуатации технологи-

ческого оборудования для 

производства продукции 

из сырья животного про-

исхождения 

Технологическое обо-

рудование мясной от-

расли – 5 з.е., очная 

форма – зачет, экзамен, 

заочная форма – зачет, 

контрольная работа, эк-

замен 

 

Знать: 

- классификацию машин и аппаратов мясной отрасли; 

- устройство машин и аппаратов мясной отрасли; 

- принципы действия машин и аппаратов мясной от-

расли; 

- теорию гидромеханических, тепловых, массообмен-

ных и механических процессов в машинах и аппаратах 

мясной отрасли. 

Уметь:   

- выбирать технологическое оборудование мясной от-

расли; 

- рассчитывать параметры процессов переработки 

мясного сырья; 

- анализировать оборудование с точки зрения эксплуа-
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Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

тации, производительности, ресурсосбережения и 

вредных факторов. 

Владеть:  

- методиками выбора технологического оборудования 

мясной отрасли; 

- методиками расчета основных параметров процессов 

переработки мясного сырья; 

- методиками борьбы с коррозией технологического 

оборудования; 

- методиками защиты технологического оборудования 

от преждевременного износа; 

- методиками организации и проведения сервисного 

обслуживания оборудования. 

ПК-7: Способен организо-

вывать технологический 

процесс производства про-

дуктов питания животного 

происхождения 

ПК-7.2: Демонстрирует 

необходимые знания, 

умения и навыки для про-

ектирования перерабаты-

вающих предприятий 

Проектирование пред-

приятий мясной отрасли 

– 3 з.е., РГР, зачет 

Знать: 

- основные нормативные документы по вопросам про-

ектирования предприятий мясной отрасли и нормати-

вы расчета; 

- принципы рационального размещения оборудования, 

цехов и предприятия в целом;   

- основные этапы разработки проектной документа-

ции. 

Уметь: 

- разрабатывать технико-экономическое обоснование 

проекта;  

- осуществлять планировки рабочих мест, компоновки 

цехов и других помещений с учетом научной органи-

зации;  

- производить технологические расчеты 

Владеть:  

- навыками чтения чертежей (экспликация помещений, 



АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ ДИСЦИПЛИН (МОДУЛЕЙ)  

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ                                Стр. 68/68 

 

Код и наименование компе-

тенции 

Индикаторы достижения 

компетенции 

Наименование дисци-

плины, общая трудоем-

кость, формы контроля 

Результаты обучения (владения, умения и знания), со-

отнесенные с компетенциями/индикаторами достиже-

ния компетенции 

план расстановки технологического оборудования, 

план монтажной привязки технологического оборудо-

вания); 

- проведения учета и анализа материальных ресурсов. 

ПК-6: Способен организо-

вывать контроль качества 

сырья, вспомогательных ма-

териалов, полуфабрикатов, 

готовой продукции и пара-

метров технологических 

процессов 

ПК-6.2: Обеспечивает 

контроль безопасности на 

всех этапах жизненного 

цикла продукции 

Ветеринарно-

санитарная экспертиза – 

2 з.е., очная форма – за-

чет, заочная форма - 

контрольная работа, за-

чет 

Знать: 

- фундаментальные (базовые) понятия, связанные с 

ветеринарно-санитарной экспертизой мяса и мясной 

продукции;  

- нормативную и техническую документацию, регла-

менты, ветеринарные нормы и правила при ветери-

нарно-санитарной экспертизе мяса и мясопродуктов. 

Уметь: 

- использовать нормативную и техническую докумен-

тацию, регламенты, ветеринарные нормы и правила 

при ветеринарно-санитарной экспертизе мяса и мясо-

продуктов;  

- осуществлять технологический контроль качества и 

безопасности мяса и мясной продукции;  

Владеть:  

- навыками технологического контроля качества и 

безопасности мяса и мясной продукции. 

 

 

 

 

 

Начальник УРОПСП                                                     В.А. Мельникова  
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