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- - - Форма контроля з.е. Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2
Курс 2

Семестр 3 Семестр 4
Курс 3

Семестр 5 Семестр 6
Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закреп
ленная 

Индекс Наименование Блок/ 
часть

Экза 
мен Зачет Зачет с 

оц. КП КР Контр. Экспер 
тное Факт Экспер 

тное
По 
плану

Конт. 
раб. СР Конт 

роль з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 

роль з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 

роль з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 

роль з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 

роль Код

Блок 1.Дисциплины (модули) 187 187 6732 6732 2677 3059.6 995.4 29 146 46 138 96 13.9 444.3 159.8 23 118 88 106 52 10.2 336.2 117.6 27 74 44 150 36 7.4 552 108.6 18 90 118 74 10 11.8 202.4 141.8 30 108 120 104 22 16.6 567.6 141.8 18 58 60 78 4 8.9 330.5 108.6 27 166 138 130 16 15.2 389.2 117.6 15 40 124 14 8 17 237.4 99.6

Обязательная часть 102 102 3672 3672 1673 1447 552 29 146 46 138 96 13.9 444.3 159.8 23 118 88 106 52 10.2 336.2 117.6 16 74 44 90 36 7.4 258.2 66.4 14 74 74 74 8 9 156.4 108.6 9 46 74 16 9.6 112 66.4 4 28 30 4 2 3.1 43.7 33.2 7 64 30 54 6 1.8 96.2

Б1.О.01 Социально-гуманитарный модуль Б1.О 13 23 1 15 15 540 540 221.4 243.2 75.4 6 32 28 32 3.4 78.4 42.2 2 14 16 2 0.6 39.4 7 30 30 30 3.4 125.4 33.2

Б1.О.01.01 История (история России, всеобщая история) Б1.О 1 4 4 144 144 48.8 53 42.2 4 16 14 16 2.8 53 42.2 71

Б1.О.01.02 Основы социокультурной коммуникации Б1.О 2 1 4 4 144 144 79.2 64.8 2 16 14 16 0.6 25.4 2 14 16 2 0.6 39.4

Б1.О.01.02.01 Социология Б1.О 1 2 2 72 72 46.6 25.4 2 16 14 16 0.6 25.4 75

Б1.О.01.02.02 Психология коммуникаций Б1.О 2 2 2 72 72 32.6 39.4 2 14 16 2 0.6 39.4 75

Б1.О.01.03 Философия Б1.О 3 4 4 144 144 48.8 62 33.2 4 16 14 16 2.8 62 33.2 72

Б1.О.01.04 Экономика и управление на предприятии 
общественного питания Б1.О 3 3 3 108 108 44.6 63.4 3 14 16 14 0.6 63.4 61

Б1.О.02 Модуль "Основы деловых коммуникаций" Б1.О 113 24 10 10 360 360 219 141 4 14 60 4 1.2 64.8 2 44 2 0.6 25.4 2 44 2 0.6 25.4 2 44 2 0.6 25.4

Б1.О.02.01 Русский язык и культура речи Б1.О 1 2 2 72 72 32.6 39.4 2 14 16 2 0.6 39.4 76

Б1.О.02.02 Иностранный язык Б1.О 13 24 8 8 288 288 186.4 101.6 2 44 2 0.6 25.4 2 44 2 0.6 25.4 2 44 2 0.6 25.4 2 44 2 0.6 25.4 73

Б1.О.03 Модуль "Физическая культура и спорт" Б1.О 16 2 2 72 72 32.6 39.4 1 12 4 0.3 19.7 1 12 4 0.3 19.7

Б1.О.03.01 Основы физической культуры Б1.О 1 1 1 36 36 16.3 19.7 1 12 4 0.3 19.7 74

Б1.О.03.02 Физическое самосовершенствование Б1.О 6 1 1 36 36 16.3 19.7 1 12 4 0.3 19.7 74

Б1.О.04 Математический и естественнонаучный 
модуль Б1.О 11222

345 12 11222
34 47 47 1692 1692 719.6 661.8 310.6 14 74 46 30 46 6.2 217.4 84.4 19 104 88 46 48 9 271.4 117.6 5 30 44 2 2.8 68 33.2 5 30 44 2 2.8 59 42.2 4 16 44 2 2.8 46 33.2

Б1.О.04.01 Математика Б1.О 12 12 12 12 432 432 155.6 192 84.4 6 30 30 16 2.8 95 42.2 6 30 30 14 2.8 97 42.2 81

Б1.О.04.02 Информатика и информационные технологии Б1.О 12 5 5 180 180 105.2 74.8 2 14 16 14 0.6 27.4 3 14 30 16 0.6 47.4 82

Б1.О.04.03 Физика Б1.О 2 2 4 4 144 144 64.8 46 33.2 4 30 14 16 2 2.8 46 33.2 83

Б1.О.04.04 Химия Б1.О 1234 1234 22 22 792 792 329.2 303 159.8 6 30 30 16 2.8 95 42.2 6 30 44 16 2.8 81 42.2 5 30 44 2 2.8 68 33.2 5 30 44 2 2.8 59 42.2

Б1.О.04.04.01 Неорганическая химия Б1.О 1 1 6 6 216 216 78.8 95 42.2 6 30 30 16 2.8 95 42.2 84

Б1.О.04.04.02 Органическая химия Б1.О 2 2 6 6 216 216 92.8 81 42.2 6 30 44 16 2.8 81 42.2 84

Б1.О.04.04.03 Физическая и коллоидная химия Б1.О 3 3 5 5 180 180 78.8 68 33.2 5 30 44 2 2.8 68 33.2 84

Б1.О.04.04.04 Биохимия пищевых продуктов Б1.О 4 4 5 5 180 180 78.8 59 42.2 5 30 44 2 2.8 59 42.2 84

Б1.О.04.05 Микробиология Б1.О 5 4 4 144 144 64.8 46 33.2 4 16 44 2 2.8 46 33.2 17

Б1.О.05 Модуль "Безопасные условия 
жизнедеятельности" Б1.О 7 3 3 108 108 62.6 45.4 3 30 30 2 0.6 45.4

Б1.О.05.01 Безопасность жизнедеятельности Б1.О 7 3 3 108 108 62.6 45.4 3 30 30 2 0.6 45.4 23

Б1.О.06 Инженерно-технический модуль Б1.О 456 37 5 16 16 576 576 275.6 200.8 99.6 2 14 16 2 0.6 39.4 4 30 30 2 2.8 46 33.2 5 30 30 14 6.8 66 33.2 3 16 30 2 2.8 24 33.2 2 14 30 2 0.6 25.4

Б1.О.06.01 Основы законодательства и стандартизации 
пищевых производств Б1.О 3 2 2 72 72 32.6 39.4 2 14 16 2 0.6 39.4 31

Б1.О.06.02 Метрология и техническое регулирование Б1.О 4 4 4 144 144 64.8 46 33.2 4 30 30 2 2.8 46 33.2 31

Б1.О.06.03 Процессы и аппараты пищевых производств Б1.О 5 5 5 5 180 180 80.8 66 33.2 5 30 30 14 6.8 66 33.2 32

Б1.О.06.04 Оборудование предприятий общественного 
питания Б1.О 6 3 3 108 108 50.8 24 33.2 3 16 30 2 2.8 24 33.2 32

Б1.О.06.05 Проектирование предприятий общественного 
питания Б1.О 7 2 2 72 72 46.6 25.4 2 14 30 2 0.6 25.4 31

Б1.О.07 Общепрофессиональный модуль Б1.О 14 7 9 9 324 324 142.2 115.4 66.4 4 14 16 14 2.8 64 33.2 3 14 30 2 2.8 26 33.2 2 20 24 2 0.6 25.4

Б1.О.07.01 Введение в профессию Б1.О 1 4 4 144 144 46.8 64 33.2 4 14 16 14 2.8 64 33.2 31

Б1.О.07.02 Пищевые и биологически активные добавки Б1.О 4 3 3 108 108 48.8 26 33.2 3 14 30 2 2.8 26 33.2 31

Б1.О.07.03 Организация производства на предприятиях 
общественного питания Б1.О 7 2 2 72 72 46.6 25.4 2 20 24 2 0.6 25.4 31

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 85 85 3060 3060 1004 1612.6 443.4 11 60 293.8 42.2 4 16 44 2 2.8 46 33.2 21 62 46 104 6 7 455.6 75.4 14 30 30 74 2 5.8 286.8 75.4 20 102 108 76 10 13.4 293 117.6 15 40 124 14 8 17 237.4 99.6

Б1.В.01 Модуль практической подготовки на 
базовой кафедре Б1.В 3567 37 37 1332 1332 240 923.2 168.8 11 60 293.8 42.2 11 60 293.8 42.2 9 60 221.8 42.2 6 60 113.8 42.2

Б1.В.01.01 Практикум на базовой кафедре Б1.В 3567 37 37 1332 1332 240 923.2 168.8 11 60 293.8 42.2 11 60 293.8 42.2 9 60 221.8 42.2 6 60 113.8 42.2 96

Б1.В.02 Модуль "Безопасные условия 
жизнедеятельности" (В) Б1.В 7 7 7 6 6 216 216 100.4 73.4 42.2 6 44 30 16 4 6.4 73.4 42.2

Б1.В.02.01 Безопасность и контроль качества 
продовольственного сырья и продуктов питания Б1.В 7 7 4 4 144 144 67.8 34 42.2 4 30 30 2 5.8 34 42.2 31

Б1.В.02.02 Санитария и гигиена питания Б1.В 7 2 2 72 72 32.6 39.4 2 14 16 2 0.6 39.4 31

Б1.В.03 Общепрофессиональный модуль (В) Б1.В 4567 5 567 20 20 720 720 346.8 240.4 132.8 4 16 44 2 2.8 46 33.2 7 46 30 30 4 6.4 102.4 33.2 5 30 30 14 2 5.8 65 33.2 4 30 46 2 5.8 27 33.2

Б1.В.03.01 Методы исследований в профессиональной 
деятельности Б1.В 4 4 4 144 144 64.8 46 33.2 4 16 44 2 2.8 46 33.2 31

Б1.В.03.02 Физиология питания Б1.В 5 5 5 5 180 180 67.8 79 33.2 5 30 30 2 5.8 79 33.2 31

Б1.В.03.03 Технология продукции общественного питания Б1.В 6 5 6 7 7 252 252 130.4 88.4 33.2 2 16 30 2 0.6 23.4 5 30 30 14 2 5.8 65 33.2 31

Б1.В.03.04 Товароведение продовольственных товаров Б1.В 7 7 4 4 144 144 83.8 27 33.2 4 30 46 2 5.8 27 33.2 31

Б1.В.ДВ.01 Элективные модули Б1.В 888 5778 88 22 22 792 792 316.8 375.6 99.6 3 16 16 14 2 0.6 59.4 4 28 32 4 1.2 78.8 15 40 124 14 8 17 237.4 99.6

Б1.В.ДВ.01.01 Модуль по выбору 1. Производство 
полуфабрикатов и кулинарных изделий Б1.В 888 5778 88 22 22 792 792 316.8 375.6 99.6 3 16 16 14 2 0.6 59.4 4 28 32 4 1.2 78.8 15 40 124 14 8 17 237.4 99.6

Б1.В.ДВ.01.01.01 Холодильная техника и технологии Б1.В 5 3 3 108 108 48.6 59.4 3 16 16 14 2 0.6 59.4 32

Б1.В.ДВ.01.01.02 Производство полуфабрикатов и кулинарной 
продукции из мяса и птицы Б1.В 8 7 8 6 6 216 216 77.4 105.4 33.2 2 14 16 2 0.6 39.4 4 10 26 2 6.8 66 33.2 31

Б1.В.ДВ.01.01.03 Производство полуфабрикатов и кулинарной 
продукции из рыбы и морепродуктов Б1.В 8 7 8 6 6 216 216 77.4 105.4 33.2 2 14 16 2 0.6 39.4 4 10 26 2 6.8 66 33.2 31

Б1.В.ДВ.01.01.04 Производство мучных и кондитерских изделий Б1.В 8 4 4 144 144 64.8 46 33.2 4 10 36 14 2 2.8 46 33.2 31

Б1.В.ДВ.01.01.05 Производство полуфабрикатов и кулинарной 
продукции из растительного сырья Б1.В 8 3 3 108 108 48.6 59.4 3 10 36 2 0.6 59.4 31

Б1.В.ДВ.01.02 Модуль по выбору 2. Организация 
общественного питания Б1.В 888 5778 88 22 22 792 792 316.8 375.6 99.6 3 16 16 14 2 0.6 59.4 4 28 32 4 1.2 78.8 15 40 124 14 8 17 237.4 99.6

Б1.В.ДВ.01.02.01 Холодильные  технологии на предприятиях 
общественного питания Б1.В 5 3 3 108 108 48.6 59.4 3 16 16 14 2 0.6 59.4 31

Б1.В.ДВ.01.02.02 Технология блюд предприятий общественного 
питания Б1.В 8 7 8 6 6 216 216 77.4 105.4 33.2 2 14 16 2 0.6 39.4 4 10 26 2 6.8 66 33.2 31

Б1.В.ДВ.01.02.03 Стандарты обслуживания и планирование 
общественного питания Б1.В 8 7 8 6 6 216 216 77.4 105.4 33.2 2 14 16 2 0.6 39.4 4 10 26 2 6.8 66 33.2 31

Б1.В.ДВ.01.02.04 Национальные кухни Б1.В 8 4 4 144 144 64.8 46 33.2 4 10 36 14 2 2.8 46 33.2 31

Б1.В.ДВ.01.02.05 Сетевые предприятия общественного питания Б1.В 8 3 3 108 108 48.6 59.4 3 10 36 2 0.6 59.4 31

Блок 2.Практика 44 44 1584 1584 1584 10 360 14 504 11 396 9 324

Обязательная часть 44 44 1584 1584 1584 10 360 14 504 11 396 9 324

Б2.О.01 Учебная практика Б2.О 24 24 24 864 864 864 10 360 14 504

Б2.О.01.01(У) Ознакомительная практика Б2.О 24 24 24 864 864 864 10 360 14 504 96

Б2.О.02 Производственная практика Б2.О 68 20 20 720 720 720 11 396 9 324

Б2.О.02.01(П) Технологическая практика Б2.О 6 11 11 396 396 396 11 396 96

Б2.О.02.02(Пд) Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа Б2.О 8 9 9 324 324 324 9 324 31

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 324 9 324

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и защита 
выпускной квалификационной работы Б3 9 9 324 324 324 9 324 31

ФТД.Факультативы 5 5 180 180 77.8 102.2 1 16 0.6 19.4 2 30 0.6 41.4 2 30 0.6 41.4

ФТД.01 Информационно-библиографическая культура ФТД 2 1 1 36 36 16.6 19.4 1 16 0.6 19.4

ФТД.02 Профессиональный иностранный язык для 
ресторанных услуг ФТД 4 2 2 72 72 30.6 41.4 2 30 0.6 41.4 73

ФТД.03 Научно-исследовательский семинар ФТД 6 2 2 72 72 30.6 41.4 2 30 0.6 41.4

ЭК по ФК и ЗС.Элективные дисциплины (модули) по физической культуре и спорту 330 330 330 60 60 60 60 60 30

ЭК по ФК и ЗС.01 Модуль "Физическая культура и спорт" (В) по ФК и 16 330 330 330 60 60 60 60 60 30

ЭКпоФКиЗС.01.01 Практическая подготовка по физической 
культуре и занятие спортом (элективные курсы)

ЭК по ФК 
и ЗС 16 330 330 330 60 60 60 60 60 30 74
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1104 29
18 5/6

1284 34
21

2388 63
39 5/6

1104 29 1248 33 2352 62

55.9 59.5 57.7

53.3 39.2 46.3

20.9 17.4 19.2

27.8 40.8 34.3

3.8 3.4 3.6

1044 439.9 146 46 138 96 13.9 444.3 159.8 29
ТО: 15

5/6
Э: 3

1188 734.2 118 88 106 52 370.2 336.2 117.6 33 ТО: 18
Э: 3 2232 1174.1 264 134 244 148 384.1 780.5 277.4 62

ТО: 33
5/6
Э: 6

Эк ЗаО 216 95.4 32 28 32 3.4 78.4 42.2 6 За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 Эк За
ЗаО 288 128 46 44 34 4 117.8 42.2 8 123

Эк 144 48.8 16 14 16 2.8 53 42.2 4 Эк 144 48.8 16 14 16 2.8 53 42.2 4 71 1

ЗаО 72 46.6 16 14 16 0.6 25.4 2 За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 За ЗаО 144 79.2 30 30 18 1.2 64.8 4 12
ЗаО 72 46.6 16 14 16 0.6 25.4 2 ЗаО 72 46.6 16 14 16 0.6 25.4 2 75 1

За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 75 2

За(2) 144 79.2 14 60 4 1.2 64.8 4 ЗаО 72 46.6 44 2 0.6 25.4 2 За(2) ЗаО 216 125.8 14 104 6 1.8 90.2 6 1234

За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 76 1
За 72 46.6 44 2 0.6 25.4 2 ЗаО 72 46.6 44 2 0.6 25.4 2 За ЗаО 144 93.2 88 4 1.2 50.8 4 73 1234
За 36 16.3 12 4 0.3 19.7 1 За 36 16.3 12 4 0.3 19.7 1 16
За 36 16.3 12 4 0.3 19.7 1 За 36 16.3 12 4 0.3 19.7 1 74 1

Эк(2) За
К(2) 504 202.2 74 46 30 46 6.2 217.4 84.4 14 Эк(3) За

К(3) 684 295 104 88 46 48 9 271.4 117.6 19 Эк(5)
За(2) К(5) 1188 497.2 178 134 76 94 15.2 488.8 202 33 12345

Эк К 216 78.8 30 30 16 2.8 95 42.2 6 Эк К 216 76.8 30 30 14 2.8 97 42.2 6 Эк(2) К(2) 432 155.6 60 60 30 5.6 192 84.4 12 81 12

За 72 44.6 14 16 14 0.6 27.4 2 За 108 60.6 14 30 16 0.6 47.4 3 За(2) 180 105.2 28 46 30 1.2 74.8 5 82 12

Эк К 144 64.8 30 14 16 2 2.8 46 33.2 4 Эк К 144 64.8 30 14 16 2 2.8 46 33.2 4 83 2

Эк К 216 78.8 30 30 16 2.8 95 42.2 6 Эк К 216 92.8 30 44 16 2.8 81 42.2 6 Эк(2) К(2) 432 171.6 60 74 32 5.6 176 84.4 12 1234

Эк К 216 78.8 30 30 16 2.8 95 42.2 6 Эк К 216 78.8 30 30 16 2.8 95 42.2 6 84 1
Эк К 216 92.8 30 44 16 2.8 81 42.2 6 Эк К 216 92.8 30 44 16 2.8 81 42.2 6 84 2

Эк 144 46.8 14 16 14 2.8 64 33.2 4 Эк 144 46.8 14 16 14 2.8 64 33.2 4 147
Эк 144 46.8 14 16 14 2.8 64 33.2 4 Эк 144 46.8 14 16 14 2.8 64 33.2 4 31 1

ЗаО 360 360 360 10 ЗаО 360 360 360 10 24
ЗаО 360 360 360 10 ЗаО 360 360 360 10 96 24

За 36 16.6 16 0.6 19.4 1 За 36 16.6 16 0.6 19.4 1 2

За 60 60 60 60 60 60 За 120 120 120 123456

За 60 60 60 60 60 60 За 120 120 120 74 123456

Эк(4) За(5) ЗаО К(2) Эк(3) За(3) ЗаО(2) К(3) Эк(7) За(8) ЗаО(3) К(5)

1 8 5/6 9 5/6

№ Индекс Наименование

Семестр 1 Семестр 2 Итого за курс

Каф. Семестр
Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего Кон такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро

ль Всего

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) И РАССРЕД. ПРАКТИКИ

1 Б1.О.01 Социально-гуманитарный модуль

2 Б1.О.01.01
История (история России, всеобщая 
история)

3 Б1.О.01.02 Основы социокультурной коммуникации

4 Б1.О.01.02.01 Социология

5 Б1.О.01.02.02 Психология коммуникаций

6 Б1.О.02 Модуль "Основы деловых коммуникаций"

7 Б1.О.02.01 Русский язык и культура речи

8 Б1.О.02.02 Иностранный язык

9 Б1.О.03 Модуль "Физическая культура и спорт"

10 Б1.О.03.01 Основы физической культуры

11 Б1.О.04 Математический и естественнонаучный 
модуль

12 Б1.О.04.01 Математика

13 Б1.О.04.02 Информатика и информационные 
технологии

14 Б1.О.04.03 Физика

15 Б1.О.04.04 Химия

16 Б1.О.04.04.01 Неорганическая химия

17 Б1.О.04.04.02 Органическая химия

18 Б1.О.07 Общепрофессиональный модуль

19 Б1.О.07.01 Введение в профессию

20 Б2.О.01 Учебная практика

21 Б2.О.01.01(У) Ознакомительная практика

22 ФТД.01
Информационно-библиографическая 
культура

23 ЭКпоФКиЗС.01 Модуль "Физическая культура и спорт" (В)

24 ЭКпоФКиЗС.01.01
Практическая подготовка по физической 
культуре и занятие спортом (элективные 
курсы)

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ

ПРАКТИКИ (План)

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИ (План)

КАНИКУЛЫ

КУРС 1     Учебный план бакалавриата 'бОП (БВШГ) 2020-2021.plx', код направления 19.03.04, год начала подготовки 2020



1032 27
18 5/6

1284 34
21

2316 61
39 5/6

1032 27 1212 32 2244 59

54.6 56.2 55.4

36.2 47.3 41.8

17 15.7 16.4

19.7 44.9 32.3

3.8 3.4 3.6

972 311.4 74 44 150 36 7.4 552 108.6 27
ТО: 15

5/6
Э: 3

1152 807.8 90 118 74 10 515.8 202.4 141.8 32 ТО: 18
Э: 3 2124 1119.2 164 162 224 46 523.2 754.4 250.4 59

ТО: 33
5/6
Э: 6

Эк За 252 93.4 30 30 30 3.4 125.4 33.2 7 Эк За 252 93.4 30 30 30 3.4 125.4 33.2 7 123
Эк 144 48.8 16 14 16 2.8 62 33.2 4 Эк 144 48.8 16 14 16 2.8 62 33.2 4 72 3

За 108 44.6 14 16 14 0.6 63.4 3 За 108 44.6 14 16 14 0.6 63.4 3 61 3

За 72 46.6 44 2 0.6 25.4 2 ЗаО 72 46.6 44 2 0.6 25.4 2 За ЗаО 144 93.2 88 4 1.2 50.8 4 1234
За 72 46.6 44 2 0.6 25.4 2 ЗаО 72 46.6 44 2 0.6 25.4 2 За ЗаО 144 93.2 88 4 1.2 50.8 4 73 1234

Эк К 180 78.8 30 44 2 2.8 68 33.2 5 Эк К 180 78.8 30 44 2 2.8 59 42.2 5 Эк(2) К(2) 360 157.6 60 88 4 5.6 127 75.4 10 12345

Эк К 180 78.8 30 44 2 2.8 68 33.2 5 Эк К 180 78.8 30 44 2 2.8 59 42.2 5 Эк(2) К(2) 360 157.6 60 88 4 5.6 127 75.4 10 1234

Эк К 180 78.8 30 44 2 2.8 68 33.2 5 Эк К 180 78.8 30 44 2 2.8 68 33.2 5 84 3
Эк К 180 78.8 30 44 2 2.8 59 42.2 5 Эк К 180 78.8 30 44 2 2.8 59 42.2 5 84 4

За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 Эк 144 64.8 30 30 2 2.8 46 33.2 4 Эк За 216 97.4 44 46 4 3.4 85.4 33.2 6 34567

За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 31 3

Эк 144 64.8 30 30 2 2.8 46 33.2 4 Эк 144 64.8 30 30 2 2.8 46 33.2 4 31 4
Эк 108 48.8 14 30 2 2.8 26 33.2 3 Эк 108 48.8 14 30 2 2.8 26 33.2 3 147

Эк 108 48.8 14 30 2 2.8 26 33.2 3 Эк 108 48.8 14 30 2 2.8 26 33.2 3 31 4

Эк 396 60 60 293.8 42.2 11 Эк 396 60 60 293.8 42.2 11 3567

Эк 396 60 60 293.8 42.2 11 Эк 396 60 60 293.8 42.2 11 96 3567
Эк 144 64.8 16 44 2 2.8 46 33.2 4 Эк 144 64.8 16 44 2 2.8 46 33.2 4 4567

Эк 144 64.8 16 44 2 2.8 46 33.2 4 Эк 144 64.8 16 44 2 2.8 46 33.2 4 31 4

ЗаО 504 504 504 14 ЗаО 504 504 504 14 24
ЗаО 504 504 504 14 ЗаО 504 504 504 14 96 24

За 72 30.6 30 0.6 41.4 2 За 72 30.6 30 0.6 41.4 2 73 4

60 60 60 60 60 60 120 120 120 123456

60 60 60 60 60 60 120 120 120 74 123456

Эк(3) За(3) К Эк(4) За ЗаО(2) К Эк(7) За(4) ЗаО(2) К(2)

1 8 5/6 9 5/6

№ Индекс Наименование

Семестр 3 Семестр 4 Итого за курс

Каф. Семестр
Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего Кон такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро

ль Всего

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) И РАССРЕД. ПРАКТИКИ

1 Б1.О.01 Социально-гуманитарный модуль

2 Б1.О.01.03 Философия

3 Б1.О.01.04 Экономика и управление на предприятии 
общественного питания

4 Б1.О.02 Модуль "Основы деловых коммуникаций"

5 Б1.О.02.02 Иностранный язык

6 Б1.О.04
Математический и естественнонаучный 
модуль

7 Б1.О.04.04 Химия

8 Б1.О.04.04.03 Физическая и коллоидная химия

9 Б1.О.04.04.04 Биохимия пищевых продуктов

10 Б1.О.06 Инженерно-технический модуль

11 Б1.О.06.01 Основы законодательства и стандартизации
пищевых производств

12 Б1.О.06.02 Метрология и техническое регулирование

13 Б1.О.07 Общепрофессиональный модуль

14 Б1.О.07.02 Пищевые и биологически активные добавки

15 Б1.В.01 Модуль практической подготовки на 
базовой кафедре

16 Б1.В.01.01 Практикум на базовой кафедре

17 Б1.В.03 Общепрофессиональный модуль (В)

18 Б1.В.03.01 Методы исследований в профессиональной 
деятельности

19 Б2.О.01 Учебная практика

20 Б2.О.01.01(У) Ознакомительная практика

21 ФТД.02
Профессиональный иностранный язык для 
ресторанных услуг

22 ЭКпоФКиЗС.01 Модуль "Физическая культура и спорт" (В)

23 ЭКпоФКиЗС.01.01
Практическая подготовка по физической 
культуре и занятие спортом (элективные 
курсы)

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ

ПРАКТИКИ (План)

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИ (План)

КАНИКУЛЫ

КУРС 2     Учебный план бакалавриата 'бОП (БВШГ) 2020-2021.plx', код направления 19.03.04, год начала подготовки 2020



1140 30
18 5/6

1146 31
21

2286 61
39 5/6

1140 30 1074 29 2214 59

59.3 52 55.7

47.3 36.2 41.8

21 10.9 16

23.5 33.7 28.6

3.8 1.7 2.8

1080 370.6 108 120 104 22 16.6 567.6 141.8 30
ТО: 15

5/6
Э: 3

1044 604.9 58 60 78 4 404.9 330.5 108.6 29 ТО: 18
Э: 3 2124 975.5 166 180 182 26 421.5 898.1 250.4 59

ТО: 33
5/6
Э: 6

За 36 16.3 12 4 0.3 19.7 1 За 36 16.3 12 4 0.3 19.7 1 16
За 36 16.3 12 4 0.3 19.7 1 За 36 16.3 12 4 0.3 19.7 1 74 6

Эк 144 64.8 16 44 2 2.8 46 33.2 4 Эк 144 64.8 16 44 2 2.8 46 33.2 4 12345

Эк 144 64.8 16 44 2 2.8 46 33.2 4 Эк 144 64.8 16 44 2 2.8 46 33.2 4 17 5
Эк КП 180 80.8 30 30 14 6.8 66 33.2 5 Эк 108 50.8 16 30 2 2.8 24 33.2 3 Эк(2) КП 288 131.6 46 60 16 9.6 90 66.4 8 34567

Эк КП 180 80.8 30 30 14 6.8 66 33.2 5 Эк КП 180 80.8 30 30 14 6.8 66 33.2 5 32 5

Эк 108 50.8 16 30 2 2.8 24 33.2 3 Эк 108 50.8 16 30 2 2.8 24 33.2 3 32 6

Эк 396 60 60 293.8 42.2 11 Эк 324 60 60 221.8 42.2 9 Эк(2) 720 120 120 515.6 84.4 20 3567

Эк 396 60 60 293.8 42.2 11 Эк 324 60 60 221.8 42.2 9 Эк(2) 720 120 120 515.6 84.4 20 96 3567

Эк За КР 252 116.4 46 30 30 4 6.4 102.4 33.2 7 Эк КР 180 81.8 30 30 14 2 5.8 65 33.2 5 Эк(2) За
КР(2) 432 198.2 76 60 44 6 12.2 167.4 66.4 12 4567

Эк КР 180 67.8 30 30 2 5.8 79 33.2 5 Эк КР 180 67.8 30 30 2 5.8 79 33.2 5 31 5

За 72 48.6 16 30 2 0.6 23.4 2 Эк КР 180 81.8 30 30 14 2 5.8 65 33.2 5 Эк За КР 252 130.4 46 60 14 4 6.4 88.4 33.2 7 31 56

За 108 48.6 16 16 14 2 0.6 59.4 3 За 108 48.6 16 16 14 2 0.6 59.4 3 578

За 108 48.6 16 16 14 2 0.6 59.4 3 За 108 48.6 16 16 14 2 0.6 59.4 3 32 5

За 108 48.6 16 16 14 2 0.6 59.4 3 За 108 48.6 16 16 14 2 0.6 59.4 3 578

За 108 48.6 16 16 14 2 0.6 59.4 3 За 108 48.6 16 16 14 2 0.6 59.4 3 31 5

ЗаО 396 396 396 11 ЗаО 396 396 396 11 68
ЗаО 396 396 396 11 ЗаО 396 396 396 11 96 6
За 72 30.6 30 0.6 41.4 2 За 72 30.6 30 0.6 41.4 2 6

60 60 60 За 30 30 30 За 90 90 90 123456

60 60 60 За 30 30 30 За 90 90 90 74 123456

Эк(4) За(2) КП КР Эк(3) За(3) ЗаО КР Эк(7) За(5) ЗаО КП КР(2)

1 8 5/6 9 5/6

№ Индекс Наименование

Семестр 5 Семестр 6 Итого за курс

Каф. Семестр
Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) И РАССРЕД. ПРАКТИКИ

1 Б1.О.03 Модуль "Физическая культура и спорт"

2 Б1.О.03.02 Физическое самосовершенствование

3 Б1.О.04 Математический и естественнонаучный 
модуль

4 Б1.О.04.05 Микробиология

5 Б1.О.06 Инженерно-технический модуль

6 Б1.О.06.03 Процессы и аппараты пищевых производств

7 Б1.О.06.04 Оборудование предприятий общественного 
питания

8 Б1.В.01 Модуль практической подготовки на 
базовой кафедре

9 Б1.В.01.01 Практикум на базовой кафедре

10 Б1.В.03 Общепрофессиональный модуль (В)

11 Б1.В.03.02 Физиология питания

12 Б1.В.03.03 Технология продукции общественного 
питания

13 Б1.В.ДВ.01.01 Модуль по выбору 1. Производство 
полуфабрикатов и кулинарных изделий

14 Б1.В.ДВ.01.01.01 Холодильная техника и технологии

15 Б1.В.ДВ.01.02 Модуль по выбору 2. Организация 
общественного питания

16 Б1.В.ДВ.01.02.01 Холодильные  технологии на предприятиях 
общественного питания

17 Б2.О.02 Производственная практика

18 Б2.О.02.01(П) Технологическая практика

19 ФТД.03 Научно-исследовательский семинар

20 ЭКпоФКиЗС.01 Модуль "Физическая культура и спорт" (В)

21 ЭКпоФКиЗС.01.01
Практическая подготовка по физической 
культуре и занятие спортом (элективные 
курсы)

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ

ПРАКТИКИ (План)

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИ (План)

КАНИКУЛЫ

КУРС 3     Учебный план бакалавриата 'бОП (БВШГ) 2020-2021.plx', код направления 19.03.04, год начала подготовки 2020



972 27
18 5/6

1188 33
21 5/6

2160 60
40 4/6

972 27 1188 33 2160 60

54 55.1 54.6

39.2 54.4 46.8

27.5 22.3 24.9

29.4 25.4 27.4

972 465.2 166 138 130 16 15.2 389.2 117.6 27
ТО: 15

5/6
Э: 3

540 203 40 124 14 8 17 237.4 99.6 15 ТО: 8
Э: 1 5/6 1512 668.2 206 262 144 24 32.2 626.6 217.2 42

ТО: 23
5/6

Э: 4 5/6

ЗаО 108 62.6 30 30 2 0.6 45.4 3 ЗаО 108 62.6 30 30 2 0.6 45.4 3 7

ЗаО 108 62.6 30 30 2 0.6 45.4 3 ЗаО 108 62.6 30 30 2 0.6 45.4 3 23 7
За 72 46.6 14 30 2 0.6 25.4 2 За 72 46.6 14 30 2 0.6 25.4 2 34567

За 72 46.6 14 30 2 0.6 25.4 2 За 72 46.6 14 30 2 0.6 25.4 2 31 7

За 72 46.6 20 24 2 0.6 25.4 2 За 72 46.6 20 24 2 0.6 25.4 2 147

За 72 46.6 20 24 2 0.6 25.4 2 За 72 46.6 20 24 2 0.6 25.4 2 31 7

Эк 216 60 60 113.8 42.2 6 Эк 216 60 60 113.8 42.2 6 3567

Эк 216 60 60 113.8 42.2 6 Эк 216 60 60 113.8 42.2 6 96 3567

Эк За КР 216 100.4 44 30 16 4 6.4 73.4 42.2 6 Эк За КР 216 100.4 44 30 16 4 6.4 73.4 42.2 6 7

Эк КР 144 67.8 30 30 2 5.8 34 42.2 4 Эк КР 144 67.8 30 30 2 5.8 34 42.2 4 31 7

За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 31 7
Эк КР 144 83.8 30 46 2 5.8 27 33.2 4 Эк КР 144 83.8 30 46 2 5.8 27 33.2 4 4567

Эк КР 144 83.8 30 46 2 5.8 27 33.2 4 Эк КР 144 83.8 30 46 2 5.8 27 33.2 4 31 7

За(2) 144 65.2 28 32 4 1.2 78.8 4 Эк(3) За
КП(2) 540 203 40 124 14 8 17 237.4 99.6 15

Эк(3)
За(3)
КП(2)

684 268.2 68 156 14 12 18.2 316.2 99.6 19 578

За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 Эк КП 144 44.8 10 26 2 6.8 66 33.2 4 Эк За КП 216 77.4 24 42 4 7.4 105.4 33.2 6 31 78

За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 Эк КП 144 44.8 10 26 2 6.8 66 33.2 4 Эк За КП 216 77.4 24 42 4 7.4 105.4 33.2 6 31 78

Эк 144 64.8 10 36 14 2 2.8 46 33.2 4 Эк 144 64.8 10 36 14 2 2.8 46 33.2 4 31 8

За 108 48.6 10 36 2 0.6 59.4 3 За 108 48.6 10 36 2 0.6 59.4 3 31 8

За(2) 144 65.2 28 32 4 1.2 78.8 4 Эк(3) За
КП(2) 540 203 40 124 14 8 17 237.4 99.6 15

Эк(3)
За(3)
КП(2)

684 268.2 68 156 14 12 18.2 316.2 99.6 19 578

За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 Эк КП 144 44.8 10 26 2 6.8 66 33.2 4 Эк За КП 216 77.4 24 42 4 7.4 105.4 33.2 6 31 78

За 72 32.6 14 16 2 0.6 39.4 2 Эк КП 144 44.8 10 26 2 6.8 66 33.2 4 Эк За КП 216 77.4 24 42 4 7.4 105.4 33.2 6 31 78

Эк 144 64.8 10 36 14 2 2.8 46 33.2 4 Эк 144 64.8 10 36 14 2 2.8 46 33.2 4 31 8

За 108 48.6 10 36 2 0.6 59.4 3 За 108 48.6 10 36 2 0.6 59.4 3 31 8

Эк(3) За(5) ЗаО КР(2) Эк(3) За КП(2) Эк(6) За(6) ЗаО КП(2) КР(2)

324 324 324 9 6 324 324 324 9 6

ЗаО 324 324 324 9 6 ЗаО 324 324 324 9 6

324 324 9 6 324 324 9 6

324 324 9 6 324 324 9 6

1 8 9

№ Индекс Наименование

Семестр 7 Семестр 8 Итого за курс

Каф. Семестр
Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт
роль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

1 Б1.О.05
Модуль "Безопасные условия 
жизнедеятельности"

2 Б1.О.05.01 Безопасность жизнедеятельности

3 Б1.О.06 Инженерно-технический модуль

4 Б1.О.06.05
Проектирование предприятий 
общественного питания

5 Б1.О.07 Общепрофессиональный модуль

6 Б1.О.07.03
Организация производства на 
предприятиях общественного питания

7 Б1.В.01
Модуль практической подготовки на 
базовой кафедре

8 Б1.В.01.01 Практикум на базовой кафедре

9 Б1.В.02
Модуль "Безопасные условия 
жизнедеятельности" (В)

10 Б1.В.02.01
Безопасность и контроль качества 
продовольственного сырья и продуктов 
питания

11 Б1.В.02.02 Санитария и гигиена питания

12 Б1.В.03 Общепрофессиональный модуль (В)

13 Б1.В.03.04 Товароведение продовольственных товаров

14 Б1.В.ДВ.01.01 Модуль по выбору 1. Производство 
полуфабрикатов и кулинарных изделий

15 Б1.В.ДВ.01.01.02
Производство полуфабрикатов и 
кулинарной продукции из мяса и птицы

16 Б1.В.ДВ.01.01.03
Производство полуфабрикатов и 
кулинарной продукции из рыбы и 
морепродуктов

17 Б1.В.ДВ.01.01.04
Производство мучных и кондитерских 
изделий

18 Б1.В.ДВ.01.01.05
Производство полуфабрикатов и 
кулинарной продукции из растительного 
сырья

19 Б1.В.ДВ.01.02 Модуль по выбору 2. Организация 
общественного питания

20 Б1.В.ДВ.01.02.02 Технология блюд предприятий 
общественного питания

21 Б1.В.ДВ.01.02.03 Стандарты обслуживания и планирование 
общественного питания

22 Б1.В.ДВ.01.02.04 Национальные кухни

23 Б1.В.ДВ.01.02.05 Сетевые предприятия общественного 
питания

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ

ПРАКТИКИ (План)

Б2.О.02.02(Пд) Преддипломная практика, в том числе 
научно-исследовательская работа

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИ (План)

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и защита 
выпускной квалификационной работы

КАНИКУЛЫ

КУРС 4     Учебный план бакалавриата 'бОП (БВШГ) 2020-2021.plx', код направления 19.03.04, год начала подготовки 2020


